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1. PROLEG

Una de les principals linies dactuacié de [IRFAP és la recu-
peraci6, conservacio i identificacié de varietats locals culti-
vades a les llles Balears, que en lactualitat compten amb
una diversitat vegetal geneética sense limits definits, i que
sén representatives de la nostra riquesa vegetal i formen
part del nostre patrimoni cultural.

Per entendre la importancia que té la conservaci6 dels re-
cursos fitogenétics vegetals, és suficient citar que només 9
de les 6.000 espeécies cultivades representen el 66% del
total de la produccié de cultius. La pérdua de biodiversitat,
per tant, compromet la seguretat alimentaria, i redueix els
recursos genetics per a obtenir cultius més ben adaptats al
canvi de comportament de les temperatures i del regim ha-
bitual de precipitacions, que afecten de manera significativa
el desenvolupament dels cultius.

En el cas concret de la vinya, [IRFAP conserva a la finca
Sa Granja més de 40 varietats antigues, ara també man-
tingudes en condicions de bioseguretat, i treballa des de fa
anys en la recerca de varietats ancestrals per a posar-les a
disposicié del sector viticultor per tal que aquest les pugui
reintroduir al mercat, fomentant una estratégia comercial
de diferenciaci6 dels vins de les llles Balears respecte els
daltres regions. Recuperar una varietat antiga de vinya i que
se nautoritzi el seu cultiu i la seva vinificacié no és un procés
tan agil ni senzill com hom podria pensar. En primer lloc, es
necessita acreditar lantiguitat de la varietat a través de la
seva vinculacioé historica. Una vegada justificat el vincle his-
toric de la varietat, es necessiten més de 10 anys d'estudis
didentificacié varietal, destat sanitari i daptitud enologica,
per a poder tancar tot el procés de tramitacié i celebrar la
fita.

Uestudi que teniu a les vostres mans pretén recollir les
mencions dels noms de varietats locals de vinya de vinifi-
cacio6 i de raim de taula a les Illes Balears, des de lany 1787,
Els seus autors, Rosa Pascual i Antoni Puig, han consultat
més de 178 volums de diferents arxius i biblioteques, a la
cerca de publicacions i documents que els permetessin es-
brinar els noms amb qué els nostres avantpassats anome-
naven les varietats de vinya, i també coneixer la distribucid
de les plantacions. Aixi, lanalisi ha permés recollir mencions
de 123 varietats de raim diferents arrelades al territori. De
cadascuna delles, se n'indica el nom, altres denominacions
sinonimes, referencies bibliografiques, i les zones de cultiu.

Tot i que les primeres evidencies del consum de vi a Ma-
llorca, en forma de fragments damfores de vi, les trobem
al segle V a. de C, la seva produccié a lilla s'estima al se-
gle I a. de C; i segons indiquen els autors, sembla que des
d'un principi ja eren molt apreciats, atenent a les paraules
de lhistoriador Plini el vell (23-79 a. de C.), que compara els
vins balearics amb els millors d'ltalia, en aquella epoca entre
els més reputats pels romans.

Amb més de 2.000 anys d'historia, la superficie viticola a Ma-
llorca i la produccié de vi ha sofert anades i vingudes fins a
recuperar-se per darrera vegada a partir dels anys 80, amb
un sector que des de fa anys prima la qualitat respecte la
quantitat, produeix cuidant el medi ambient, i es diferencia en
el mercat, cada vegada més, amb vins elaborats a partir de
varietats autdctones que defineixen la nostra historia i territori.

Georgina Brunet i Rédenas

Directora gerent.
Institut de Recerca i Formacié Agroalimentaria
i Pesquera de les llles Balears
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2. EL LLARG CAMI DE LA RECUPERACIO

DE VARIETATS DE VINYA

Quan lany 1891, a Son Mesquida, a la vila mallorquina dAl-
gaida, es detecta per primera vegada la temuda plaga de la
filloxera a les illes, el cultiu de la vinya ja no es trobava en el
seu zenit. La crisi de preus generada per la sobreproduccié
ja havia fet minvar lextensié del seu cultiu i la plaga només
va accelerar un procés de decadencia que ja havia comen-
cat a la decada de 1870 (Pastor, 2016). La crisi de produccid
a Franca, precisament per la tragédia de la filloxera, havia

generat a tot Estat espanyol, incloses les Balears, una de-
manda que va estimular una auténtica febre per produir la
quantitat més gran possible de litres de vi. S'iniciava aixi a
les illes una de les etapes economicament més dinamiques
de tota la seva historia. Perd aquest creixement no es basa
en la qualitat, sin6 en la quantitat. Van explotar terrenys poc
adequats per a la vinya i van augmentar les hectarees de
vinyet, sembrant-hi varietats foranes. Fos com fos, els preus



varen abaixar per mor de la sobreproduccié, cosa que feu
deficitari el cultiu de la vinya que, a més, veia com la deman-
da francesa s'esvai per mor de la recuperaci6 de les vinyes
propies cap al tombant de segle.

Contrariament al que es pugui pensar, aquesta crisi no va
significar una senténcia per al sector primari de les illes sind
que, fruit daquestes transformacions i de les inversions en
nous cultius, es van posar les bases de la transformacio i
renovacié més important de la historia agraria balear (Mor-
ro, 2017). En el cas de la vinya, aquesta recuperacié signifi-
ca laplicacio de criteris cientifics per avaluar la situacié del
sector i aixi ser capagos de proposar-hi solucions. Fruit de
lactuacié de diferents institucions (lEstacié Enologica de
Felanitx, el Celler Cooperatiu de Manacor i el de Felanitx,
el Servei Agronomic de les Balears...) el cultiu de la vinya
va experimentar una recuperacié molt meritoria, aproxima-
dament entre els anys 1900 i 1930. Malauradament per al
cultiu de les varietats de vinya locals, res tornaria a ser com
al segle anterior. El camp s’havia transformat amb criteris
racionals de productivitat i les varietats locals ja no encai-
xaven en aquesta nova situacié. Tot duna arribaren anys
dificils, primer amb la Guerra Civil Espanyola i, després, la
Segona Guerra Mundial. La postguerra marca una fase en
que els terrenys es dedicaven a cultius necessaris per a la
supervivencia humana. En reviscolar leconomia, el turisme
va comencar a despuntar, cosa que va propiciar que gran
part de la poblacié dedicada al sector primari es desplacés
cap als nous sectors economics (Sanso Barceld, 2014, pag.
83 i seq.) i canvias per sempre els models de consum. El
resultat per a la vinya a les Balears va ser un declivi gaire-
bé total del cultiu, amb minva de la superficie dedicada a
aquest conreu i la reducci6 de les varietats sembrades.

A partir dels anys 80 del segle XX, la recuperacié tant de
la produccié com de larea conrada ha generat un nou mo-
ment dauge per al vi de les illes, especialment a Mallorca.

Per sort, dins aquest ressorgiment, que basa la riquesa en
la qualitat dels vins i no en la quantitat com al segle XIX,
és on la recuperacié de varietats autoctones ha esdevingut
una senya didentitat. Aquestes varietats —les tristament
perdudes i les recuperades— sén un testimoni inestima-
ble de la llarga tradici6 dels vins balears. Un auténtic tresor
viu que arrela en més de 2500 anys d'historia. Un fet que,
a vegades, enlluernats pels grans noms de les comarques
productores foranes, els illencs arribam a oblidar i ignoram
que la produccié de vi a les illes és molt més antiga que a
la majoria de les regions productores de Franca o Espanya.

El paper de lInstitut de Recerca i Formacié Agroalimentaria
i Pesquera de els llles Balears (IRFAP) en aquesta recupe-
raci6 de varietats ha estat clau: més enlla de recuperar, pre-
servar i millorar el coneixement daquestes varietats, n'ha
liderat el procés dautoritzacié, tot seguint els tramits de la
normativa comunitaria i estatal. Un procés llarg i complex,
motivat pel creixent interes del sector en lelaboracié de vins
amb trets diferenciats, originals i vinculats a un origen.

| és que amb la proposta daquest estudi, [IRFAP pretén
també poder vincular cada varietat a una historia i a una
cultura viticola que ha perdurat generacié rere generacio.
Per aixo, aquesta tasca, sorgeix amb la idea dapropar-nos
a la historia de cada varietat i, alhora, que sigui una eina de
consulta agil.

Aixi, lestudi que teniu a les mans és un intent, des del ves-
sant de recerca histdrica, daportar dades a la ingent teranyi-
na que és el mdn de les varietats locals de vinya i les seves
denominacions. Un intent de posar testimonis concrets so-
bre lantiguitat i localitzacié precisa del cultiu de totes aques-
tes varietats. Abans dabordar lestudi de les mencions als
diferents noms de les varietats locals, i per saber don venim,
repassarem breument la historia del cultiu de la vinya a les
llles Balears.
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3. UN PASSEIG PER LA HISTORIA DE LA PRODUCCIO
VITIVINICOLA A LES ILLES BALEARS

3.1. Els origens del consum i la produccié de vi

Quan els primers humans van aprendre a fer vi a la regi6
del Caucas, al voltant del 6000 abans de la nostra era
(a.n.e), larxipélag de les Balears encara no estava poblat.
Tres mil anys més tard, les primeres poblacions humanes
estables s'instal-laren a Mallorca i Menorca i no fou fins més
endavant que no van arribar a Eivissa i Formentera. Tan-
mateix, no tenim cap evidencia que ens indiqui que aquests
primers humans que s'establiren a les illes tenguessin els
coneixements necessaris per a lelaboracié del vi. Aixi, sem-

bla segur que durant els primers estadis de locupacié hu-
mana (~2400-1800 a.n.e) i durant tota 'Edat del Bronze
(1800-1100 a.n.e)) a les illes no es va beure vi i, evidentment,
tampoc no n'hi van elaborar. Aixo no vol dir que no hi ha-
gués vinyes —segurament salvatges— i que els seus fruits
no fossin consumits, tal com suggereixen les troballes de
llavors de Vitis a certs jaciments prehistorics de les Balears
(Cova des Carritx, ses Paisses, sa Punta des Patrd...). No va
ser fins a larribada dels primers fenicis a Eivissa, devers lany
700 a.n.e, que no es va comencar a importar (i tal vegada



produir) vi a les PitiUses. Per contra, a Mallorca i Menorca,
les Gimnesies, no va ser fins anys després de larribada dels
romans (el 123 a.n.e.) que no s’hi va comencar a produir vi.
Com veurem, pero, el vi es troba intimament lligat a totes
les etapes de la historia de les illes.

Tradicionalment, es considera que lassentament fenici de
sa Caleta, a Eivissa, és lindret on es troben les proves ar-
queologiques més antigues de consum de vi a larxipélag.
En aquest antic poblat s'evidencia com un grup de fenicis,
segurament provinents de les costes andaluses, s'establi a
lilla d'Eivissa, on van fundar un assentament des don co-
merciar. Aquesta era una practica habitual en aquell temps
i aixi ho havien fet altres grups de fenicis a tants altres llocs
de la Mediterrania occidental. El més interessant és que en
aquell primer assentament els arqueolegs ja hi van trobar
fragments damfores que contenien vi. Unes amfores que
anomenen Vuillemot R1i que transportaven vi fet pels feni-
cis del sud de la peninsula Ibérica. Aquestes troballes repre-
senten el primer testimoni fefaent de vi consumit a les illes.

Malgrat tot, no hem doblidar que aquells primers fenicis de
sa Caleta que consumien vi eren una minoria dins la pobla-
cid que habitava larxipelag. Els mallorquins i menorquins
de l'época, aixi com els pitilsos no fenicis, vivien en contex-
tos culturals molt diferents. Mentre que els seus nous veins
fenicis habitaven societats complexes amb, per exemple,
diferents oficis, coneixien la moneda, les lleis i escriptura,
les poblacions autoctones vivien en societats de pagesos i
ramaders regides pels costums i els lligams familiars. Per a
aquests darrers, els quals no sabem si consumien qualque
beguda fermentada o no, el vi era probablement un dels
productes exotics més interessants que els fenicis els podi-
en oferir. Les dades proporcionades per larqueologia apun-
ten que van ser precisament aquests fenicis d'Eivissa els
qui van proporcionar les primeres amfores de vi —amfores
fetes a Eivissa— als indigenes de les Gimnésies. Aquest fet

implica dos fets: que els eivissencs ja produien vi, i que els
mallorquins i menorquins en consumien. Estam parlant del
segle V ane. i el vi eivissenc no només es comencava a
exportar a les altres illes, sind també a la costa oriental de
la peninsula Ibérica.

D'aquesta manera, les primeres evidéncies de consum de vi
a Mallorca i Menorca —en forma de fragments damfores
de vi— no les trobam fins al segle V a.n.e. (segurament en-
tre els anys 450 i 400 a.n.e.), molt després de larribada de
les primeres amfores fenicies de vi a sa Caleta. No sabem
quina és la rad daquest decalatge, perd tot apunta que les
relacions comercials entre les dues esferes varen ser molt
restringides de bon comencament. Aixo si, tal com larque-
ologia ens indica, quan aquestes relacions comencen a ser
meés frequents —al voltant de lany 400 a.n.e.— el vi va ser
un dels primers productes que es van comercialitzar. Pero
encara ens referim al consum, és a dir,duna beguda que els
habitants «prehistorics» de les illes coneixien i apreciaven,
perd que no sabien com produir-la.

3.2. De foners i de vi

D'aquesta época tenim un interessant testimoni directe pro-
vinent d'un antic text grec que demostra com d'entusiastes
del vi eren els habitants de Mallorca i Menorca. Ens referim
a un dels episodis més populars de la histdria antiga balear,
que parla d'uns guerrers ben coneguts a les illes: els foners.
La informacié que exposa aquest text procedeix, molt pro-
bablement, de lhistoriador grec Timeu de Taormina (352
a.ne. - c.256 a.n.e.) perd lescrit és un passatge de la Bibli-
otheca historica de Diodor de Sicilia, que és una de les fonts
dinformacié més completes de qué disposam per estudiar
els tres darrers segles abans de la conquesta romana. El
fragment que ens interessa ara diu aixi:

Ambdues illes [Mallorca i Menorca] tenen una bona terra produc-
tiva i un nombre d'habitants superior als trenta mil. Dels produc-
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tes de la terra per a lalimentacié no produeixen gens de vi. Per
aixd també son tots ells en desmesura enclins al vi, pel fet que
a casa seva escasseja. (...) Per aixo, dacord amb aquesta opinio,
a les campanyes bel-liques amb els cartaginesos, que realitzaren
temps enrere, no duien la soldada a les seves patries, sind que,
comprant-se dones i vi, la malgastaven tota en aixo. (DS, 5, 17.
(Traducci6: Blanes i Blanes et al., 1990, pag. 32- 33, text 36).

Justament les primeres referéncies als foners de que dispo-
sam (del 406 a.n.e.) coincideixen amb el periode en que co-
mengam a tenir testimonis de larribada de vi a les Gimneési-
es, precisament les dues illes don eren originaris els foners.
Per aix0, no és agosarat pensar que els dos fets poden estar
relacionats. Per una banda, tenim els fenicis que produien vi
a les PitiUses i, per laltra, unes poblacions autoctones a Ma-
llorca i Menorca que, a més de ser amants daquesta begu-
da, eren bons foners. Quan, per les necessitats de la guerra,
Cartago, una ciutat de fundacié fenicia de la qual Eivissa era
aliada, va haver de menester mercenaris, lintercanvi de vi
per homes sembla el més logic per explicar les restes més
antigues damfores de vi trobades a les Gimnesies. Tot i aixo,
no hem doblidar una altra informacié especifica del mateix
passatge de Diodor de Sicilia, que ens diu que a les Gimne-
sies no es produia gens de vi. Una informacié que hem de
creure fins a la data daparicié de lobra daquest autor, segu-
rament devers lany 30 a.n.e. Aixo contrasta, i molt,amb una
altra mencié sobre la produccié de vi dun segle després.
Perque, si bé Diodor menciona que no shi produeix vi, lhis-
toriador roma Plini el vell (23-79 n.e.) esmenta els vins de
les Balears [per les Gimnésies] entre els més apreciats del
seu temps (el segle | n.e.).

De les provincies hispaniques els vins Lacetans s6n famosos per
la seva abundancia, els Tarraconins i Lauronenses per la seva ex-
quisidesa i, d'entre els de les illes, els balearics sén comparables
als millors d'ltalia. Plin. Hist. Nat. 14, 71. (Traduccié: (Blanes i Blanes
et al, 1990, pag. 40. Text 52).

Aquest autor, un dels més respectats del seu temps, ens
presenta la primera referéncia directa i explicita de pro-

ducci6 de vi a les Gimnésies (Mallorca i Menorca). Aixi, la
produccié a Eivissa hauria comencat al segle V a.n.e, men-
tre que a Mallorca i Menorca s’hauria iniciat al segle | de la
nostra era i ho hauria fet amb molt bon peu, ja que els vins
italics als quals Plini compara en qualitat els vins «balears»
es trobaven entre els més reputats pels romans. Malaura-
dament, tot i que el mateix Plini és un dels autors llatins que
més va parlar de les varietats cultivades a la seva época,
en el cas de les illes no fa esment ni a les vinyes ni a les
varietats cultivades a les Balears. Tampoc lestudi arqueo-
logic daquestes primeres produccions de vi va gaire més
enlla perque «només» s’han documentat algunes races de
vinya antigues, les restes de centres de produccié damfores
de vi (Eivissa) i de les dalguna instal-lacié de produccié de
vi (Mallorca). Per tant, les possibilitats de coneixer quines
varen ser les varietats de vinya emprades per a la primera
vinificacié a les illes semblen avui remotes. No obstant aixo,
els estudis recents en carpologia (llavors) i palinologia (pol-
len) sén esperancadors, tant per les traces de la produccid
antiga com de la medieval i moderna. Perque la produccié
de vi a les illes pareix que no s'ha aturat des de llavors.

3.3. Uheréncia romana

Just del final de la dominacié romana tenim un altre testi-
moni escrit sobre la vinya i el seu cultiv a Menorca. Es tracta
dun fragment de la carta del bisbe Server, en la qual relata
com una jueva fuig de la persecucié dels cristians i samaga
a una vinya on hi ha una cova. El text es pot datar de co-
mencament del segle V, només unes décades abans de la
conquesta vandala i el final de la dominacié romana. Diu
aixi:
Artemisia, filla de Litori, que regi no fa gaire aquesta provincia i,
segons sembla, ara és “comes”, sorpresa per la conversié del seu
marit Meleci, havent deixat la casa del seu espos, amb una amiga,
dida seva, i algunes esclaves, sense atendre la seva feblesa fe-

menina, es fuga a una cova que, encara que es trobi a una vinya,
no obstant aixo, esta situada a un indret relativament apartat. Hi



havia alla una premsa petita i nova i un cup acabat de fer, que
semblava ser dalguna manera figura del poble creient. Seu. Min,,
ep. 24, 2-3. (Traduccio: Amengual Batle, 2018, pag. 133).

Aquest fragment ens posa una fita en la continuitat del cultiu
de vinya i de la produccio6 de vi just al final de la dominacié
romana a les illes. De la mateixa manera, les restes arque-
ologiques de Son Peret6 (Mallorca) apunten a la mateixa
direcci6 pel periode Bizanti (535-902). Alla, les analisis de
restes biologiques de linterior d'un diposit dobra descobert
pels arqueodlegs van resultar concloents, perque apuntaven
que el diposit s'havia fet servir, entre altres coses, per con-
tenir-hi vi. Aquest fet tenia lloc només unes décades abans
del final del mén classic a les illes. La conquesta musulma-
na que incorpora les illes a al-Andalus, el 902, suposa un
trencament radical amb aquella tradicié grecoromana en la
qual el vi era un dels productes basics.

Ara bé, ens interessa remarcar que una de les diferéncies
més importants entre el mén de tradicié grecoromana i el
maén andalusi era la prohibicié alcoranica de consumir vi. No
obstant aixo, tot indica que les vinyes, no només pel consum
del seu fruit fresc o en panses, eren cultivades i que el vi,
tot i ser explicitamnent prohibit, era consumit. A més, aquest
consum, sembla que gaudia de bona reputacié. Un poema
sobre la ciutat de Palma escrit pel poeta lbn Al-Labbana de
Dénia al segle XI ens demostra com n'era de preuat:

Es una ciutat a la qual la coloma ha prestat el seu collaret
a la qual el pad ha vestit amb les seves plomes;
Es com si les seves aigies fossin vi
i els patis de les seves cases, les copes.
(Traduccio: Rubiera Mata, 2007).

Per tant, no és estrany que el cultiu de la vinya i la produccié
de vi continuassin durant tota la dominacié andalusina i es
mantinguessin fins a la conquesta cristina de 1229. D'aquest
fet en tenim testimonis al Llibre del Repartiment. En aquest
document de valua incalculable hi ha mencions a vinyes a

repartir entre els conqueridors que arribaren amb el Rei en
Jaume, és a dir, vinyes existents en el moment de la con-
questa feudal de les illes i que passaren, sense deixar de
produir ni una sola anyada, a mans cristianes. Segurament,
pero, lextensié de terra dedicada a la vinya augmenta amb
larribada dels cristians, perque el sistema economic que or-
ganitzava la produccié en época feudal afavoria els cultius
de mercat, els que podien donar beneficis al senyor, qui po-
dia incidir en quines plantes s’hi cultivaven. D'aquell moment
en endavant, la documentacié escrita i els testimonis fisics
son, per sort,incomptables, evidenciant una continuitat de la
produccié de vi que arriba fins als nostres dies. Aquesta do-
cumentacié es fa encara més abundant i completa a partir
del segle XVIII i és per aixo, que a partir daquesta centdria
hem pogut sequir, fins i tot, les varietats de vinya plantades
als diferents municipis de les Balears.

Com déiem al comengament, aquesta pretén ser la contri-
bucié daquest estudi a la recuperacié del patrimoni natural i
viu que representen les varietats de vinya local a les nostres
illes.
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4. SOBRE LESTUDI QUE TENIU A LES MANS

Lestudi que presentam neix dun encarrec de lInstitut de
Recerca i Formacié Agroalimentaria i Pesquera de les llles
Balears (IRFAP) de la Conselleria d'Agricultura, Pesca i Medi
Natural del Govern de les llles Balears per dur a terme una
recerca bibliografica destinada a augmentar el coneixement
de les varietats tradicionals de raim i les seves denominaci-
ons. Per aixo, hem recollit aquelles mencions, siguin llistats
de varietats o descripcions més extenses, presents a les pu-

blicacions i documents que hem pogut localitzar a diferents
arxius i biblioteques. Es tracta de conéixer els noms amb que
els nostres avantpassats anomenaven les varietats de vinya
que tenien plantades i de poder avancar en la distribucié de
cada varietat, és a dir, conéixer-ne els detalls filologics, pero
sobretot la distribucié de les plantacions. Aquest interés rau
en el fet que moltes daquestes varietats es troben «perdu-
des» i que per a la seva recuperacio és crucial identificar



quines arees corresponen a les vinyes «historiques» d'una
determinada varietat.

Amb aquesta premissa hem visitat dos arxius (Manacor i
Santa Maria del Cami), hem consultat els documents digi-
talitzats dun altre (Deid) i sis biblioteques a lilla de Mallorca
(Biblioteca Bartomeu March, Biblioteca de Cultura Artesana,
Biblioteca Lluis Alemany, Biblioteca Municipal de Manacor,
Biblioteca Municipal d'Inca i Biblioteca Municipal de Santa
Maria del Cami). A més, hem realitzat algunes cerques en
altres fons digitalitzats de material publicat sobre les matei-
xes tematiques, especialment agricultura, agronomia, cuina
i viatges. Tota aquesta tasca resulta en 178 volums consul-
tats, dels quals no tots han estat inclosos en la bibliografia
final, perqué no tots contenen referencies explicites a les
varietats locals de raim. En total hem recollit mencions a
123 varietats diferents de 58 publicacions.

Es interessant remarcar que, en la documentacio consul-
tada anterior al darrer quart del segle XVIII, no hem trobat
cap mencié en qué sespecifiqui la varietat cultivada. En
aquests textos s'usa simplement el terme vinya i, com a tot
comentari, indiquen la seva qualitat. De la mateixa mane-
ra, en publicacions més modernes no hem «buidat» totes
les mencions existents en cada volum si no hi afegeixen
més informacid, ja que aquestes mencions podrien resultar
reiteratives. En el mateix sentit, el Diccionari catala-valen-
cia-balear només apareix citat en casos excepcionals en
que aporta dades que no es troben en altres fonts. A més,
Fava (2001) qui si que recollim de manera més sistematica,
ja cita exhaustivament totes aquestes entrades al dicciona-
ri. Per aquest motiu hem cregut esteril afegir-hi sempre, i
en tots els casos, laparicié de cada nom al diccionari sense
més afegitons.

El llistat de mencions és el cos principal del nostre tre-
ball. Per organitzar-hi els nostres resultats, hem ordenat

les mencions pel nom de la varietat de manera alfabetica,
sense tenir en compte si es tracta de raim de taula, de vini-
ficacio, blanc o negre. D'aquesta manera, hem hagut de tri-
ar amb molta cura quines denominacions encapgalen una
entrada del llistat i quines hi apareixen com a sinonims o
altres denominacions d'una varietat. Per ajudar a trobar tots
els noms i els sinonims que hem recollit en aquest estudi,
hem inclos un index alfabetic de noms de varietats al final
del treball. El problema que hem intentat resoldre amb la
incorporacio de lindex és la dificultat que representa lelevat
nombre de noms amb variacions ortografiques. D'aquesta
manera, amb un cop d'ull el lector pot trobar qualsevol de
les denominacions que hem inclos en aquest document.

Tanmateix, un estudi de recerca com aquest mai no es pot
donar per enllestit i el nostre tampoc, especialment per la
tematica abordada dels noms de les varietats de raim que
sén gairebé inesgotables. Malgrat que les mencions més
antigues i la documentacio arxivistica tendeixi a ser més
vaga en les descripcions dels cultius, fet que ja hem obser-
vat i que limita molt la nostra recerca futura, no descartam
que es pugui trobar més informacié especifica sobre les
varietats locals de raim cultivades a les illes. Esperem que
altres investigadors, o nosaltres mateixos, puguin reprendre
aquesta recerca apassionada de les denominacions de va-
rietats de raim arrelades a les nostres illes.
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5. REFERENCIES HISTORIQUES SOBRE LES VARIETATS
DE RAIM DE LES ILLES BALEARS

¥ Aigomel ¥ Alacanti

Referéncies bibliografiques: Altres denominacions:
Satorras, 1878, pag. 19: Variedades superiores 6 finas. [...] Ai- Alicanti, alacant.
gomel, blanca, y rinde mucho fruto. [...] Se destinan d vinos
generosos 6 licorosos. Referéncies bibliografiques:
Forteza, 1944, annex |: Produccién viticola de Mallorca. Princi-
Zones de cultiu: pales variedades cultivadas. Alicanti. Término: Sansellas.

No s’han trobat referéncies de la seva zona de cultiu.



Fava Agud, 2001, pag. 37: Alicanti m. [..] A. DIAL. alacanti
(Mall) [DCVB, s. raim].
DESCR: alacanti «varietat de cep de raim blanc, de gra gros,

tendre i cruixent» [DCVB], «raim de grans negres i atapeits»
[DCVB, s. raim].”?

Calafat, 2017, pag. 21: Alacanti m. Varietat de raim blanc de
gra gros, tendre i cruixent.

Morro, 20174, pag. 22: El 1907 les millors vinyes de lilla tor-
naven a estar en el Raiguer, afavorides per les condicions dels
sols de la zona. Lantiga varietat dominant, la gorgollassa, va
ser substituida per les varietats manto negro, batista, parrell,
alacant, garnatxa i daltres.

Zones de cultiu:
Mallorca, Raiguer i Sencelles.

¥ Albaflor

Altres denominacions:
Alba flor, alba-flor.

Referéncies bibliografiques:

Cortada, 1845, pag. 51: El agua no es lo que la isla puede en-
carecer con mas fundamento, el vino que por lo general se
vende para pasto, es espeso, porque le echan mucho yeso, y
tiene un sabor poco agradable, por cuyo motivo se hace uso
del de Mahon que es ligero, claro, limpio y de sabor bastante
grato. A pesar de esto, hay aqui [Mallorca] vinos muy buenos,
y merecen mentarse al Albaflor, el Giré, el Mollar y el Pampol
rosat, de mucha fuerza los cuatro pero dignos de figurar en la
bodega de cualquier mojon, aunque como se deja entender en
calidad de vinos cldsicos.

Weyler, 1855, pag. 82: Se conocen mas de treinta y cinco va-
riedades de uvas, cultivadas unas mas que otras; pero si bien
todas son aproposito para la mesa, para la elaboracion del
vino se reservan tan solo, diez 6 doce de ellas. Los vinos que
gozan de mayor reputacién son la malvasia 6 alba-flor, el gird,
el pampol rodat, el moscatel, el montona, los que se conside-
ran como generosos por poco ariejos que sean.

Commissariat d'Espagne, 1873, pag. 104: 299. (4397) Coto-
ner (Fernando de); Baiialbujar, province des Baléares. Vin Al-
ba-flor.[...] Vin Giré. Prix: 1 peseta la boutille. Vin Manuel. Prix: 2
pesetas la boutille. Vin Pampol Rodat. Prix: 1 peseta la boutille.
Vin Muscat. Prix: 1% peseta la boutille.

JDF, 1873, pag. 23: 20_COTONER (FERNANDQ); Bafialbufar
(Baleares). 56 Vino Albaflor. - 57 Vino Molla. - 58 Vino mos-
catel. - 59 Vino Manuel. 60 Vino Pampolrodat. - 61 Vino Giré.
- 62 Vino tinto comun; precio en la isla, 1 peseta la botella del
tinto comun y 2 pesetas y 50 céntimos la de cada una de los
demds que presenta este expositor.

Barcelo, 1959, pag. 2: En el siglo X1V fueron frecuentes los pe-
didos de vino que hacia la corte de Aragén a la isla de Ma-
llorca, siendo los mds apreciados la malvasia y el albaflor de
Banyalbufar y el vino que fabricaban las monjas de Santa
Clara de Palma.

Barceld, 1959, pag. 9: [Els vins de Banyalbufar] Los reyes de
Aragén tenian especial interés en que la malvasia y el vino
blanco de Banyalbufar surtiese su mesa y concretamente la
Reina Maria de Aragdn gustaba de beber vino llamado «alba-
flory, al decir de don Lorenzo Riber: «la sangre pélida de las
vides que maduran en la baronia de Banyalbufar y que aun
parece que guarda gusto de piedra silice, sabor de fuego y sal
marinax.
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Sans6 Barceld, 2014, pag. 92: Vins de notable qualitat, entre els
quals destacava la malvasia, coneguda com a alba flor, que
des de Banyalbufar s'exportava arreu d'Europa.

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america era
empeltat de la varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa, escur-
sac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc, giré ros,
sabater...) i en el cas de la zona de Banyalbufar, dalbaflor,
malvasia, moscatell... La varietat predominant en el conjunt
de lilla era el fogoneu.

Zones de cultiu:
Mallorca i Banyalbufar.

¥ Alicambuixer

Altres denominacions:
Alicambuixer.

Referéncies bibliografiques:
Fava Agud, 2001, pag. 34 i 35: Alicant o alicante m. A. DIAL.
alacant | alicambuixer (Petra) [DCVBSs, s. raim].

DESCR:[...] alicambuixer «raim llarguer, de grans negres i poc
espessos; no és bo per a menjar i ddbna molta negror al vi»
[DCVB, s. raim].

Calafat, 2017, pag. 22: Alicambuixer m. Varietat de raim negre,
llarguer, de grans no molt espessos, que déna molt bon color
alviino és bo per a menjar.

Zones de cultiu:
Mallorca i Petra.

¥ Al-leluia

Altres denominacions:
Aleluia, aleluya, al-leluya, laluier, laluyé.

Referéncies bibliografiques:
Carretero, 1875, pag. 29: Variedades negras. Aleluya.

AAM, 1877, pag. 51: El valent negre y el aleluya producen vinos
de poca graduacion, G lo mds 10° 6 11° y de poco color. Pero
en cambio esas dos clases dan mucha uva en tierras de poca
calidad

Satorras, 1878, pag. 20: Variedades bastas. |...] Aleluyas, negra,
es la que tiene mds desarrollo herbdceo; en sus primeros afos
fructifica poco y dd vinos de mala calidad.

JCA, 1891, pag. 48: Inca: aleluya.

Satorras, 1892, pag. 8: Variedades bastas. [..] Aleluyas.-
Variedad negra; es la cepa mas grande y de mas desarrollo
herbdceo, en sus primeros arfos frenética poco; adulta da
mucho producto pero el vino es de mala calidad.



Satorras, 1892, pag. 8 i 9: Los que producen mas cantidad de
fruto son el Fogoneu, Quigat [afegit posteriorment] (cuyo cultivo
abrasa las cuatro quintas partes de las cepas cultivadas),
Aleluya y Sabater; las tres son de color negro.

Ballester, 1911, pag. 184: En la segunda zona (Manacor),
figuraba como variedad preponderante el Fogonén, en
proporcion aproximada de un 90 por 100, cultivando también
las Aleluya y Quiqat, y en mucha menor proporcién las
Batista, Giré, Valent blanco y negro, Calop y alguna otra.

Forteza, 1944, annex |: Produccién viticola de Mallorca.
Principales variedades cultivadas. Al-leluya. Término: Llubi,
[...] San Juan.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanga, o sea la
uva destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la
destinada a la preparacién del vino. Dentro de estos dos
grandes grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son
las mds importantes las siguientes: [...] Aleluies [...]. Todas
las demds clases mencionadas [Aleluies] son negras.

Fava Agud, 2001, pag. 38: Alleluia f [.] A. DIAL: aleluia
(Manacor, Mancor, Binissalem) [DCVBJ; (Petra) [DCVB, s. raim];
(Mall.) [Sureda, 167]; 73 (Montuiri) [ALDC). | allelvia (Mall)
[TrL, s. raim]. [ alleluia blanca, alleluia negra (Marratxi) [TrL]. |
laluier (Felanitx) [TrL, s. raim].

DESCR: aleluia. «casta de raim negre, de gra gros i apinyat, de
gust bastant passador per fer-ne vi» [DCVBJ; «raim, no és bo
per a menjar i fa un vi ordinari i de poc grau» [DCVB, s. raim];
aleluier «classe de raimy [TrL, s. raim]: al-leluia blanca, al-leluia
negra «classe de raimy [TrL].

Sansé Barceld, 2014, pag. 133: Pel que fa referencia a la zona
del Pla i Llevant de lilla, [...]. El 10% restant es repartia entre
lalleluia i el quigat -molt productius pero d'escassa qualitat- |

també, lescursac, valent (blanc i negre) i calop.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com
s'esmenten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Aleluya.

Calafat, 2017, pag. 21: Aleluia m. Varietat de raim blanc
prefil-loxera, de gra gros i apinyat, que no és bo per a menjar ni
per a elaborar vi, perque resulta ordinari i de poca graduaci.

Morro, 2017a, pag. 19: Les varietats comunes eren el
fogonevu, el valent negre, les al-leluies, el l[6pez, lull de llebre,
les argamusses i el sabater.

Zones de cultiu:
Mallorca, Llevant, Pla, Binissalem, Felanitx, Inca, Llubi, Manacor,
Mancor, Marratxi, Montuiri, Petra i Sant Joan.

¥ Argamussa

Altres denominacions:
Agramusa, agramussa, agremusa, argamusa.

Referéncies bibliografiques:

Satorras, 1878, pag. 20: Variedades bastas. [...]| Argamusas,
blanca, es uva de mala calidad, aunque de buen aspecto, co-
munica al vino un sabor desagradable y dd mucho producto.

Satorras, 1892, pag. 8: Variedades bastas. [...] Argamusas.-
Uva blanca de mala calidad aunque de buen aspecto; comu-
nica al vino un sabor desagradable y dé mucho producto.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva desti-
nada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada
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a la preparacién del
vino. Dentro de estos
dos grandes grupos
hay una infinidad de
clases, de las cuales
son las mds impor-
tantes las siguien-
tes: [...] Agremuses.
Los llamados [..),
Agramuses,  [...],
son de grano blan-
co.

Grimalt, 1997, pag.

36:  Argamussa.

La llegenda ex-

plica que, aquest

cep, sempre se'l

situava al cos-

tat de les parets,

perque com que el

seu raim esmussa, els dragons no se'l mengen. Varietat blan-

ca no gaire vigorosa, que s'utilitza principalment com a raim
de taula.

Fava Agud, 2001, pag. 43: Argamussa [...] A. DIAL: agramussa
(Mall)) [DCVB, s. raim]. | Argamussa (Felanitx) [DCVB].
DESCR. agramussa «raim negre, de grans mitjancers, no gaire
bo per a menjar, un poc millor per a fer-ne vi» [DCVB s. raim]. |
argamussa «raimy [DAg]; «casta de raimy» [DCVB].

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de raim
de Mallorca, destinat a la vinificacié sén |...] Argamussa.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 50: Una de les varietats
blanques autoctones de lilla més curioses és lanomenada Ar-

gamussa, que es feia créixer en parets i emparrats. Encara que
es feia servir per a la vinificacié, en donar vins de baixa gradu-
acié, també tenia una important comercialitzacié com a raim
de taula. El seu conreu es trobava sobretot a les comarques
del centre i el llevant de lilla.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura en
la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques: Argamusa.
Escalona et al, 2016, pag. 52: Argamussa. Varietat poc apreci-
ada, present a Felanitx i Manacor, coincident amb la del banc
de germoplasma d’El Encin. Citada a Die Balearen i al Diccio-
nari catala-valencia-balear. S'empeltava al final de la fila, prop
del cami, amb la creenga que si algy volia agafar-ne un raim,
lescollis per la mida.

Calafat, 2017, pag. 24: Argamussa m. Varietat de raim blanc
prefil-loxera de grans mitjancers, no gaire bo per a menjar.

Morro, 20173, pag. 19: Les varietats comunes eren el fogonevu,
el valent negre, les al-leluies, el [6pez, [ull de llebre, les arga-
musses i el sabater.

Zones de cultiu:
Mallorca, Llevant, Pla, Felanitx i Manacor.

¥ Babarrés

Altres denominacions:
Barbarrossa, barba-rossa, babanés, barbarres, barrovés, baber-
rés, bavarres.

Referéncies bibliografiques:
Carretero, 1875, pag. 29: Variedades blancas. Barrovés.



JCA, 1897, pag. 48: Menorca: babarrés.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Baberrés blanc B [...]. Raci-
mo muy dulce, vino blanco//Baberrés negro N. Maé (Llucma-
canes). Racimo muy dulce, vino blanco//Barbarrossa N. Maé
(Alcafar Vell). Racimo dulce, vino tinto.

Fava Agud, 2001, pag. 46: Barba-rossa o babarres m. DOC.:
[...] (Men, 1869) «Babarrés» [VHos, 62]. | [..] | (Men, 1897)
«baberresy [Die B, Il 342].

A. DIAL: [...] barba-rossa (Men.) [DAg]: [...]; ba(r)barres (Sant
Lluis) [FAVA]%2 | bavarrés (Maé). [ALDC]® | Cf babaneés
(Men.) [DCVB]™.

DESCR: [..] barba-rossa «raims» [DAg]; «grans llongs i ver-
mells, de budronis [=raims] grossos, sols per menjar» [ALDC].
babarres «rem [=raim]» [VHos, 62]; «cep de raims molt api-
nyats. Gra groguenc i petit, molt dol¢ per a menjar. També val
per a fer viamb grau» [FAVA].

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura en
la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques: Barroves.

Zones de cultiu:
Menorca, Mad i Sant Lluis.

¥ Barrovell

Referéncies bibliografiques:
Calafat, 2017, pag. 30: Barrovell m. Varietat de raim prefil-lo-
xera.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Batista

Altres denominacions:
Batista mallorquina.

Referéncies bibliografiques:

AAM, 1877, pag. 51: El batista vale mucho, produce mucho en
terrenos pedregosos; y su graduacion en ellos asciende G 13°
y 14°. Beaumé.

Satorras, 1878, pag. 19: Variedades superiores 6 finas. |...] se
destinan @ vinos de pasto. [...] Batista, variedad negra, de bas-
tante rendimiento y mucho aroma.

JCA, 1891, pag. 48: Palma, Inca, Manacor: batista.

Satorras, 1892, pag. 5: Variedades superiores 6 finas. [...] vi-
nos de pasto, solas 6 mezcladas |...). Batista.- Variedad negra,
sarmientos duros, hojas lustrosas y lampifias uvas claras y
grandes. Es cepa de bastante rendimiento y muy extendida.-
14°50.

Satorras, 1892, pag. 9: Las variedades que se consideran me-
jores por la calidad de los vinos son el Escursach, Batista, Gird,
Pansal y Malvasia.

EAB, 1893, pag. 38 [num. I]: En la parcela segunda [Soller] se
han injertado sobre cada pié americano las variedades ma-
llorquinas [...] Batista.

Cerda, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. [...] També se poden conseguir bons vins, ab los batis-
tes, girons, botates y prensal negre.

Ballester, 1911, pag. 184: En la segunda zona (Manacor), figu-
raba como variedad preponderante el Fogonén, en proporcion
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aproximada de un 90 por 100, cultivando también las Aleluya

y Quigat, y en mucha menor proporcion las Batista, Giré, Va-
lent blanco y negro, Calop y alguna otra.

Forteza, 1944, annex |: Produccién viticola de Mallorca. Princi-
pales variedades cultivadas. Batista. Término: Alcudia ...] Artd

[...] La Puebla|..]) Lluchmayor|...] Maria|...] Montuiri|...] Muro
...] Sta. Margarita.

Forteza, 1944, annex |I: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx (9 Septiembre 1930). Ba-
tista. Lectura densimetro: 1032; Temperatura: 26; Densidad a

152 170943, Grado Baumé corresp: 12'4; Acidéz total Sulfca.:
3'3: Acidéz Tartrica: 5°0.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas en
dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva destinada
al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada a la pre-
paracién del vino. Dentro de estos dos grandes grupos hay una
infinidad de clases, de las cuales son las mds importantes las

siguientes: [...] Batistes. |...] Para vinos tintos: Cursac, Granatxa,
Batista y Gorgollassa.

Grimalt, 1997, pag. 34 i 35: Batista. Aquest cep déna rendi-
ments baixos. Els seus sarments son forts, les fulles sén gros-

ses i de color clar, el gra de raim és gros i de pell prima i en
molts casos s'utilitza com a raim de taula.

Fava Agud, 2001, pag. 49: Batista m. DOC.: [...] (Mall, 1892)

«del most / de moscatells y batistes, / pansals, granatxes, gi-

rons» [ap. DCVB, s. pansall.

A. DIAL: bastista (Mall) [Cerda, 111]; (Cassa de la Selva,
Llucmajor, Artesa de Segre, Marratxi) [TrL]; (Petra) [DCVB, s.
raim]; [...] (Sineu, Llucmajor) [ALDC]: (Consell, Porreres, Colo-
nia de Sant Pere d’Artd, Sant Agusti des Vedrd) [FAVA].
DESCR: batista «raims negres apreciats per al vi» [Die B, |
257]116; «raim de gra negre i dol¢. Dura molt de temps i es pot
penjars [TrL.]; «raim gros i ben dolg, encara que no tant com
el calop» [DCVB]: «raim bo per a menjar i fer-ne vi» [DCVB, s.
raim]; «cepa de rendimiento mds bien escaso, dando en cam-
bio mostos muy aceptables y de graduaciény» [Marcilla, 117];
«cep primerenc i de produccié irregular, amb raims grossos i



esparsos. Gra negre, grosset i rodd, de cua trencadissa. Val per
al vi (i per al xampany), pero no fa gaire grau; és millor per a
menjar» [FAVA].

Font Poquet, 2005, pag. 94: Raim blanc i raim negre sén les
denominacions més generals del raim segons el color dels
grans. Hi ha moltes altres designacions especifiques de cada
varietat de raim. Entre les principals castes de raim de taula a
Mallorca: dels blancs, calop, Jerusalem, Magdalena, Malvasia
i picapoll; negre, el batista i el balanca. El pansa o panser, tot i
que ingerit, sol esdevenir panses.

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de raim
de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] Batista.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 49: També els rendi-
ments baixos de la Batista condemnaren aquesta varietat au-
toctona a quedar quasi oblidada, amb una produccié anual
més casual que altra cosa. Es una varietat que es diferencia de
moltes altres pels seus sarments robusts. Les seves fulles sén
amples i de tonalitats verd clar.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a Mon-
tuiri, en les vinyes velles o tradicionals sén les autoctones,
manto negro i callet, majoritariament i en menor escala les
que sempeltaven antigament per compensar les mancances
de les dues varietats principals, que sén:|...] Batista.

Martorell i Mas, 2006, pag. 12: Batista. Varietat prefil-loxerica,
també citada per Arxiduc Lluis Salvador, similar al manto ne-
gro, de floracié més primerenca, té certa facilitat al corriment
de flor, raims de mitjos a grans, grans esferics, grossos, bona
intensitat de color.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura en

la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Batista.

Escalona et al, 2016, pag. 54: Batista (fr. canari). Planta pro-
vinent del banc de germoplasma J’El Encin, on esta identifi-
cada com a sinonimia de la varietat canari. Pero aquesta és
diferent de la batista trobada en les darreres prospeccions fe-
tes a les zones de Felanitx, Porreres, Montuiri i Algaida. Les ca-
racteritzacions ampelogrdfica i molecular aixi ho demostren.

Escalona et al, 2016, pag. 56: Batista mallorquina. Trobada a
la zona que va de Montuiri a Felanitx. Antigament es feia servir
com a raim de taula. De possible confusié entre els mateixos
conreadors, atés que [han identificat com a fogoneu, manto
negro i callet segons l'época.

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america era
empeltat de la varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa, escur-
sac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc, giré ros,
sabater...).

Calafat, 2017, pag. 30: Batista m. Varietat de raim negre prefil-
loxera, de grans grossos, bo per menjar i per a fer vi.

Morro, 20174, pag. 22: El 1907 les millors vinyes de lilla tor-
naven a estar en el Raiguer, afavorides per les condicions dels
sols de la zona. Lantiga varietat dominant, la gorgollassa, va
ser substituida per les varietats manto negro, batista, parrell,
alacant, garnatxa i daltres.

Zones de cultiu:

Mallorca, Raiguer, Alcudia, Algaida, Arta, Consell, Felanitx, Inca,
Llucmajor, Manacor, Marratxi, Maria de la Salut, Montuiri, Muro,
Palma, Petra, Porreres, sa Pobla, Santa Margalida, Sineu, Séller
i Sant Josep de sa Talaia.

| RECULL DE MENCIONS PUBLICADES ENTRE EL 1787 | EL 2017

N
W



| ELS NOMS DE LES VARIETATS DE RAIM A LES ILLES BALEARS

N
~

¥ Batzoles

Referéncies bibliografiques:

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas en
dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva destinada
al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada a la
preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes grupos hay
una infinidad de clases, de las cuales son las mds importantes
las siguientes: [...] Batzoles. |...] Todas las demds clases men-
cionadas [Batzoles] son negras.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Blanqueta

Altres denominacions:
Blanquet.

Referéncies bibliografiques:

Fava Agud, 2001, pag. 53: Blanquet m. o blanqueta f [...] A.
DIAL: [..] blanqueta (Eiv) [RIBAS, s. raim]; (Joc, [..], Eiv)
[ALDC]; (Parestortes, Santa Agnes de Corona, Montserrat dAl-
cald) [FAVA]'™?

DESCR: [...] blanqueta «Raisin. Vin» [MARCE, 106]: «racimo
claro, de hollejo tierno y jugo muy dulce. Mezclada su uva con
otras hace buen vino» [JAVal, 28]; «Cépage de grains ova-
les-allongés; grains croquants, saveur sucrée; peau épaisse;
madurité tardive. Il donne un vin finy [RENDU, |, 3v]; «variedad
de uvas blancas» [ABELA, 315]; «Cep de raims mitjans per a
vinificar i per a penjar. Gra blanc, ovalat i petit; de gust dolc.
Fa un bon vi blanc, amb grau alcohalic. Cep primerenc i molt
productiu. Raims petits i apinyats. Gra blanc, rodé i menut, de

pell forta. De gust poc dolg, no és gaire bo per a menjar. S'usa
per a fer vi malgrat la falta de graus [FAVA].

ETIM.: Diminutiu de blanc, perqueé es refereix a una varietat de
grans petits i, sobretot, blancs. Logicament, un ampelonim cro-
matic tan generalista com blanqueta ha de provenir de zones
on el conreu tradicional ha estat de varietats negres i, en la
prdctica, sols coneixen una varietat tan clara.

Fava Agud, 2007, pag. 368: Valent m. [...] SIN.: A Santa Agnés
de Corona m’expliquen que la blanqueta eivissenca era anti-
gament anomenada valent. Aixo, en tot cas, només pot valer
per a la subvarietat del valent blanc.?™

Zones de cultiu:
Eivissa (illa) i Sant Antoni de Portmany.

¥ Bragat

Referéncies bibliografiques:
Carretero, 1875, pag. 29: Variedades negras. Bragat.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura en

la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Bragat.

Zones de cultiu:
No s’han trobat referéncies de la seva zona de cultiu.

¥ Bobal

Altres denominacions:
Boal, boval.



Referéncies bibliografiques:

Simonet, 1917b, pag. 6 [num. 2J: [Santa Maria del Cami] Resis-
tencia de diversas variedades mallorquinas al mildew. |...] Bo-
bal. Resistencia, poco atacado.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacién enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afini-
dad-fructificacion de variedades cultivadas en Mallorca sobre
diferentes porta-injertos. Bobal.

Forteza, 1944, annex |: Produccién viticola de Mallorca. Princi-
pales variedades cultivadas. Bobal. Término: Sansellas.

Fava Aqud, 2001, pag. 58: Boval m. [...] A. DIAL.: boal (Mall)
[ROSES, 33]: (Montuiri) [ALDCJ; (Consell) [FAVA]“8 | boval [...]
(Ribera d’Ebre, Val, Alacant, Mall,) [DCVB] | giré boval (Eiv.) [RI-
BAS, s. raim].

DESCR: boal «cep de raims per a fer vi. Gra negre, rodd i mit-
jancer, de pell forta» [FAVA] | [...]] boval «raim negre de gra
rodd i dolg que déna un vi molt fluix» [DAg]; «grans negres,
molt grossos, esferics i llargaruts. Tarda a madurary [TrL];
«classe de raim de grans negres, grossos i sucoses, que fa el vi
fluixy [DCVB]; «raims atapeits, no gaire bo per a menjar, perd
si per a fer-ne vi» [DCVB, s. raim]; «varietat de raim negrex»
[GCat, 25]°" «cep de raims grans i apinyats. Gra negre molt
gros i rodé, amb la pell forta. S'usava per a fer vi, al qual dona-
va un color encara que no gaire grauy [FAVA].

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 48: Durant el funciona-
ment de [Estacié Enologica de Felanitx les varietats que es
manejaven eren [...] la Bobal.

Escalona et al, 2016, pag. 104: Vinater negre (boal, és bobal).
Actualment no trobada. Les accessions presents a la col-leccié
provenen del banc de germoplasma d’El Encin. Present a les

vinyes de Mallorca des del final del segle XIX fins a la segona
meitat del segle XX

Calafat, 2017, pag. 31: Boal m. Varietat de raim prefil-loxera.

Morro, 2017, pag. 209: Bartomeu Simonet el 1917 esmentava
com a varietats amb les quals estava experimentant a Son
Lladt els raims mandd, sabater, boval, callet, sinsé, fogoneu,
manto negro, quigat i valent negre.

Zones de cultiu:
Mallorca, Consell, Felanitx, Montuiri, Santa Maria del Cami i
Sencelles.

¥ Botata

Referéncies bibliografiques:

Cerda, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. [...] També se poden conseguir bons vins, ab los batis-
tes, girons, botates y prensal negre.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Botget

Referéncies bibliografiques:
Calafat, 2017, pag. 35: Botget m. Varietat de raim prefil-loxera.

Zones de cultiu:
Mallorca.
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¥ Cadernal

Altres denominacions:
Cadirnal.

Referéncies  bibliografi-
ques:
Fava Agud, 2001, pag. 75:
Cardenal m. A. DIAL.: ca-
dernal (Porreres) [FAVA].
DESCR: cadernal «cep
de raims de taula escla-
rissats i primerencs. Gra
vermell, gros i de gust
dolc. Fa un vi de poc grau» [FAVA].
205. Igual que els de IALDC, els meus informants de Porreres
també consideren el seu cadernal un raim dintroduccié mo-
derna.

Calafat, 2017, pag. 38: Cadirnal m. Varietat de raim negre post-
filloxera, de balanca i amb els grans i els raims grossos. Es
primerenc, per Santa Margalida ja se’h pot menjar, perd no és
bo per a fer vi.

Zones de cultiu:
Mallorca i Porreres.

¥ Calderer

Referéncies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Esturell o calderer N. Maé.
Dulce, vino muy oscuro y fuerte.

Fava Agud, 2001, pag. 67: Calderer m. A. DIAL: calderer (es
Migjorn Gran) [ALDC]. [ estorell calderer (Mall.) [DAg, s. cruxd].

DESCR: calderer «raim negre» [ALDC]. | Estorell calderer
«mena de raim cruixé» [DAg, s. cruxd).

Zones de cultiu:
Mallorca, es Migjorn Gran i Maé.

¥ Callet

Altres denominacions:
Gallet.

Referéncies bibliografiques:

Satorras, 1892, pag. 7: Variedades entrefinas. [...] Callet.- Va-
riedad negra, que proporciona muy buenos rendimientos y de
calidad; muy aceptable.

Cerdé, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. [...] El gallet, fogonéu y rehim cagat solen espletar molt,
condicié que los fa convenients pe’l comers, pero els seus vins
se deven vendre pronte per quant tant sols solen fer de set a
deu graus y tornen vinagre.

Simonet, 1917b, pag. 6 [num. 2J: [Santa Maria del Cami] Resis-
tencia de diversas variedades mallorquinas al mildew. |...] Ca-
llet. Resistencia, bastante atacado.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacién enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afini-
dad-fructificacién de variedades cultivadas en Mallorca sobre
diferentes porta-injertos. Callet.

Forteza, 1944, annex |: Produccién viticola de Mallorca. Princi-
pales variedades cultivadas. Callet. Término: Alaré|[...] Artd[.. ]
Binisalem[...] Felanitx|[...] La Puebla [...] Manacor|[...] Montuiri
[..] Muro [...] Petra|...] Pollensa [...] Porreras [...] San Lorenzo



[...] Sansellas [...] Sta. Eugenia [...] Sta. Maria [...] Santariy.

Forteza, 1944, annex . Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx (9 Septiembre 1930). Ca-
llet. Lectura densimetro: 1079; Temperatura: 23; Densidad a
152 170821, Grado Baumé corresp: 10°9; Acidéz total Sulfca.:
3'3: Acidéz Tartrica: 5°0.

Calafat Vich, 1997 pag. 348: E1 1944 ..] les principals varietats
conrades son callet, mando i manto negre.

Calafat Vich, 1997, pag. 349: Les varietats més conreades [a
Santa Maria als anys 70 i 80 del segle XX] s6n el manto negre
majoritariament, seguit de premsal blanc, callet i calop.

Grimalt, 1997, pag. 22: Callet. Conreu i vinificacié de varietats
locals (Callet, Manto Negro, Premsal Blanc, etc.). Aquests estu-
dis es realitzaren als camps de cultiu situats a Consell, Colonia
dArta i Felanitx.

Grimalt, 1997, pag. 32: Es creu que és originari de Felanitx, on
ha tingut molta importancia en la composicié dels seus vins.
El cep és molt productiu i, en molts de casos, se n'ha de regular
la producci; els sarments sén llargs, amb fulles mitjanes i gra
de volum gros.

Fava Aqud, 2007, pag. 68: Callet m. A. DIAL: callet (Mall)
[DCVB]: (Son Cervera, Felanitx) [ALDC]; (Consell, Porreres, Co-
[6nia de Sant Pere d'Arta) [FAVA]. | gallet (Mall,) [CERDA, 111]:
(Sant Lloreng des Cardassar) [FAVA]™

DESCR: callet «classe de raim negre, semblant al fogonevu,
perdé amb els grans molt atapeits» [DCVBJ; «raim rodd, dur, de
gust regular per a menjar i millor per a viy [DCVB, s. raim]; «ra-
cimos grandes y compactos, grano grueso, ovalado, de color
rojizo. Variedad muy fructiferas [MARCILLA, 117]; «varietat de
raim, de gra rogenc, propia de Mallorcay [DIEC]; «cep de raims
grossos i apinyats. Gra negre, mitja i rodé, de pell forta. Gustés

i cruixent a lhora de menjar-lo, i bo per a fer vi amb grau»
[FAVA]. | gallet «variedats de parres convenients pe’l comersx»
[CERDA, 111]

Rallo Garcia, 2003, pag. 42: Varietats de raim per a vinificacié.
Negres. Varietats recomanades: Callet.

Font Poquet, 2005, pag. 193 i 194: Les varietats autoctones
de raim de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] Callet.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 13: En canvi,al Plai a la
zona de Llevant les principals varietats negres que es conre-
en son el Fogoneu, el Callet, la Gorgollassa, el Girés, el Manto
Negre, el Moscatell i el Macabevu, entre altres, que en la seva
majoria es mantenen en major o menor produccio.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 49: Es pot dir sense por
dequivocar-se que la varietat autoctona negra Callet, després
d'haver quasi desaparegut i dhaver estat marginada per a ela-
borar vins sense categoria, s’ha convertit, gracies a una serie de
vitivinicultors, especialment de la zona de Felanitx, en un raim
molt apreciat. Fa uns deu anys, alguns endlegs i vinicultors va-
ren reparar en aquesta varietat, vigorosa, de fulles grans, per a
millorar altres vins, amb resultats excel-lents.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a Mon-
tuiri, en les vinyes velles o tradicionals sén les autoctones,
manto negro i callet, majoritariament [....].

Martorell i Mas, 2006, pag. 11: Callet. De rusticitat similar al
manto negro, de fulla més rugosa, de forma orbicular amb ab-
sencia de péls a lenvés sense pigmentacié antocianica a la
sumitat, de raims grossos, atapeits, de grans grossos, irregular
en la coloracié, més intensa en call vermell i més clara en el
blanquer, es fa més necessari laclariment de raim que en el
manto negro.

| RECULL DE MENCIONS PUBLICADES ENTRE EL 1787 | EL 2017

N
~



| ELS NOMS DE LES VARIETATS DE RAIM A LES ILLES BALEARS

N
[oe]

Vera et al, 2006,
pag. 17: Lelaboracio
dels vins protegits
amb la denomina-
ci6 dorigen Binis-
salem es realitza
amb les varietats
segUents: Negres:
manto negro,
callet, ull de lle-
bre, monestrell,
cavernet  sau-
vignon, sirah i
merlot.

Pons Comas,
2015, pag. 268:
Produccié  de
raim a Binis-
salem. Callet.

Escalona et al, 2016, pag. 58: Callet. Autoritzada. Varietat
autoctona inclosa a la llista de varietats autoritzades a les
Balears. Conreada a Mallorca, majoritaria en la denominacio
dorigen protegida Pla i Llevant.

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america era
empeltat de la varietat desitjada (fogoneu, gorgollassa, escur-
sac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc, giré ros,
sabater...).

Calafat, 2017, pag. 39: Callet m. Varietat de raim negre, autoc-
tona de Mallorca, bastant productiva amb raims molt atapeits
perd no molt grossos. Es una varietat molt aromatica i amb
ella es poden aconseguir vins de mitjana graduacié alcohalica.
Apreciada per marcar els vins amb una tipicitat caracteristica.
Es una de les varietats de la Denominacié dOrigen Binissa-

lem de Mallorca i de la Denominacié dOrigen Pla i Llevant de
Mallorca.

Morro, 20173, pag. 19: Les varietats [...] entrefines eren la gor-
gollassa, el valent blanc, el calop, el pansal blanc, el pansal
negre i el callet.

Morro, 2017, pag. 209: Bartomeu Simonet el 1917 esmentava
com a varietats amb les quals estava experimentant a Son
Lladt els raims mandd, sabater, boval, callet, sinsé, fogonevy,
mantonegro, quigat i valent negre.

Zones de cultiu:

Mallorca, Llevant, Pla, Alard, Arta, Binissalem, Consell, Felanitx,
Manacor, Montuiri, Muro, Petra, Pollenca, Porreres, sa Pobla,
Sant Lloren¢ de Cardassar, Santa Eugénia, Santa Maria del
Cami, Santanyi, Sencelles i Son Servera.

¥ Calop

Altres denominacions:
Callop, palop.

Referéncies bibliografiques:

AAM, 1877, pag. 50: ESPECIES DE VIDUENQ. Creo que Mallor-
ca poco interés tiene, por ahora, en estudiar 6 importar nuevas
variedades. El pais que posee la montona, y el pdmpol rosat, la
gargollassa, el batista, la granatxa, el valent negre y el blanch, el
aleluya, el sabater y el fogoney; el giro pansal, la planta, el calop
y el moscatell romd poco puede envidiar, poco tiene que desear.

Abela, 1885, pag. 316: Calop blanco de Barcelona. En esta pro-
vincia cultivan asimismo otras dos variedades de Calop; una
que denominan Calop negro y otra Calop mallorqui.



JCA, 1897, pag. 48: Palma, Inca, Menorca, Eivissa: calop.

Ballester, 1911, pag. 183 i 184: La distribucion y preponderan-
cia de variedades en cada una de las zonas era muy diversa,
pudiendo estimarse que en la primera (Benisalem), la Gargo-
llasa ocupaba de un 75 G 80 por 100 de la extensidn total
de su vifiedo, el Fogonén figuraba en proporcion del 15 al 20
por 100, correspondiendo pequerias extensiones d las Mos-
cateles, Malvasia y Calop. En la segunda zona (Manacor), |[...]
en mucha menor proporcién las Batista, Gird, Valent blanco
y negro, Calop y alguna otra. [...] En Menorca era preferida
la variedad llamada Planta, en proporcién de un 50 por 100
aproximadamente, ocupando la otra mitad de la extension
total los llamados Carignan, Montona, Calop, Giré y algunas
otras, cultivdndose, por Ultimo, en la cuarta zona (Ibiza), el Gird,
Moscatel rosado, Calop y otras en menor escala.

Forteza, 1944, pag. 32: La uva de mesa se ha cultivado hasta
ahora en Mallorca casi exclusivamente en parrales, siendo la
variedad mds extendida y de presentacion y sabor excelentes
la Calop, aunque empiezan a cultivarse otras variedades.

Forteza, 1944, annex |: Produccién viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Calop. Alaré [...] Binisalem [...]
Muro [...] San Lorenzo.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas en
dos grandes grupos: raim de balanga, o sea la uva destinada
al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada a la
preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes grupos hay
una infinidad de clases, de las cuales son las mds importantes
las siguientes: [...] Calop.[...] Calops, Moscatells y Sabaters lo
corriente es que sean blancas, pero hay una variedad negra.
[...] Las uvas de mesa mds apreciadas son la Calop, Juanillo,
Girons, Panta y Gorg. [...] En Binissalem se consideran como
las uvas mejores el Calop y la Gorgollassa.

Ballester, 1973, pag. 22: Otras variedades que se conservan
también largo tiempo en esta Ultima forma son el “calop’, de
gruesa pelicula, y el “pansal’, mds apreciado y mejor tratado
en Mallorca.

Jaume Miralles, 1973, pag. 118: En las primeras décadas del
siglo, las mejores uvas de mesa que se conocian en Palma era
«el calop» de Binissalem que se conservaba hasta Navidad
sumergiendo el sarmiento en el agua de las botellas.

DCVB, 1988, pag. 307, [Tom VI]: 4. GIRO m. Varietat de raim de
grans relativament petits, rossencs i molt dolcos (or, occ, bal);
cast. hebén. Verema de girons, doc. a. 1614 (arx. convent de
Felanitx). «Tant m’és pansa com calop, | tant viada com giré; |
tant m'és si dius si com no, [ tanmateix magrades pocy (cancé
pop. Mall,).

Calafat Vich, 1997, pag. 349: Les varietats més conreades [a
Santa Maria als anys 70 i 80 del segle XX] s6n el manto negro,
majoritariament seguit de premsal blanc, callet i calop.

Calafat Vich, 1997, pag. 349: El que esta en total retrocés -si no
en vies de clara extincié- [a Santa Maria als anys 70 i 80 del
segle XX] és el conreu de raim de taula, per menjar, destinat a
la venda: el mitic calop santamarier i altres varietats blanques,
negres o vermelles.

Ferrer, 1999, pag. 264: En Bunyola se sefiala la preferencia del
insecto por la variedad callop (sic).

Fava Agud, 2007, pag. 69: Calop tomdtiga m. A. DIAL.: calop
tomatiga (Mall, Men.) [DCVB, s. calop]™®

DESCR: calop tomatiga «raim vermell, de grans grossos i es-
pessos» [DCVB, s. raim].
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Fava Agud, 2001, pag. 69: Calop moscatell o calop aiguarden-
ter m. DOC.: (Mall, 1858) «calop moscatell, calop moscatell
négre» [DAm].

A. DIAL. calop aiguardenter (Manacor) [DCVB, s. raim]. | calop
moscatell (Mall) [CERDA, 111]; (Bal) [TrL]; (Colonia de Sant
Pere d'Arta) [FAVA]. | Cf. calop de malvasia (Manacor) [DCVB,
s. raim].””?

DESCR: calop aiguardenter «raim: té un poc de gust daiguar-
dent» [DCVB, s. raim]. [ calop moscatell «uva blanca, gorda y
parecida al moscatell en el sabor. El racimo es largo y ralo.
Se da el mismo nombre é la vid y al veduiio que la produ-
ce» [DAm]; «raim de grans grossos, clars, i de gust semblant
al de laiguardenty [DCVB]; «raim blanc groguenc, molt dolcy
[DCVB, s. raim]; «cep de raims blancs; excellents per a men-
jar, malgrat un fort sabor de mesc. També fan un vi molt bo»
[FAVA]. | calop moscatell negre «uva negra. Palominay [DAM].
| Cf calop de malvasia «raim dolc» [DCVB, s. raim].

Fava Agud, 2001, pag. 85 i 86: Cirereta f A. DIAL:[...] Cf palop
cirer (Santa Agnés de Corona). [FAVA] %

DESCR:[...] palop cirer «parra de raims de taula molt grossos.
Gra rosat i llargaruty [FAVA].

Fava Agud, 2001, pag. 204: Mollar o molli m. DOC.: [...] (Mall,
1897)[...].

A.DIAL: [...] Cf calop mollas (Men.) [DAg]¢* Cf palop mollar
(Santa Agnés de Corona) [FAVA] 5%

DESCR: |...] palop mollar «parra de raims blancs. Gra de pell
fina molt bo per a menjar; perd massa eixut per a fer vi» [FAVA].

Fava Agud, 2001, pag. 245 i 246: Palop o calop m. DOC.: [..]
(Mall, 1858) «calop, calop verméy» [DAm]. [ (Men.,, 1869) «ca-
lopy [VHos, 62]. | (Binissalem, 1897) «calop» [Die B, | 257].

A. DIAL: calop (Mab, Pollenca, Séller, Alaré, Sineu, Son Cervera,
Montuiri, Felanitx) [ALDC];6% (Sant Lluis) [FAVA]. |[...] | palop (Eiv.)
[PzCab, 149]:[...]; (Blancafort, Maestrat, Val. Eiv,) [DCVB]; (val, eiv,

alg.) [DECat, VI, 209];|...]; (Sant Mateu d’Albarca) [TMan, 103].
DESCR: calop «uva blanca y gorda, especie de jaen. Su hollejo
no es tan grueso ni tan duro como el de este. Se da el mismo
nombre @ la vid y al vedufio que la produce» [DAm]; «Lairen:
especie de uva que se conserva mucho» [DFer]: «casta de ra-
ims. Cp palop» [DAg]; «raim de gra blanc i llarg» [TrL]; «classe
de raim gros i molt sabords, apreciat com el millor. Cast. jaén.
Hi ha diferents varietats de calop, que donen origen a diverses
denominacions: calop blanc, calop vermell, calop negre, se-
gons el matis de coloracié del gra» [DCVB]; «n’hi ha de blanc
i de vermell, té el gra gros, llarguer, dolc, exquisit per a menjar, i
es guarda bé durant mesos» [DCVB s. raim]; «classe de raim
gris» [DECat, Il 441]; «cep tarda de raims grossos, tant blancs
com negres. Gra gros i llargarut, de pell forta. Val per a menjar
i per a pansificar» [FAVA]. | palop «uva blanca de hollejo fuer-
te y jugo dulce [...]. Esta uva es de las mejores para guardar;
también es buena para vino» [JAVal, 27-28]; «variedad de la
uva» [DEsc]; «Uva blanca dura de hollejo, grata al paladar,
de poco mosto» [NIEVA, 64]; «bellissima uva da tavola, che
serve anche per fare luva appassita» [SCet, 47]: «cep que
déna un raim de color blanc i de gra gros i dol¢. Raim daquest
cep. Cp. calopy [DAg]; «raim blanc, molt sucés i fort de pello-
fax [TrL]; «raim per menjar» [TMan, 103]; «raim blanc, de pell
dura; bo per menjary [ALDC]J; «cep de raims llargs i esparsos.
Gra blanc, mitja i rodé. N'hi ha també una varietat negra més
grossa i llargaruda, de pell forta i cruixent. Es bo per a menjar,
perd també per a fer viy [FAVA].

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de raim
de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] Calop.

Sanso Barceld, 2014, pag. 133: La gorgollassa era la varietat
majoritaria a la zona de Binissalem amb un percentatge que
oscillava entre el 75% i 80%. [...]| Completaven la produccié
petites quantitats de moscatell, malvasia i calop (per consum
a la taula).



Sanso Barceld, 2014, pag. 133: Pel que fa referencia a la zona
del Pla i Llevant de lillg, [...]. El 10% restant es repartia entre
lalleluia i el quigat -molt productius pero d'escassa qualitat- |
també, lescursac, valent (blanc i negre) i calop.

Morro, 20173, pag. 19: Les varietats [...] entrefines eren la gor-
gollassa, el valent blanc, el calop, el pansal blanc, el pansal
negre i el callet.

Zones de cultiu:

Mallorca, Llevant, Pla, Alaré, Arta, Binissalem, Bunyola, Con-
sell, Felanitx, Inca, Manacor, Montuiri, Muro, Palma, Pollenca,
Porreres, Sant Lloreng des Cardassar, Santa Maria del Cami,
Santanyi, Sineu, Séller, Son Servera, Menorca, Mad, Sant Lluis,
Eivissa (illa) i Sant Antoni de Portmany.

¥ Calop blanc

Altres denominacions:
Palop blanc.

Sinonimies:
Beba blanca, jaumes, mateu, valenci blanco.

Referéncies bibliografiques:
Satorras, 1878, pag. 19: Variedades entrefinas. |...] Calop, blan-
ca y de gran rendimiento, destinada & la mesa.

Satorras, 1892, pag. 7: Variedades entrefinas. [...| Calop.- Vari-
edad blanca y de gran rendimiento, uvas apifiadas medianas,
un poco oblongas, algo doradas y muy duras; es uva excelente
para mesa y para embarque.- 132

Satorras, 1892, pag. 9: Para la mesa las mas apreciadas son el
Calop, Pansal blanca, Moscatel y Juanillo.

Cerda, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son mol-
tissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; [...] calop
blanc.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas en
dos grandes grupos: raim de balanga, o sea la uva destinada
al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada a la
preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes grupos hay
una infinidad de clases, de las cuales son las mds importantes
las siguientes: [...] Calop.[...] Calops, Moscatells y Sabaters lo
corriente es que sean blancas, pero hay una variedad negra.
[...] Las uvas de mesa mds apreciadas son la Calop, Juanillo,
Girons, Panta y Gorg. [...] En Binissalem se consideran como
las uvas mejores el Calop y la Gorgollassa.
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Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Calop o imperial B. Maé. Piel
gruesa, pulpa compacta, dulce// Calop mollas B. Maé (Lluc-
macanes). Piel gruesa, pulpa blanda.

Grimalt, 1997, pag. 35 i 36: Calop. Presenta les variants de
Negre i Blanc. El Calop Negre és menys vigorés que el Ca-
lop Blanc. En ambdés casos, déna un raim espes, de gra gros.
S'utilitza principalment per a consum com a raim de taula. Si
es vinifica, se nobtenen vins lleugers.

Fava Agud, 2001, pag. 245: Palop o calop m. [...] A. DIAL.:|..]
calop blanc (Mall) [CERDA, 111]; (Bal.) [TrL]; (Llucmajor, San-
tanyi) [ALDC]: (Consell, Porreres, Colonia de Sant Pere d'Artd)
[FAVA] [...] palop blanc, palop negre (Sant Josep de sa Talaia,
Eiv) [ALDCJ; (Santa Agnés de Corona) [FAVA].

DESCR: [...] calop blanc «variedat de parra» [CERDA, 111
«cep de raims blancs. Gra mitja i llargarut. Ben bo per a guar-
dar, val també per a fe vi» [FAVA]. |[...] | palop blanc «parra de
raims grossos, llargs i esparsos. Gra blanc, gros i allargat, de
pell forta. Raim de taula de llarga conservacié, bo pero amb
molt de pinyoly [FAVA].

763. Mentre que a Felanitx i Santanyi diferencien el calop
blanc del calop vermell [ALDC], a Llucmajor només posen
lepitet a la subvarietat vermella, sobreentenent la blanca com
a principal.

Font Poquet, 2005, pag. 94: Raim blanc i raim negre sén les
denominacions més generals del raim segons el color dels
grans. Hi ha moltes altres designacions especifiques de cada
varietat de raim. Entre les principals castes de raim de taula a
Mallorca: dels blancs, calop, Jerusalem, Magdalena, Malvasia
i picapoll; negre, el batista i el balanca. El pansa o panser, tot i
que ingerit, sol esdevenir panses.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a Mon-
tuiri [...]. Sempre, a quasi totes les vinyes hi havia una petita

part de raim de taula, com les varietats: calop, (blanc, vermell
0 negre).

Jasso i Torrens, 2015, pag. 228: Una parra calop-blanc amb
tres grans madurs com a castanyes, que feien mengera.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura en
la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques: Calop.

Escalona et al, 2016, pag. 108: Calop blanc. Varietat dam-
plia difusié, trobada a tota lilla de Mallorca i també a la de
Menorca. Antigament, era la parra de raim blanc que hi havia a
totes les cases de camp.

Calafat, 2017, pag. 39: Calop m. Varietat de raim prefil-loxera,
amb sarments i fulles grosses i de gra gros del qual en surt vi
de poca graduacié. Actualment n'hi ha poc i es fa servir com
a raim de balanca. N'hi ha de tres tipus: calop negre, calop
vermell i calop blanc.

Zones de cultiu:

Mallorca, Arta, Binissalem, Consell, Felanitx, Llucmajor, Montu-
iri, Porreres, Santanyi, Menorca, Ma¢ Eivissa (vila), Sant Antoni
de Portmany i Sant Josep de sa Talaia.

¥ Calop negre

Altres denominacions:
Palop negre.

Sinonimies:
Beba negra, valenci tinto.



Referéncies bibliografiques:

Cerda, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son mol-
tissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; [...] calop
blanc, vermell i negre.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las vvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva desti-
nada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada a
la preparacién del vino. Dentro de estos dos grandes grupos
hay una infinidad de clases, de las cuales son las mds im-
portantes las siguientes: [...] Calop. [...]. Calops, Moscatells y
Sabaters lo corriente es que sean blancas, pero hay una va-
riedad negra. [...] En Binissalem se consideran como las uvas
mejores el Calop y la Gorgollassa.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Calop negre N. Maé (Cudia
Cremada). Piel gruesa, pulpa dura, vino tinto.

Grimalt, 1997, pag. 35 i 36: Presenta les variants de Negre i
Blanc. El Calop Negre és menys vigorés que el Calop Blanc.
En ambdbds casos, déna un raim espes, de gra gros. S'utilitza
principalment per a consum com a raim de taula. Si es vinifica,
se nobtenen vins lleugers.

Fava Agud, 2001, pag. 245 i 246: Palop o calop m. [..] A.
DIAL.: [...] calop negre (Mall,) [CERDA, 111]75 (Men.) [DAg]. |
[..] [palop blanc, palop negre (Sant Josep de sa Talaia, Eiv.)
[ALDC]: (Santa Agneés de Corona) [FAVA].

DESCR:[...] palop negre «parra de raims llargs i esparsos. Gra
vermellds, gros i arrodonit, de pell forta i cua seca. Té poc grau
i és massa eixut per a fer vi. Molt millor per a menjar o per a
guardar, malgrat lexcés de pinyoly» [FAVA].

764. A les localitats mallorquines de la Colonia de Sant Pere
i de Sant Lloren¢ des Cardassar també em parlen d'un calop
negre, pero el consideren un raim dintroduccidé recent, amb els

grans més grossos que lantic ca-/palop vermei (forma amb
ioditzacié generalitzada a Mallorca i a Eivissa).

Fava Agud, 2007, pag. 365: Valenci o balanci m. [...] balanci
negre (Mall,) [TrL, s. raim].

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a
Montuiri [...]. Sempre, a quasi totes les vinyes hi havia una
petita part de raim de taula, com les varietats: calop, (blanc,
vermell o negre).

Escalona et al, 2016, pag. 110: Calop negre. Damplia difusid,
era la varietat principal de Binissalem a la primera meitat del
segle XX Aquesta varietat de cultivar negre també es feia ser-
vir com a raim de vinificacié. Es la varietat negra més estesa a
totes les cases de camp de Mallorca.

Calafat, 2017, pag. 39: Calop m. Varietat de raim prefil-lo-
xera, amb sarments i fulles grosses i de gra gros del qual
en surt vi de poca graduacié. Actualment n'hi ha poc i es fa
servir com a raim de balanca. N'hi ha de tres tipus: calop
negre, calop vermell i calop blanc.

Zones de cultiu:
Mallorca, Arta, Binissalem, Montuiri, Menorca, Ma¢, Eivissa
(vila), Sant Antoni de Portmany i Sant Josep de sa Talaia.

¥ Calop vermell

Sinonimies:
Beba roja.

Referéncies bibliografiques:
Cerda, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son mol-
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tissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; [...] calop
blanc, vermell i negre.

Fava Agud, 2001, pag. 245: Palop o calop m. DOC:: [...] (Mall,
1858) «calop, calop verméy» [DAm]. [...] calop vermell (Mall)
[CERDA, 111]: (Bal) [TrL] (Llucmajor, Felanitx, Santanyi) [ALDCJ;
(Consell, Porreres, Sant Llorenc des Cardassar) [FAVA] [..]|
palop vermell (Sant Agusti des Vedra) [FAVA].

DESCR: [...] calop vermell «especie de calop, pero de color
bermejo» [DAm]; «cep de raims clars. Gra mitja i llargarut. Ben
bo per a guardar, val també per a fer vi» [FAVA],

763. Mentre que a Felanitx i Santanyi diferencien el calop
blanc del calop vermell [ALDC], a Llucmajor només posen
lepitet a la subvarietat vermella, sobreentenent la blanca com
a principal.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a Mon-
tuiri [...]. Sempre, a quasi totes les vinyes hi havia una petita
part de raim de taula, com les varietats: calop, (blanc, vermell
0 negre).

Escalona et al, 2016, pag. 112: Calop vermell. Es considera una
de les varietats de taula més antigues de Mallorca, esta repar-
tida per tota lilla de Mallorca.

Calafat, 2017, pag. 39: Calop m. Varietat de raim prefil-loxera,
amb sarments i fulles grosses i de gra gros del qual en surt vi
de poca graduacié. Actualment n'hi ha poc i es fa servir com
a raim de balanca. N'hi ha de tres tipus: calop negre, calop
vermell i calop blanc.

Zones de cultiu:
Mallorca, Consell, Felanitx, Llucmajor, Montuiri, Porreres, Sant
Llorenc des Cardassar, Santanyi i Sant Josep de sa Talaia.

¥ Canyavella

Altres denominacions:
Canavella, canavella.

Referéncies bibliografiques:
Carretero, 1875, pag. 29: Variedades blancas. Canavella.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura en
la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques: Canavella.

Zones de cultiu:
No s’han trobat referéncies de la seva zona de cultiu.

¥ Carinyana

Altres denominacions:
Caranyana, caranyena, carinyena, carignan, carifiena, corignan,
corinyana, crinyana.

Referéncies bibliografiques:
JCA, 1891, pag. 37: Nombre vulgar. Tempranillo. Nombre botd-
nico. Cupani. [...] Corignan, en las Baleares.

JCA, 1891, pag. 48: Menorca: corignan.

Satorras, 1892, pag. 6: Variedades superiores 6 finas. |...] Vinos
de pasto, solas 6 mezclas [...] Carignan.- Cepa francesa pro-
cedente del Rosellén y Languedoc.

Ballester, 1911, pag. 184: En Menorca era preferida la variedad
llamada Planta, en proporcién de un 50 por 100 aproximada-
mente, ocupando la otra mitad de la extension total los llama-
dos Carignan, Montona, Calop, Giré y algunas otras.



Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Crinyana o corinyana, font,
vinatera N. Madé. Bueno, mucho fruto, vino tinto// Crinyana
mollassa N. Maé (Llucmaganes). Bueno, mucho fruto, pulpa
blanda.

Fava Agud, 2001, pag. 76: Carinyana o carinyena o caranyena
o caranyana f. DOC.: [...] (Men.,, 1897) «crinyana» [Die B, I,
342].

A.DIAL: [..] carinyana (Tossa de Mar, Maé) [ALDC]: (Cotlliure,
Santa Coloma de Farners, Sant Lluis) [FAVA]. | ...] | carinyena
(Cat. occidental, Mag, lEspluga de Francoli) [TrL]; [ [...] | cori-
nyana (Men) [DAg] 2%

DESCR:[...] carinyana «raisins noirs. Grains ronds, assez gros,
sucrés, juteux, peau fine; grape rosse; le pédouncle est fort et
ligneux. Cep gros, tres-productifs [ROUFFIA, 129]; «classe de
raimy [TrL]; «classe de cepatge [sic] que déna vins de fort grau
alcoholic, de color vermell» [GUITER, 100]; «cep de raims ne-
gres. Gra llarg i mitjancer, de pell fina i cua forta. Fa bon viy
[FAVA].[1..] | carinyena «déna en alguns punts moltissim y bé.
Rahim gros, apretat. Fruyt mitjd, quasi rodé, negre, dols» [ROIG,
36-37]; «cep que produeix raims de molt gra i poca rapa, de
color negre i pell fina, i es destina a fer vi comiy [DAg]; «Raim
negre, molt productiu. Per a menjar com a fruita no val res. Va
bé per a donar color negre a la mistela. Varietat de cep» [TrL];
«casta de ceps que procedeix de Carifiena» [DCVB]; «Gra roda.
De pell gruixada i consistent. Maduracié tardana. Produeix un
vi negre, astringent, amb gran cos, color i de bona graduacié al-
cohdlica» [GCat, 23]; «varietat de vinya conreada al Principat
de Catalunya, principalment al Priorat i a Aragé» [DIEC]; «cep
de raims apinyats i mitjiancers, de maduracié primerenca. Gra
negre que fa un vi negre, de gust aspres [FAVA]. [ [...] [cori-
nyana «mena de raimy [DAg]. [ crinyana «raisin dont le grain
est noir, sucré, quoie tres-arrondi, rude au goidty [CAVOLEAU,
263]; «plant de grappe allongée, tres-garnie de grains arron-
dis, trés-serrés, noir-bleud-tres. Il a peau assez épaisse, dune
madurité tardive» [RENDU, |, 2r]; «cep de raims per a vinificar.

N’hi ha de negres i de blancs, els quals fan millor vi. Gra mitja i
rodé, de pell fortay [FAVA].

Calafat, 2017, pag. 42 i 43: Carignan m. Varietat de raim prefil-
loxera. [...) Carinyena m. Carignan.

Zones de cultiu:
Mallorca, Menorca, Mad i Sant Lluis.

¥ Cartoixa

Referéncies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Cartoixa N. Maé. Dulce, piel
delgada, vino tinto.

Fava Agud, 2001, pag. 82 A. DIAL: Cartoixa (Camp de
Tarragona, Men.) [DAg]; (Cabra de Camp, [...], Mad) [TrL].
DESCR: cartoixa «se cultiva en gran escala per a vi y dona
molt fruyt. Rahim gros, apretat. Fruyt rodé, blanch daurat, igual
y dols» [Roig, 34]: «mena de raim» [DAg]; «varietat de cep |
Raim blanc, o clar, de gra petit, molt dolc que fa el vi de molts
graus / Vi» [TrL]; «variedad blanca. Sus racimos son compac-
tos y de tamafio medio, con bayas jugosas de piel doraday
[Enc, IV, 20]; «Hi ha dos tipus: el blanc i el vermell. Cep vigoros.
Raim de mida mitjana, no gaire compacte. Gra de mida gran.
Vi consistent, una mica dcidy [GCat, 20].
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ETIM.: Segons la definicié del DCVB (s. cartoixd): «Mena de
raim procedent de la cartoixa de Scala-Deiy.

Zones de cultiu:
Menorca, Mao.

¥ Corp

Referéncies bibliografiques:

Ferrer, 1999, pag. 264: En las de Son Servera se observa que
son preferidas por el insecto las variedades de moscatel, es-
cursach o corps, jirones y granachas de gorta. En Montuiri se
especifica mds: las vides jévenes d las viejas, las mds bajas d
las altas, las que no estdn en lugar arcilloso o blanquer, a las
que lo estdn, los moscateles, girons, escurscah @ langres, d las
vinales, plantes, vdlenos negres y abengars.

Zones de cultiu:
Son Servera.

¥ Cruixé

Referéncies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Cruixé o mai blanc N. Mad,
Muy apreciado para comer en fresco.

Fava Aqud, 2007, pag. 67: Calderer m. A. DIAL:[...] estorell cal-
derer (Mall.) [DAg, s. cruxd].

DESCR: estorell calderer «<mena de raim cruixé» [DAg, s. cru-
x0].

Fava Agud, 2001, pag. 88: Collé de gall o botd de gall o ous
de gall m. [...] A. DIAL: [...] Cf cruixé de senyal de gall (Mall)

[DAg].
DESCR: «mena de raim» [DAg].

Fava Agud, 2001, pag. 95: Cruixent m. [...] A. DIAL: [...] cruix6
(Mall) [DAg]27

DESCR: cruixé «mena de raim» [DAg]; «<mena de raim. v. crui-
xenty [TrL].

272. Obra que també situa a Mallorca un curiés cruixé den
vermell

Fava Agud, 2001, pag. 110: Esperd de gall m. o pota de gall f [...]
A. DIAL:[...] Cf cruixé desper6 de gall (Mall) [DAg].
DESCR: «mena de raim» [DAg].

Fava Agqud, 2001, pag. 112: Estorell m. [...] A. DIAL. estorell
lluent (Mall.) [DAg, s. cruxd].
DESCR: estorell lluent «mena de cruixd» [DAg, s. cruxd].

Fava Aqud, 2007, pag. 112: Estorell de pinyeta m. A. DIAL.: esto-
rell de pinyeta (Mall.) [DAg, s. cruxd].
DESCR: estorell de pinyeta «mena de cruixé» [DAg, s. cruxd].

Fava Agud, 2001, pag. 368: Cf. cruixé d'en valent (Mall.) [DAg].
DESCR: cruixé den valent «<mena de raim» [DAg, s. cruxd).

Zones de cultiu:
Mallorca i Mad.

¥ De balanca

Altres denominacions:
Balanca, de balansa, de balanza.

Referéncies bibliografiques:
Cerdé, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-



quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son mol-
tissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; [...] rehim de
balansa.

Fava Agud, 2001, pag. 299: Raim de balanga m. DOC.: (Mall,
1897) «Rem de Balanzax [Die B, | 257].

A. DIAL: raim de balanca (Andratx) [TrL]; (Felanitx) [ALDC].
DESCR: raim de balanga «raim destinat al mercat i per men-
jar vi» [Die B, |, 257]; «variedat de parrax [Cerda, 111]; «també
dit raim de taula. Saplica a les varietats de consum no vinifi-
cablesy [Vins, 206]: «classe de raimy [ALDC].

ETIM.: De tota manera, algunes descripcions generalistes del
raim de balanca o de placa fan pensar que aquests noms no
designaven una classe concreta, siné el conjunt de varietats
per a fruita que es venien al mercat; tot i que devia océrrer
sovint que una Unica varietat tingués aquesta destinacié, com
sembla que passa a Felanitx (v. tambeé letim. de raim de taula).

Font Poquet, 2005, pag. 94: Raim blanc i raim negre sén les
denominacions més generals del raim segons el color dels
grans. Hi ha moltes altres designacions especifiques de cada
varietat de raim. Entre les principals castes de raim de taula a
Mallorca: dels blancs, calop, Jerusalem, Magdalena, Malvasia
i picapoll; negre, el batista i el balanca. El pansa o panser, tot i
que ingerit, sol esdevenir panses.

Calafat, 2017, pag. 29: Balanca m. Varietats de raim que es
produeixen per al consum com a fruita, per menjar. Raim de
balanga, vinya de balanca.

Zones de cultiu:
Mallorca, Andratx i Felanitx.

¥ De grans de jueu

Referéncies bibliografiques:

Fava Agud, 2001, pag. 302: Raim de grans de jueu m. A. DIAL.:
de grans de jueu (Sencelles) [DCVB, s. raim].

DESCR: de grans de jueu «raim de color vermell terrésy
[DCVB, s. raim].

Zones de cultiu:
Sencelles.

¥ De Jerusalem

Altres denominacions:
De Jérusalem, de Jerusalém, Jerusalem.

Referéncies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: De Jerusalem N. Maé. Bueno,
pepita roja, poco fruto.

Fava Agud, 2001, pag. 302 i 303: Raim de Jerusalem m. DOC.:
[...] (Men, 1869) «De Jerusalémy [VHos, 62].

A. DIAL: de Jerusalem (Mall.) [DCVB, s. raim). | Cf blanc de
Jerusalem (Mall) [DAg, s. cruxd].

DESCR: blanc de Jerusalem «mena de raimy [DAg, s. cruxd).
| de Jerusalem «remy [VHos, 62]; «raim blanc, petit, de grans
mitjancers, bo per a menjar i no tant per a fer vi» [DCVB, s.
raim]; «varietat de raim negre» [ap. Bosch, 655].

969, En frances, el muscat de Jérusalem sanomenava també
muscat d'Alexandrie [ap. DncF, 255].

Font Poquet, 2005, pag. 94: Raim blanc i raim negre sén les
denominacions més generals del raim segons el color dels
grans. Hi ha moltes altres designacions especifiques de cada
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varietat de raim. En-
tre les principals cas-
tes de raim de taula a
Mallorca: dels blancs,
calop, Jerusalem,
Magdalena, Malvasia
i picapoll; negre, el
batista i el balanca.
El pansa o panser, tot
i que ingerit, sol esde-
venir panses.

Zones de cultiu:

Mallorca, Menorca i
Maé.

¥ D’en Petrus

Referéncies bibliogra-
fiques:
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Augsburg, 1982, pag.
355 i 356: D'en Petrus o de sencadenat N. Mad (Alcafar Vell).
Muy bueno, racimo excelente para hacer vino tinto.

Zones de cultiu:
Mad.

¥ D’en vermell

Referéncies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: D'en vermell N. Maé. Poco
racimo y poco dulce.

Fava Agud, 2007, pag. 95: Cruixent. [...] Cruixé (Mall.) [DAg].
[...] 272. Obra que també situa a Mallorca un curiés cruixé den
vermell.

Zones de cultiu:
Mallorca i Mad.

¥ Duricie

Altres denominacions:
Duvicie.

Referéncies bibliografiques:

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura en
la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques: Duvicie.

Calafat, 2017, pag. 52: Duricie m. Varietat de raim prefil-loxera.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Escursac

Altres denominacions:
Corcac, cursac, cursach, escorcac, escumac, escursach, es-
curscah, escusach.

Referéncies bibliografiques:

Satorras, 1878, pag. 19: Variedades superiores 6 finas. |...] Es-
cursach, variedad negra, facil de reconocer, por tener los en-
trenudos sumamente cortos, proporciona un vino de pasto de
mucha fuerza y de buena coloracién. [...] Se destinan d vinos
generosos ¢ licorosos.



JCA, 1897, pag. 48: Inca, Manacor: escursach.

Satorras, 1892, pag. 5: Variedades superiores 6 finas. |...] vinos
de pasto, solas 6 mezcladas [...]. Escursach.- Variedad negra,
muy fdcil de reconocer por tener los entrenudos de los sar-
mientos sumamente cortos; proporciona un vino de pasto de
fuerza y buena coloracion.-14°.

Satorras, 1892, pag. 9: Las variedades que se consideran me-
jores por la calidad de los vinos son el Escursach, Batista, Gird,
Pansal y Malvasia.

EAB, 1893, pag. 38 [num. I]: En la parcela segunda [Soller] se
han injertado sobre cada pié americano las variedades ma-
llorquinas [...] Escursach.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacién enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afini-
dad-fructificacion de variedades cultivadas en Mallorca sobre
diferentes porta-injertos. Escursach.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas en
dos grandes grupos: raim de balanga, o sea la uva destinada
al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada a la
preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes grupos hay
una infinidad de clases, de las cuales son las mds importantes
las siguientes:|...] Escursac.|...] Para vinos tintos: Cursac, Gra-
natxa, Batista y Gorgollassa.

Augsburg, 1959, pag. 168: Los vifiedos de Banyalbufar y de
s’Estaca de Valldemossa fueron los mds castigados. En gene-
ral, fueron las clases mds apreciadas como uvas de mesa o
para vino las preferidas por el Oidium, que se cebd principal-
mente en las variedades Malvasia, Mollar, Girons, Granatxes y
Escumacs.

Ferrer, 1999, pag. 264: En las de Son Servera se observa que
son preferidas por el insecto las variedades de moscatel, es-
cursach o corps, jirones y granachas de gorta. En Montuiri se
especifica mds: las vides jovenes d las viejas, las mds bajas d
las altas, las que no estdn en lugar arcilloso o blanquer, a las
que lo estdn, los moscateles, girons, escurscah @ langres, d las
vinales, plantes, vdlenos negres y abengars.

Fava Agud, 2001, pag. 108 i 109: Escorcac m. DOC.:: [...] (Mall,
1897) «Cursachs [Die B, | 257].

A. DIAL: corcac (Colonia de Sant Pere dArtd) [FAVA]. [ Escur-
sac (Mall) [DAg].

DESCR: cor¢ac «raims apreciats per al vi negres [Die B, |, 257];
«cep de raims apinyats i molt petits. Carrega molt, pero fa un
vi de poc grau alcoholic. Gra negre, petit i rodé de pell fortay
[FAVA]. | Escorcac «mena de cep o de vinya» [DAg]: «raim no
gaire gros, de gra mitjancer i no gaire atapeit, molt negre, no
gaire bo per a menjar pero bonissim per a fer vi de molt graus»
[DCVB, s. raim].

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 48: Durant el funciona-
ment de [Estacié Enologica de Felanitx les varietats que es
manejaven eren [...] [Escusach.

Sanso Barceld, 2014, pag. 133: Pel que fa referencia a la zona
del Pla i Llevant de lillg, [...]. El 10% restant es repartia entre
lalleluia i el quigat -molt productius pero descassa qualitat- |
també, lescursac, valent (blanc i negre) i calop.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura en
la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Escursach.

Escalona et al, 2016, pag. 62: Escursac. Autoritzada. Actu-
alment no trobada en el marc de prospeccié fet a Mallorca.
Aixi doncs, les accessions presents a la colleccié provenen del
banc de germoplasma Jd'El Encin. Presenta un gran potencial
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aromatic i una bona capa de color. Varietat minoritaria auto-
ritzada a les Balears lany 20176.

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america era
empeltat de la varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa, escur-
sac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc, giré ros,
sabater...).

Calafat, 2017, pag. 56: Escursac m. Varietat de raim negre pre-
filloxera, no gaire bo per menjar pero si per a fer vi amb molta
graduacia.

Zones de cultiu:
Mallorca, Llevant, Pla, Arta, Banyalbufar, Felanitx, Inca, Manacor,
Montuiri, Séller, Son Servera i Valldemossa.

¥ Esper6 de gall

Altres denominacions:
Esparé de gall.

Referéncies bibliografiques:
Carretero, 1875, pag. 29: Variedades blancas. Espard de gall o
pezon de vaca.

Cerdé, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son mol-
tissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; [...] esperd de
gall, dues blanques y una negre.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas en
dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva destinada
al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada a la
preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes grupos hay
una infinidad de clases, de las cuales son las mds importantes

las siguientes:|...) Esperons de gall|...]. De los Girons, Esperons
de gall y Valents, las hay blancas y negras.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: D'esperd de gall B. Maé (Font
de’h Simd). Pocas cepas, produce poco, sélo algunos arios, se
extingue su conreo.

Fava Agud, 2001, pag. 109 i 110: Esperd de gall m. o pota de
gall £ DOC:|...] (Mall, 1897) «Esperons de gall» [Die B, |, 257].
A. DIAL. esper¢ de gall (Mall) [CERDA, 111]; (Mao) [TrL]; (Mall)
[DCVB];*? (Creixell de Mar, Consell, Colonia de Sant Pere d'Ar-
ta) [FAVA]. [...] Cf cruixé desper6 de gall (Mall) [DAg].
DESCR: esperd de gall «<rem. Teta de vaca» [VHos, 62]; «dues
variedats blanques y una negre» [Cerda, 111]; «classe de cep»
[DAg]: «raim de gra llargarut i corbaty [TrL]; «varietat de raim
que fa els grans llarguers» [DCVB]; «raim blanc, de grans gros-
sos i molt llarguers, semblant al calop blanc perd no tan box»
[DCVB, s. raim]; «cep de raims de taula grossos i esparsos.
Gra gros, corbat i molt allargat. N'hi ha de blancs i de vermells.
De carn sucosa i pell aspra. Poc productiu; madura tard i fa el
vi descds grau alcohdlicy [FAVA]. | Esperons de gall «raims
blancs i negres» [Die B, |, 257].

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura en
la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques: Esperé de
gall o pezén de vaca.

Escalona et al, 2016, pag. 64: Esperd de gall. Autoritzada. Va-
rietat citada al final del segle XIX, actualment no conreada
a Mallorca. Les plantes presents a la col-leccié provenen del
banc de germoplasma dEl Encin.

Calafat, 2017, pag. 57: Esperd de gall m. Varietat de raim negre
prefil-loxera que fa els grans llarguers i grossos.



Zones de cultiu:
Mallorca, Arta, Consell i Mad.

¥ Esquiterell

Referéncies bibliografiques:

Fava Aqud, 2001, pag. 110: Esquiterell m. A. DIAL.: esquiterell
(Marratxi) [TrL]; (Sineu) [ALDC]. DESCR: esquiterell «raim
blancy [TrL].

ETIM.: Ampelonim derivat del dialectalisme balear esquitar
‘esquitxar’ [DCVB, s. esquiterell]. O sigui, un raim que esquitxa
quan laixafen; caracteristica que emparenta semanticament
esquiterell amb esquitxagds.

Zones de cultiu:
Marratxi i Sineu.

¥ Estorell

Altres denominacions:
Esturell.

Referéncies bibliografiques:

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Esturell o calderer N. Maé.
Dulce, vino muy oscuro y fuerte// Esturell de pinyeta N. Maé
(Alcalfar Vell). Dulce, vino muy oscuro y fuerte//Esturell lluent
N. Maé (Llucmacanes). Dulce, vino muy oscuro y fuerte, poca
produccion.

Fava Agud, 2001, pag. 67: Calderer m. A. DIAL.: calderer (es
Migjorn Gran) [ALDC]. Estorell calderer (Mall,) [DAg, s. cruxd].
DESCR: [..] estorell calderer «<mena de raim cruixé» [DAg, s.
cruxdl.

Fava Agud, 2007, pag. 112: Estorell m. DOC.: (Men., 1897) «es-
turell» [Die B, | 342].

A. DIAL: estorell lluent (Mall) [DAg, s. cruxd).

DESCRIP: estorell lluent «<mena de cruixé» [DAg, s. cruxd].

Fava Aqud, 2007, pag. 112: Estorell de pinyeta m. A. DIAL.: esto-
rell de pinyeta (Mall.) [DAg, s. cruxd].

DESCR: estorell de pinyeta «mena de cruixd» [DAg, s. cruxd].
ETIM.: Sens dubte, estorell de pinyeta fa referéncia a una sub-
varietat d'estorell (v. estorell) caracteritzada pel fet de tenir els
raims petits i molt apinyats.

Zones de cultiu:
Mallorca, Menorca, es Migjorn Gran i Mao.

¥ Exerim

Referéncies bibliografiques:

Cerda, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son mol-
tissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; |[...] exerim.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Fernandella

Referéncies bibliografiques:

Escalona et al, 2016, pag. 66: Fernandella. Varietat present no-
meés a la col-leccié. Prové del banc de germoplasma d'El Encin.
Citada també a la Comunitat Valenciana.

Zones de cultiu:
No s’han trobat referéncies de la seva zona de cultiu.
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¥ Ferrana

Referéncies bibliografiques:

Fava Agud, 2001, pag. 115: Ferrana f A. DIAL.: ferra (Santa Ag-
nés de Corona [FAVA]*% | Ferrana (Eiv) [RIBAS, s. raim]; (Sant
Mateu d’Aubarca) [TMan, 103]; (Sant Josep de sa Talaia)
[ALDCJ; (Sant Antoni de Portmany) [FAVA].

DESCR: ferrana «varietat de raim» [Ribas, s. raim]; «raim per
menjar» [TMan, 103] «cep de raims esparsos i molt grossos.
Gra negrds, rodé i gros. Varietat de taula de pell forta i cruixent.
Fa un vi de poc grau perqueé és poc dolc» [FAVA].

342. Els eivissencs no acostumen a parlar de ceps, siné de
parres; per tant,em descriven la parra ferrana. Tot i aixo, quan
a Corones fan referencia al raim, no dubten danomenar-lo en
masculi: raim ferra.

Zones de cultiu:
Eivissa (illa), Sant Antoni de Portmany i Sant Josep de sa Talaia.

¥ Fogoneu

Altres denominacions:
Fagoneu, fogonéu, fogonéu, fogonén.

Referéncies bibliografiques:

AAM, 1877, pag. 50: Tan generalizado en Porreras, Felanitx y
Manacor, ha hecho la fortuna de esas poblaciones por su gran
productividad.

Satorras, 1878, pag. 19: Variedades bastas.- Fogoneu, negra,
estd muy extendido su cultivo y la mayor parte del vino que
produce se destina para aguardiente, prospera mucho en ter-
renos arcillosos hasta producir 150 hectdlitros por hectdrea.

Pou Bonet, 1880, pag. 74: Cierta variedad de vid (fogoneu) que
no se cultivaba en Valldemosa, introducida alli; ofrece caracte-

risticas tan diferentes de la misma variedad cultivada en otros
distritos de la Isla, que los prdcticos mds versados la creerian
diferente.

JCA, 1891, pag. 48: Palma, Inca, Manacor, Ibiza: fogonén.

Satorras, 1892, pag. 1: En la comarca del llano que abarca los
pueblos de Manacor, Felanitx, Porreras [...] donde se cultiva
casi exclusivamente la variedad de cepa llamada fogoneu. |...]
La vendimia concluye a dltimos de Octubre en la zona central
6 de Binisalem donde se cultiva en gran escala la cepa gorgo-
llassa (aunque hoy buena parte ha sido injertada de fogoneu).

Satorras, 1892, pag. 7: Variedades bastas. Fogoneu.- Cepa de
poco desarrollo que brota algo tardia, sarmientos postrados,
largos y poco gruesos, pardo rojizos: tiende a retofiar; hojas
verdes, claras, lustrosas, lampifias por el revés y brillantes en
sus dos caras; cabillo de color rojo subido; cinco gajos; muchos
racimos de color negro azulado algo apretados; uvas esféricas
de hollejo grueso y muy tintoreada. Esta variedad es la mas
precoz y extendida en la provincia y a pesar de los muchos de-
tractores que ha tenido, ha hecho la fortuna de varios pueblos
por su gran productividad, porque se la destinan en general ti-
erras arcillosas y gruesas, produciendo grandes cantidades de
malisimo vino que mucha parte se destina a la elaboracién de
aguardiente. En terrenos mas secos Yy ligeros da uva sin igual
en color y de buena graduacion y cuerpo.- 112

Satorras, 1892, pag. 8 i 9: Los que producen mas cantidad de
fruto son el Fogoneu, Quigat (cuyo cultivo abrasa las cuatro
quintas partes de las cepas cultivadas), Aleluya y Sabater; las
tres son de color negro.

EAB, 1892, pag. 30 [num. ll]: En afios anteriores el fogoneu fué
atacado en vifiedos del distrito de Santa Margarita mermadn-
dose la cosecha considerablemente.



EAB, 1892, pag. 1611162 [num. XI]: Pronto sabremos los tipos
que regiran en Binisalem y pueblos limitrofes que cultivan la
gorgollasa, pero es seguro seguirdn la marcha iniciada por el
fogoneu.

EAB, 1893, pag. 38 [num. I]: En la parcela segunda [Soller] se
han injertado sobre cada pié americano las variedades ma-
llorquinas Fogoneu.

Cerda, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. [...] El gallet, fogoneu y rehim cagat solen espletar molt,
condicié que los fa convenients pe’l comers, pero els seus vins
se deven vendre pronte per quant tant sols solen fer de set a
deu graus y tornen vinagre.

Ballester, 1911, pag. 183 i 184: La distribucién y preponderancia
de variedades en cada una de las zonas era muy diversa, pu-
diendo estimarse que en la primera (Benisalem), la Gargollasa
ocupaba de un 75 & 80 por 100 de la extension total de su
vifiedo, el Fogonén figuraba en proporcion del 15 al 20 por 100,
correspondiendo pequerias extensiones @ las Moscateles, Mal-
vasia y Calop. En la segunda zona (Manacor), figuraba como
variedad preponderante el Fogonén.

Simonet, 1917b, pag. 6 [num. 2J: [Santa Maria del Cami] Resis-
tencia de diversas variedades mallorquinas al mildew:. |...] Fo-
gonevu. Resistencia, muy atacado.

Forteza, 1944, annex |: Produccién viticola de Mallorca. Princi-
pales variedades cultivadas. Fogoneu. Término: Binisalem |...]
Campos [...] Felanitx[...] Inca..] La Puebla [...] Llubi|..] Lluc-
hmayor [...] Manacor [...] Maria[...] Muro [...] Petra|...] Pollen-
sal..] Porreras [...] Sansellas [...] Sta. Margarita [...] Santaiy.

Forteza, 1944, annex Il: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx (9 Septiembre 1930). Fo-
goneu. Lectura densimetro: 1060; Temperatura: 23; Densidad

a 152 170637, Grado Baumé corresp: 8'5; Acidéz total Sulfca.:
4'4; Acidéz Tartrica: 67,

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas en
dos grandes grupos: raim de balanga, o sea la uva destinada
al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada a la
preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes grupos hay
una infinidad de clases, de las cuales son las mds importantes
las siguientes:|...] Fogoneus.|...] Todas las demds clases men-
cionadas [Fogoneus] son negras.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Fogoneu N. Ciutadella. Toda-
via poco extendido.

Calafat Vich, 1997, pag. 348: Maria Cases “de sa Basseta” ini-
cia les primeres plantacions modernes i introdui el mando i el

fogoneu.

Grimalt, 1997, pag. 31: Fogoneu. Es un cep no gaire vigorés,
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descasses dimensions, segments flexibles i fulla més aviat
petita. Durant lexpansié viticola de finals del segle passat, el
Fogoneu va jugar un paper molt important, ja que és un cep
molt productiu.

Fava Agud, 2001, pag. 117: Fogoneu m. [..] A. DIAL.: fagoneu
(Felanitx) [ALDC] 3" | fogoneu (Eiv.) [PzCab, 147]: (Mall.) [CER-
DA, 111]: (Cassa de la Selva, Marratxi, Ciutadella, Llucmajor)
[TrL]; (Mall, Eiv,) [DCVB]3%? (Sant Mateu dAubarca) [TMan,
103]: (Montuiri, Llucmajor) [ALDCJ; (Consell, Porreres, Colonia
de Sant Pere d’Arta, Santa Agnes de Corona, Sant Agusti des
Vedra) [FAVA] 33

DESCR: fogoneu «clase de uvay [PzCab, 147]; «raim de color
negre; fa bon viy» [Trl]: «cep i raim autocton de les Balears
de pampols petits, grans negres i apinyats i no gaire grossos»
[DCVB]; «raim gros, dolent per a menjar i no gaire bo per a fer
vi, pero en fa molta quantitaty [DCVB, s. raim]; «raim per fer
vi negre» [TMan, 103]; «cep de raims petits i ben apinyats. Fa
abundant vi negre, pero de poca qualitat; no és gens bo per a
menjar. Gra d'un negre clar, rodé i menut. De pell fina i gust poc
dolc» [FAVA].

353, El meu principal informant de Consell conrea actualment
una varietat anomenada fogoneu francés. També la coneixen
a sa Colonia de Sant Pere, pero no correspon al tradicional fo-
goneu, que en aquesta darrera localitat es va deixar de plantar
poc després de la plaga fil-loxérica.

Rallo Garcia, 2003, pag. 42: Varietats de raim per a vinificacié.
Negres. Varietats autoritzades: Fogoneu.

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de raim
de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] Fogoneu.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 13: En canvi,al Pla i a la
zona de Llevant les principals varietats negres que es conre-
en son el Fogoneu, el Callet, la Gorgollassa, el Girés, el Manto
Negre, el Moscatell i el Macabeu, entre altres, que en la seva

majoria es mantenen en major o menor produccid.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a Mon-
tuiri, en les vinyes velles o tradicionals sén les autoctones,
manto negro i callet, majoritariament i en menor escala les
que s'empeltaven antigament per compensar les mancances
de les dues varietats principals, que sén: |...] fogoneu, fogoneu
francés.

Martorell i Mas, 2006, pag. 11: Fogoneu frances. La planta és
molt similar al fogonev, les fulles, els raims i els grans sén més
9rossos.

Vera et al, 2006, pag. 40: [Formentera] Varietats de raim au-
toritzades: [...| Raim negre: monestrell, fogoneu, ull de llebre,
cavernet sauvignon i merlot.

Sans6 Barceld, 2014, pag. 86: A les contrades del Pla de Ma-
llorca, on majoritariament es produia fogonev, les tasques de
recollida del raim s'iniciaven els primers dies de setembre |
fins i tot, quan s'exportava la practica totalitat, recol-lectaven a
finals dagost el raim encara verd.

Sansdé Barceld, 2014, pag. 114: A la nostra contrada [Manacor]
slintrodui [a partir del 1860] el fogoneu del qual sobté des-
cassa riquesa alcohdlica, poca quantitat de sucre, abundants
i excessiva aspror, la qual cosa feia necessaria laddicié d'una
altra varietat per tal dequilibrar aquests defectes. Cal tenir en
compte que el fogoneu es va estendre sobretot a terrenys ar-
gilo-calcaris ferruginosos més aptes per al conreu cerealicola
que no pas al viticola.

Sans6 Barceld, 2014, pag. 116: A tall dexemple de leuforia
daquells anys, citem una glosa que corria de boca en boca per
aquestes contrades: «Dins Mallorca es fogoneu ha pujat de
gravitat i dins Franca lhan posat en es punt més alt de preus”.



Sansé Barcelo, 2014, pag. 123: Segons un “Estadillo™, lany
1893 a Manacor predominava la varietat fogoneu, amb el
65% del total de ceps. Un 20% serien de la varietat quigat i un
15% es dedicaven a la varietat sabater®.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura en
la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Fogonévu.

Escalona et al, 2016, pag. 68: Fogoneu (sin. Fogoneu frances).
Autoritzada. Va ser una varietat majoritaria des del final del
segle XIX fins a ldltim quart de segle XX, molt cultivada sobre-
tot a la zona de Felanitx. Actualment esta en recessié. Identifi-
cada com a sinonimia de fogoneu frances.

Escalona et al, 2016, pag. 70: Fogoneu mallorqui. Varietat au-
toctona negra, prospectada a la zona de Cas Concos com
a fogoneu per la seva gran semblanca. Pero els marcadors
moleculars indiquen que sén diferents, cosa que converteix la
varietat mallorquina en una varietat desconeguda fins ara.

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america era
empeltat de la varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa, escur-
sac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc, giré ros,
sabater...). [...] La varietat predominant en el conjunt de lilla
era el fogoneu.

Calafat, 2017, pag. 62: Fogoneu m. Varietat de raim prefil-loxe-
ra, autocton de Mallorca, amb els sarments i les fulles petites.
El raim és petit i apinyat, dolent per a menjar pero molt fruiter.

Morro, 20173, pag. 19: Les varietats comunes eren el fogoneu,
el valent negre, les al-leluies, el lopez, [ull de llebre, les arga-
musses i el sabater. El fogoneu, dominant fora de la zona alta,
era un cep productiu, perd feia un vi de baixa qualitat que no
superava els 10°,

Morro, 2017, pag. 209: Bartomeu Simonet el 1917 esmentava
com a varietats amb les quals estava experimentant a Son
Lladt els raims mandd, sabater, boval, callet, sinsé, fogonevu,
mantonegro, quigat i valent negre.

Zones de cultiu:

Mallorca, Llevant, Pla, Arta, Binissalem, Campos, Consell, Fela-
nitx, Inca, Llubi, Llucmajor, Manacor, Maria de la Salut, Marratxi,
Montuiri, Muro, Palma, Petra, Pollenca, Porreres, sa Pobla, Santa
Margalida, Santa Maria del Cami, Santanyi, Sencelles, Séller,
Valldemossa, Ciutadella, Eivissa (illa), Sant Antoni de Portmany,
Sant Josep de sa Talaia i Formentera.

¥ Forcat

Referéncies bibliografiques:

Simonet, 19173, pag. 10 [num. 3]: En cuanto a la composicién
del mosto, he aqui algunos datos comparativos tomados de
cepas que estaban en iguales condiciones de edad y terreno.
29 Agosto 1913, Variedades Forcat. Grado Beaumé 12 J. Aci-
dez5 % .][..] Sta. Maria 13 Marzo.

Calafat, 2017, pag. 63: Forcat m. 1 Varietat de raim prefil-loxera.
2 Part del cep on se separen les diferents partides de la soca.

Zones de cultiu:
Mallorca i Santa Maria del Cami.

¥ Formigo

Altres denominacions:
Formigor, fumigé.
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Referéncies bibliografiques:
Carretero, 1875, pag. 29: Variedades negras. Fumigé.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas en
dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva destinada
al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada a la
preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes grupos hay
una infinidad de clases, de las cuales son las mds importan-
tes las siguientes: [...] Formigons [...]. Todas las demds clases
mencionadas [Formigons] son negras.

Fava Aqud, 2007, pag. 121: Formigor m. A. DIAL.: formigé (Mall)
[DCVB s. raim].

DESCR: formigé «classe de raim» [TrL, s. raim]; «de color
negre rogenc, dolent per a menjar i no gaire bo per a fer vi»
[DCVB s. raim].

ETIM.: Ampelonim del qual em manca informacié. Suposo,
perd, que caldra relacionar aquest formigo (probable corrupcié
ortogrdfica de formigor) amb la sensacié de formigueig que
deu provocar el seu vi al paladar.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura en
la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Formigé.

Calafat, 2017, pag. 63: Formigé m. Varietat de raim prefil-loxera
negre vermellds, dolent per a menjar i no massa apreciat per

afer vi.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Gafarré

Referencies bibliografiques:
Escalona et al, 2016, pag. 72: Gafarré. Varietat no descrita

anteriorment, fou collida a la zona de la Colonia de Sant
Pere a partir d'un Unic conreador. Molecularment identifica-
da dins del mateix grup que la varietat callet negrella.

Zones de cultiu:
Arta.

¥ Galera

Referencies bibliografiques:

Fava Agud, 2001, pag. 126: Galera f A. DIAL. galera (Eiv,)
[RIBAS, s. raim].

DESCR: galera «varietat de reims [RIBAS, s. raim].

ETIM.: Fosc ampelonim, molt local. Potser, coneguda lexis-
tencia dun «pa de galeres: bescuitat per a aliment dels
marinersy (segons el DCVB, s. pa), es pot pensar en una
motivacié semantica referida a la destinacié final daquesta
varietat. Si fos aixi, es tractaria d'un raim (o dun vi) de llarga
conservacié, indicat per al rebost dels vaixells.

Zones de cultiu:
Eivissa (illa).

¥ Galmeter

Altres denominacions:
Galmeta.

Sinonimies:
Mandbé.

Referencies bibliografiques:
Forteza, 1944, annex |: Produccién viticola de Mallorca. Princi-
pales variedades cultivadas. Galmeta. Término: Sta. Eugenia.



Escalona et al, 2016, pag. 74: Galmeter. Varietat provinent
del banc de germoplasma J’El Encin, tot i que també s’ha
trobat a la zona de Consell. Els resultats d'estudis genetics
recents assenyalen que és identica a la varietat mando i
a la sabater prospectada a la zona de Montuiri i Porreres.

Zones de cultiu:
Consell i Santa Eugénia.

¥ Garnatxa

Altres denominacions:
Garnacha, garnacha, granatxa, vernassa.

Referencies bibliografiques:

Tofifio de San Miguel, 1787, pag. 47: Los vinos [de Mallorca]
son de muy buen gusto, y tienen varias calidades como el
Pampol Rodat, Mollar, Malvasias y otros de Bafialbufar, la
Garnacha, Girons, &c. la Momona de Pollenza y otros vinos
blancos y tintos.

Moragues i Bover, 1841b, pag. 537: Valcdrcel en su Agricul-
tura califica el vino mallorquin por superior al de Italia, y el
cronista D. Ventura Serra hace un elogio singular de los que
produce la villa de Barialbufar, G saber: giré, mollar, malva-
sia y moscatéll: el pampol rosad, la montona 6 montana de
Pollenza, y la garnacha, aunque inferiores @ aquellos son
tambien de los mas esquisitos.

AAM, 1877 pag. 50: ESPECIES DE VIDUENQ. Creo que
Mallorca poco interés tiene, por ahora, en estudiar ¢ im-
portar nuevas variedades. El pais que posee la montona,
y el padmpol rosat, la gargollassa, el batista, la granatxa, el
valent negre y el blanch, el aleluya, el sabater y el fogoneu;
el giro pansal, la planta, el calop y el moscatell romd poco

puede envidiar, poco tiene que desear.

Satorras, 1878, pag. 19: Variedades superiores 6 finas. |...] se
destinan @ vinos de pasto. [...] Garnacha, procedente de Ca-
talufia, se cultiva en pequefia escala, proporciona un buen
vino de pasto, y las cepas adquieren mucho desarrollo.

JCA, 1891, pag. 48: Inca: garnacha.

Satorras, 1892, pag. 5: Variedades superiores ¢ finas. |...]
vinos de pasto, solas 6 mezcladas |[...]. Garnacha.- Se cul-
tiva en pequeria escala y procede de Catalufia y tienen los
sarmientos cortos y gruesos, hojas de color verde-amari-
llento y lisas; unas gruesas y apifiadas; produce buen vino
de pasto.- 13°50.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la
uva destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la
destinada a la preparacién del vino. Dentro de estos dos
grandes grupos hay una infinidad de clases, de las cuales
son las mds importantes las siguientes: [...] Granatxes. |...]
Todas las demds clases son negras [...). Para vinos tintos:
Cursac, Granatxa, Batista y Gorgollassa.

Augsburg, 1959, pag. 168: Los vifiedos de Banyalbufar y
de s’Estaca de Valldemossa fueron los mds castigados. En
general, fueron las clases mds apreciadas como uvas de
mesa o para vino las preferidas por el Oidium, que se cebd
principalmente en las variedades Malvasia, Mollar, Girons,
Granatxes y Escumacs.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Granatxa blanca B. Ciuta-
della. Muy dulce, vino blanco excelente// Granatxa negra N.
Maé. Muy dulce, vino negro excelente// Vernassa N. Bueno
como racimo de mesa, poco usado para hacer vino.
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Fava Agud, 2007, pag. 129: Garnatxa o granatxa f. (o m.) o
vernatxa o vernassa f DOC: [...] (Mall, 1840) «garnatxa,
granatxay [DFig]. [[...] (Men, 1869) «granatxa» [VHos, 62].
A.DIAL: [...] granatxa [..] (Mall) [DCVB, s. raim] | [...] | ver-
nassa (Castellé de la Plana, Men.) [DAg].

DESCR: [...] garnatxa «classe de rahim, de Catalunya y
Aragd, lo vi del qual es molt apreciat per ses bones quali-
tats» [DLab]; «cep y vi» [DFig]; «racimo algo apretado. Uva
negra abultada, de hollejo correoso; dd mucho mosto» [NI-
EVA, 64]; «especie de uva roja que tira G morada, de muy
buen gusto, de la cual se hace un vino muy especial, al que
se da el mismo nombre» [DAm]; madura también algo tar-
dia, y su fruto produce vinos notables por su bello color tin-
to de mucha intensidad y por su fuerza alcohdlica» [BCas,
23] «déna molt fruyt, y produheix molt bon vi. Rahim mitjd,
oblongo, negre, dols aromdtich» [ROIG, 36]; «raim negre o
vermell fosc, mitiancer» [DCVB, s. raim]*%? «vino dulce, y
la uva con que se hace, que en unas partes es blanca, en
otras negrax [DECH. Ill, 101]; «raim moradenc, molt delicat
i de bon gust, del qual es fa un vi especial, que porta el ma-
teix nomy [DIEC]*%% «raim blanc, fumat o negre» [ALDC];
«cep de raims mitjancers que fan un vi amb molt de grau.
Gra mitja, negre i rodés [FAVA]. [[...] | granatxa «Grain pe-
tit, dur, rond, blanc. Vin blanc moélleux, agréables [MARCE,
18-19]: «vifias que producen el fruto negro» [NAVARRQO, 13];
«Especie de raims. Vi fet de raims daquest nom» [DBel];
«cep y vi» [DFig]; «mena de raim negre i dol¢ i el vi que
treuen daquest; un vi compost» [DAg]; «Raim blanc o ne-
gre de gra rodé, que fa el vi de bastant graduacié. Vi fet
amb suc de raim granatxax [TrL]; «raim mitjancer, molt bo
per a fer-ne vi» [DCVB, s. raim]; «corrent cepatge noble. Pot
ésser blanc, negre o gris» [GUITER, 99]; «raim blanc, roig
o negre» [ALDC]; «cep de raims escassos i apinyats. N'hi
ha de blancs i de negres (o rogencs); amb grans rodons i
mitjancers. Fan un vi amb forca grau, pero valen poc per a
menjar» [FAVA]. [ [...] | vernassa «Mena de raim. Cep que

déna el vi més cercat per pastés, i pel color» [DAg]; «raim
negre, de gra rodé» [TrL]; «cep de raims menuts i atapeits.
N’hi ha de negres i, menys sovint, de blancs; amb grans ro-
dons i mitjancers. Fan un vi amb gra» [FAVA].

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Gra-
natxa.

Calafat, 2017, pag. 66: Garnatxa f. Varietat de raim vermell
prefil-loxera molt bo per fer vi.

Morro, 201743, pag. 22: EL 1907 les millors vinyes de lilla tor-
naven a estar en el Raiguer, afavorides per les condicions
dels sols de la zona. Lantiga varietat dominant, la gorgo-
llassa, va ser substituida per les varietats manto negro, ba-
tista, parrell, alacant, garnatxa i altres.

Zones de cultiu:
Mallorca, Raiguer, Banyalbufar, Inca, Valldemossa, Menorca,
Ciutadella i Mad.

¥ Gir6

Altres denominacions:
Jird.

Referencies bibliografiques:

Tofifo de San Miguel, 1787, pag. 47: Los vinos [de Mallorca]
son de muy buen gusto, y tienen varias calidades como el
Pampol Rodat, Mollar, Malvasias y otros de Bafalbufar, la
Garnacha, Girons, &c. la Momona de Pollenza y otros vinos
blancos y tintos.



Moragues i Bover, 1841b, pag. 537: Valcdrcel en su Agricul-
tura califica el vino mallorquin por superior al de Italia, y el
cronista D Ventura Serra hace un elogio singular de los que
produce la villa de Bafialbufar, G saber: giré, mollar, malva-
sia y moscatéll: el pampol rosad, la montona 6 montana de
Pollenza, y la garnacha, aunque inferiores @ aquellos son
tambien de los mas esquisitos.

Cortada, 1845, pag. 51: El agua no es lo que la isla puede
encarecer con mas fundamento, el vino que por lo general
se vende para pasto, es espeso, porque le echan mucho
yeso, y tiene un sabor poco agradable, por cuyo motivo se
hace uso del de Mahon que es ligero, claro, limpio y de sa-
bor bastante grato. A pesar de esto, hay aqui vinos muy
buenos, y merecen mentarse al Albaflor, el Giré, el Mollar y
el Pampol rosat, de mucha fuerza los cuatro pero dignos de
figurar en la bodega de cualquier mojon, aunque como se
deja entender en calidad de vinos cldsicos.

Cortada, 1845, pag. 89: A las ocho hemos llegado al manso
llamado Son Serra de Marina, en donde hemos almorza-
do bien, porque el amigo Zaforteza no contento con obse-
quiarnos en su casa nos ha hecho colocar en las alforjas
una reposteria, incluso un escelente vino llamado Giré, que
de paso recomendamos 4@ los beberrones en calidad de
vino de pelo en pecho.

Weyler, 1855, pag. 82: Se conocen mas de treinta y cinco
variedades de uvas, cultivadas unas mas que otras; pero si
bien todas son aproposito para la mesa, para la elabora-
cion del vino se reservan tan solo, diez 6 doce de ellas. Los
vinos que gozan de mayor reputacion son la malvasia 6
alba-flor, el giré el pampol rodat, el moscatel, el montona,
los que se consideran como generosos por poco afejos que
sean.

Commissariat dEspagne, 1873, pag. 104: 299. (4397) Co-
toner (Fernando de); Barialbujar, province des Baléares. Vin
Alba-flor. [...] Vin Giré. Prix: 1 peseta la boutille. Vin Manuel.
Prix: 2 pesetas la boutille. Vin Pampol Rodat. Prix: 1 peseta
la boutille. Vin Muscat. Prix: 1% peseta la boutille.

Commissariat d'Espagne, 1873, pag. 104: 300. (4402.) Ma-
riano Lladé (Miguel); Campos, province des Baléares. Vin
9iré, rancio année 1867, Vin giré, doux année 1869,

JDF, 1873, pag. 23: 20_COTONER (FERNANDQ); Barialbu-
far (Baleares). 56 Vino Albaflor. - 57 Vino Molla. - 58 Vino
moscatel. - 59 Vino Manuel. 60 Vino Pampolrodat. - 61
Vino Giré. - 62 Vino tinto comun;
precio en la isla, 1 peseta la bote-
lla del tinto comun y 2 pesetas y
50 céntimos la de cada una de los
demds que presenta este expositor.

AAM, 1877, pag. 50: En el magnifi-
co “gird” tienen los mallorquines la
materia primera para rivalizar.

AAM, 1877, pag. 50: ESPECIES DE
VIDUENQ. Creo que Mallorca poco
interés tiene, por ahora, en estudi-
ar 6 importar nuevas variedades.
El pais que posee la montona, y
el pampol rosat, la gargollassa, el
batista, la granatxa, el valent negre
y el blanch, el aleluya, el sabater y
el fogoneu; el giro pansal, la planta,
el calop y el moscatell roma poco
puede envidiar, poco tiene que de-
sear.
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Satorras, 1878, pag. 19: Variedades superiores 6 finas. |...]
Giré, variedad rojiza y negra, sumamente aromdtica y tan
azucarada como la anterior. [...] Se destinan & vinos gene-
rosos 6 licorosos.

JCA, 1891, pag. 48: Palma, Inca, Menorca: giré.

Satorras, 1892, pag. 4: Variedades superiores 6 finas. |...]
Giré.- Variedad rojiza y negra; cepa regular, sarmientos ro-
jizos y claros, algo gruesos, entrenudos largos, hojas lus-
trosas y lampinas, senos muy profundos, cabillos rojizos,
uvas idem claras y menudas, sumamente aromdticas y
que rivalizan en riqueza alcohdlica con la anterior [Pedro
Jimenez].- 15°50.[...] Se destinan @ vinos generosos.

Satorras, 1892, pag. 9: Las variedades que se consideran
mejores por la calidad de los vinos son el Escursach, Batis-
ta, Giré, Pansal y Malvasia.

EAB, 1893, pag. 38 [num. I]: En la parcela segunda [Soller]
se han injertado sobre cada pié americano las variedades
mallorquinas [...] Giré.

Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. [...] També se poden conseguir bons vins, ab los ba-
tistes, girons, botates y prensal negre.

Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son
moltissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; |...] giré
botata.

Ballester, 1911, pag. 184: En la segunda zona (Manacor), fi-
guraba como variedad preponderante el Fogonén, en pro-
porcién aproximada de un 90 por 100, cultivando también
las Aleluya y Quiqat, y en mucha menor proporcién las Ba-

tista, Giré, Valent blanco y negro, Calop y alguna otra. |...]
En Menorca era preferida la variedad llamada Planta, en
proporcién de un 50 por 100 aproximadamente, ocupando
la otra mitad de la extension total los llamados Carignan,
Montona, Calop, Gird y algunas otras, cultivandose, por
Ultimo, en la cuarta zona (Ibiza), el Gird, Moscatel rosado,
Calop y otras en menor escala.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacién enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afi-
nidad-fructificacién de variedades cultivadas en Mallorca
sobre diferentes porta-injertos. Giré.

Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Giré. Término: Lluchmayor.

Forteza, 1944, annex |I: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx (9 Septiembre 1930).
Giré. Lectura densimetro: 1127; Temperatura: 23’5; Densi-
dad a 15°: 1'1287: Grado Baumé corresp: 16°5; Acidéz total
Sulfca.: 3'8; Acidéz Tartrica: 5'8.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva desti-
nada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada
a la preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes gru-
pos hay una infinidad de clases, de las cuales son las mds
importantes las siguientes: [...] Girons [...]. De los Girons,
Esperons de gall y Valents, las hay blancas y negras. [...]
Las uvas de mesa mds apreciadas son la Calop, Juanillo,
Girons, Panta y Gorg. [...] Para vinos generosos: Malvasia,
Montona, Mostacell, Pampol rodat, Giré y Mollar.

Augsburg, 1959, pag. 168: Los vifiedos de Banyalbufar y
de s'’Estaca de Valldemossa fueron los mds castigados. En
general, fueron las clases mds apreciadas como uvas de
mesa o para vino las preferidas por el Oidium, que se cebé



principalmente en las variedades Malvasia, Mollar, Girons,
Granatxes y Escumacs.

Coromines, 1984, pag. 513 [vol. IV]: Giré, mena de raim, bal,
potser una variant desenrotllada en les vinyes del Girones,
i seria extret de raims gironins. 1.¢ doc.: 1614, document ma-
llorqui, AlcM; mena de vi, SXVIIl, DAg, el qual déna també
com una mena de cep o raim de Mallorca i Menorca. Tam-
bé a Eiv. (PzCabr.); “’Amo Antoni Catalina, | a sa vinya hi ha
girons [ ---“ Camps Merc. (Folkl. Men. |, 98).

DCVB, 1988, pag. 301, [Tom VI]: 4. GIRO m. Varietat de raim
de grans relativament petits, rossencs i molt dolcos (or,
occ, bal); cast. hebén. Verema de girons, doc. a. 1614 (arx.
convent de Felanitx). «Tant m'és pansa com calop, | tant
viada com giré; | tant m'és si dius si com no, | tanmateix
muagrades poc» (cancd pop. Mall.).

Ferrer, 1999, pag. 264: En las de Son Servera se observa
que son preferidas por el insecto las variedades de mos-
catel, escursach o corps, jirones y granachas de gorta. En
Montuiri se especifica mds: las vides jovenes a las vigjas,
las mds bajas d las altas, las que no estdn en lugar arci-
lloso o blanquer, a las que lo estdn, los moscateles, girons,
escurscah @ langres, d las vinales, plantes, vdlenos negres
y abengars. En Santa Eugenia se afirma que prefiere las
especies vulgo guanillas y girons.

Fava Agud, 2001, pag. 59: Boval m. [...] A. DIAL.:[...] Cf gir6
boval (Eiv) [RIBAS, s. raim].

Fava Agud, 2007, pag. 142 i 143: Giré o gironet m. DOC.:
(Felanitx, 1614) «verema de girons» [ap. DCVB].[[..] | (Men,
c, 1830) «giro» [DFeb]*® [[..] | (Mall, 1892) «del most /
de moscatells y batistes, / pansals, granatxes, girons» [ap.
DCVB, s. pansal]. | (Mall, Men.; 1897) «girons [...] giré» [Die

B, 257ill 342]

A.DIAL:[..] gir6 (Eiv,) [PzCab, 147]; Mall) [Cerda, 111]: (Mall,
Men.) [DAg]; (Andratx, Artesa de Segre, Marratxi, Mad) [TrL];
(cat. oriental, cat. occidental, cat. baledric) [DCVB]*|..]
(Ciutadella, es Migjorn Gran, Pollenca, Sineu, Montuiri, Ei-
vissa) [ALDC]; (Consell, Porreres, Santa Agnés de Corona,
Sant Agusti des Vedra, Jesus Pobre) [FAVA].

DESCR: giré «raims blancs, apreciats per a la taula» [Die
B, | 257]; «Mena de cep o raim. Vi dol¢» [DAg]; «raim negre
o vermellenc de gra rodé o petit amb pell gruixudax [TrL];
varietat de raim de grans relativament petits, rossencs i
molt dolgcos» [DCVBJ**° «raim de gra mitjancer, molt bo per
a menjar i per a fer-ne vi; és primerenc» [DCVB, s. raim].
«cep primerenc de raims mitjans i apinyats. Molt dolcos
per a menjar, pero poc productius a 'hora de vinificar; tot i
que donen molt color al vi blanc. Gra morat, rodé i petit. De
pell ben fina i amb una cua seca, trencadissay [Fava). | Giro
«rém. Uva negra y dulce. Morillon» [DFeb].

Fava Agud, 2001, pag. 143: Giré o gironet m.[..] A. DIAL: [..]
9iré boval (Formentera) [RIBAS, s. raim].

DESCR: giré boval «varietat de reim per ser consumit direc-
tamenty [RIBAS, s. raim].

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 13: En canvi, al Pla i
a la zona de Llevant les principals varietats negres que es
conreen son el Fogoneu, el Callet, la Gorgollassa, el Girés, el
Manto Negre, el Moscatell i el Macabevu, entre altres, que en
la seva majoria es mantenen en major o menor produccié.

Escalona et al, 2016, pag. 14: Una de les imatges [mapa
Cardenal Despuig, 1785] correspon a les vinyes plantades
a les marjades del municipi de Banyalbufar. S’hi descriu la
produccié d'un vi exquisit i a més hi surten dibuixades botes
de vi amb els noms seguents: giré, mollar, moscatell, mal-
vasia, tintorer i pampol rosat.
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Morro, 20173, pag. 19: Les varietats fines eren el moscatell,
la malvasia, la montona, el giré i el pampol rodat.

Zones de cultiu:

Mallorca, Llevant, Pla, Andratx, Banyalbufar, Campos, Con-
sell, Felanitx, Inca, Llucmajor, Manacor, Marratxi, Montuiri,
Palma, Pollenca, Porreres, Santa Eugenia, Santa Margalida,
Sineu, Soller, Son Servera, Valldemossa, Menorca, Ciutade-
lla, es Migjorn Gran, Mag, Eivissa (illa), Eivissa (vila), Sant An-
toni de Portmany i Formentera.

¥ Gir6 negre

Referencies bibliografiques:

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva desti-
nada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada
a la preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes gru-
pos hay una infinidad de clases, de las cuales son las mds
importantes las siguientes: [...] Girons [...]. De los Girons,
Esperons de gall y Valents, las hay blancas y negras.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Giré N. Maé. Dulce, vino
muy oscuro y fuerte, poca produccién.

Grimalt, 1997, pag. 35: Giré negre. Cep de poca produccio.
El seu raim se solia mesclar amb el Callet o el Fogoneu,
sobretot a la zona de Felanitx, per tal daugmentar el grau
dels vins obtinguts amb les varietats anteriors. Els vins mo-
novarietals elaborats amb Giré Negre solien presentar poc
cos i alta graduacié alcoholica.

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de
raim de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] Giré Ne-
gre.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 50: A Felanitx hi ha
un cert conreu d'una de les varietats utilitzades antigament
i que de fa bastant de temps tenen una produccié testimo-
nial, la varietat coneguda amb el nom de Giré Negre. Es
una altra de les varietats de raim autocton que, a causa de
la seva alta graduacié alcoholica semprava, tot i la seva
produccié reduida, per a donar grau a altres vins elaborats
amb altres varietats mallorquines.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a
Montuiri, en les vinyes velles o tradicionals sén les autoc-
tones, manto negro i callet, majoritariament i en menor es-
cala les que s'empeltaven antigament per compensar les
mancances de les dues varietats principals, que soén: |...]
Giré.

Martorell i Mas, 2006, pag. 11: Giré. Varietat blanca i negra,
actualment es cultiva la blanca, la negra és testimonial, fu-
lles sense pels, de cinc lobuls, pentagonals, raims grossos
no atapeits, que en madurar tornen d'un color grisés, de
molt bona graduacic.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Giré.

Escalona et al, 2016, pag. 76: Gird negre. Autoritzada. Va-
rietat cultivada residualment a les zones de Felanitx i Ma-
nacor. Tots els cardcters ampelogrdfics coincideixen amb
la varietat giré ros excepte pel que fa al color, ates que
aquesta varietat és negra i la giré ros és blanca. Al banc de
germoplasma d’El Encin consta la varietat giré, pero aques-
ta és totalment diferent de la que hi ha a la colleccié dEl
Encin.



Calafat, 2017, pag. 67: Giré negre m. Varietat de raim negre
prefil-loxera, de grans mitjans, bona per elaborar vi negre.

Zones de cultiu:
Mallorca, Felanitx, Manacor, Montuiri i Mad.

¥ Gird ros

Sinonimies:
Giré blanc, gird sard.

Referencies bibliografiques:

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva desti-
nada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada
a la preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes gru-
pos hay una infinidad de clases, de las cuales son las mds
importantes las siguientes: |...] Girons [...]. De los Girons,
Esperons de gall y Valents, las hay blancas y negras.

Grimalt, 1997, pag. 35: Giré blanc. El cep és poc productiu.
S'utilitzava per fer vins licorosos a causa de la seva elevada
graduacio.

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de
raim de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] Giré
Blanc.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a
Montuiri, en les vinyes velles o tradicionals sén les autoc-
tones, manto negro i callet, majoritariament i en menor es-
cala les que sempeltaven antigament per compensar les
mancances de les dues varietats principals, que sén: |...]
Gird.

Martorell i Mas, 2006, pag. 11: Gird. Varietat blanca i negra,
actualment es cultiva la blanca, la negra és testimonial, fu-
lles sense pels, de cinc lobuls, pentagonals, raims grossos
no atapeits, que en madurar tornen d'un color grisés, de
molt bona graduacic.

Escalona et al, 2016, pag. 76 i 78: Giré ros. Autoritzada.
Actualment recuperada i autoritzada a les Balears des de
20171, amb molt bones perspectives de difusié. També cone-
guda com a giré blanc, cultivada a les zones de Felanitx i
Manacor a causa del seu bon grau alcohdlic i dacidesa.

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america
era empeltat de la varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa,
escursac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc,
giré ros, sabater...).

Calafat, 2017, pag. 67: Giré ros m. Varietat de raim blanc
prefil-loxera, de grans petits i bona per a elaborar vi blanc.
Es una varietat primerenca.

Zones de cultiu:
Mallorca, Felanitx, Manacor i Montuiri.

¥ Gorg

Altres denominacions:
Gorch, gord.

Referencies bibliografiques:

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva des-
tinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destina-
da a la preparacién del vino. Dentro de estos dos grandes
grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son las
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mds importantes las siguientes: |...] Gorgs |...]. Todas las
demds clases mencionadas [Gorg] son negras. Las uvas de
mesa mds apreciadas son la Calop, Juanillo, Girons, Panta
y Gorg.

Fava Agud, 2001, pag. 284: Planta d'en Gord f DOC.: |...]
(Mall, 1897) «Gorchy» [Die B, |, 257]°%

A. DIAL: gorg (Mall.) [DCVB].9%3

DESCR:: gorg «raims negres apreciats per a la taula» [Die
B, | 257]; «varietat de raim que es fa gros, de color groc-ver-
dés, i de pell prima» [DCVB].

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Gorgollassa

Altres denominacions:
Gargollasa, gargollassa, gorgollasa, orgollassa.

Referencies bibliografiques:

Commissariat dEspagne, 1873, pag. 104: 295. (4372.) Fer-
rer y de la Cuesta; Palma, province des Baléares. Vin rouge
de Benisalem. Vin gorgollasa de Benisalem.

AAM, 1877, paqg. 51: De la “gargollassa’, nada diré pues creo
que la parte central de la isla, poco tiene que progresar en
la utilizacién de ese viduerio, precioso por su cuerpo y gra-
duacion.

Satorras, 1878, pag. 19: Variedades entrefinas. - Gorgollasa,
variedad negra y tardia, produce vinos de mucha fuerza y
buena coloracion. Forma la base de los vinos de pasto de
muchos pueblos.

JCA, 1891, pag. 48: Palma, Inca: Gargollasa.

EAB, 1892, pag. 161 [num. XI]: En esta primera quincena de
Setiembre, serd vendimiada la mayor parte de nuestra Isla.
La parte central que cultiva todavia la Gorgollasa verifi-
card la recoleccién en la segunda quincena de este mes
no quedando casi nada para Octubre. [...] Pronto sabremos
los tipos que regirdn en Binisalem y pueblos limitrofes que
cultivan la gorgollasa, pero es seguro seguirdn la marcha
iniciada por el fogoneu.

Satorras, 1892, pag. 1: La vendimia concluye a Ultimos de
Octubre en la zona central 6 de Binisalem donde se cultiva
en gran escala la cepa gorgollassa (aunque hoy buena par-
te ha sido injertada de fogoneu).

Satorras, 1892, pag. 6: Variedades entrefinas. [...] Gorgo-
llassa.- Variedad negra y tardia, produce vinos de mucha
fuerza y buena coloracién; forma la base de los vinos de
pasto de la mayor parte de los pueblos de los partidos de
Palma é Inca.



EAB, 1893, pag. 38 [num. I]: En la parcela segunda [Soller]
se han injertado sobre cada pié americano las variedades
mallorquinas [...] Gorgollasa.

Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. [...] Ademes, son classes superiors per fer bons vins,
el moscatell, que se conra a Binisalem y dona un vi dols y
llépol, y la gargollassa conrada pe'l terme d'Inca y altres
parts, que produex un vi de molts de graus.

Ballester, 1911, pag. 183 i 184: La distribucién y preponde-
rancia de variedades en cada una de las zonas era muy di-
versa, pudiendo estimarse que en la primera (Benisalem), la
Gargollasa ocupaba de un 75 G 80 por 100 de la extension
total de su vifiedo, el Fogonén figuraba en proporcién del 15
al 20 por 100, correspondiendo pequerias extensiones d las
Moscateles, Malvasia y Calop.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacion enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afi-
nidad-fructificacién de variedades cultivadas en Mallorca
sobre diferentes porta-injertos. Gargollassa.

Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Gargollasa. Término: Binisa-
lem...] Llubi.

Forteza, 1944, annex |l: Datos de composicion de los mostos
del Campo experimental de Felanitx (9 Septiembre 1930).
Gargollassa. Lectura densimetro: 1085; Temperatura: 26;
Densidad a 15% 10873; Grado Baumé corresp: 11'5; Acidéz
total Sulfca.: 3'9; Acidéz Tartrica: 6°0.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva
destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-

tinada a la preparacion del vino. Dentro de estos dos gran-
des grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son
las mds importantes las siguientes: |...] Gorgollasses [...).
Para vinos tintos: Cursac, Granatxa, Batista y Gorgollassa.
[...] En Binissalem se consideran como las uvas mejores el
Calop y la Gorgollassa.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Gorgollassa N. Sant Cris-
tofol. Racimo dulce, vino muy oscuro.

Grimalt, 1997, pag. 34: Gorgollassa. Varietat negra de sar-
ments llargs, amb fulles de mida normal. Es molt propensa
a lavortament i, en consequencia, déna produccions escas-
ses. [...] Les baixes produccions podrien ser la causa de la
seva desaparicio.

Fava Agud, 2007, pag. 126: Gargollassa f. DOC:: [...] (Binis-
salem, 1897) «Gorgollassa» [Die B, |, 257].

A. DIAL: gargollassa (Inca) [CERDA, 111]; (Mall) [DCVB];
(Consell) [FAVA]. | gargollassa (Marratxi) [TrL].%° | gorgo-
llassa (Men) [DAg]; (Mall) [DCVB]. | orgollassa (Formente-
ra) [RIBAS, s. orgollassa].>®

DESCR: gargollassa «produex un vi de molts de graus»
[CERDA, 111]: «varietat de cep que té poc pampol i fa pocs
raims, negres, de gra gros, bastant dolcos i bons per a fer
vi» [DCVB]J; «cep de raims per a fer un vi amb grau. Gra
negre, rodé i mitjancer. De pell forta, pero molt acceptable
per a menjarys [FAVA]. | gargollosa «classe de raimy [TrL].
| gorgollassa «raims negres molt apreciats per al vi» [Die
B, |, 257]; «<mena de raim» [DAg]; «casta de raim» [DCVB];
«variedad tinta. Da producciones escasas de vinos de alta
graduacion» [MARCILLA, 117].

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de
raim de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] Gor-
gollassa.
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De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 13: En canvi, al Pla i
a la zona de Llevant les principals varietats negres que es
conreen sén el Fogoneu, el Callet, la Gorgollassa, el Girds, el
Manto Negre, el Moscatell i el Macabeu, entre altres, que en
la seva majoria es mantenen en major o menor produccié.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 49: La Gorgollassa
lestan intentant recuperar alguns vitinicultors mallorquins
a causa de les seves qualitats morfologiques, ja que ofereix
un vi ben cobert,amb una graduacié que pot arribar als set-
ze graus i dalta tonalitat, amb bons extractes que en boca
sén molt apreciats.

Sansé Barcelo, 2014, pag. 125: La gorgollassa, base dels
vins negres de les comarques de Palma i Inca, els més afa-
mats i de més qualitat, podia arribar a rendir entre 1100 i
1600 quilos per quarterada.

Sansé Barceld, 2014, pag. 133: La gorgollassa era la varie-
tat majoritaria a la zona de Binissalem amb un percentat-
ge que oscil-lava entre el 75% i 80%. |...]| Completaven la
produccié petites quantitats de moscatell, malvasia i calop
(per consum a la taula).

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Gar-
gollasa.

Escalona et al, 2016, pag. 80: Gorgollassa. Autoritzada. Va-
rietat minoritaria autoritzada a les llles Balears des de 2011.
Recuperada a partir de quatre ceps residuals provinents
duna vinya de Selva i reproduida posteriorment a la zona
de Consell. Coincideix amb la varietat que hi ha al banc de
germoplasma J’El Encin.

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america

era empeltat de la varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa,
escursac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc,
giré ros, sabater...).

Calafat, 2017, pag. 67: Gorgollassa f. Varietat de raim prefil-
loxera amb els pampols de color vermellés.

Morro, 201743, pag. 19: Entorn de 1892 la varietat més fre-
quent a la zona alta de Mallorca era la gorgollassa. [...] Les
entrefines eren la gorgollassa.

Morro, 201743, pag. 22: EL 1907 les millors vinyes de lilla tor-
naven a estar en el Raiguer, afavorides per les condicions
dels sols de la zona. Lantiga varietat dominant, la gorgo-
llassa, va ser substituida per les varietats manto negro, ba-
tista, parrell, alacant, garnatxa i altres.

Zones de cultiu:

Mallorca, Llevant, Pla, Raiguer, Binissalem, Consell, Felanitx,
Inca, Llubi, Marratxi, Palma, Selva, Séller, Menorca, es Mig-
jorn Gran i Formentera.

¥ Gorru

Referencies bibliografiques:

Fava Agud, 2007, pag. 145: Gorru m. [...] A. DIAL: gorru
(Mall) [TrL, s. raim].

DESCR: gorru «classe de raim» [TrL, s. raim]; «cep de ra-
ims negres per a fer vi. Gra mitja i rodé, amb la pell fortay
[FAVA].

Zones de cultiu:
Mallorca.



¥ Grapera

Altres denominacions:
Grapasa.

Referencies bibliografiques:
Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Graperas. Término: Artd.

Fava Agud, 2001, pag. 149: Grapasa f A. DIAL.: grapasa
(Son Cervera) [ALDC].
DESCR: grapasa «classe de raim» [ALDC].

Zones de cultiu:
Arta i Son Servera.

¥ Grassera

Altres denominacions:
Grasella, grasser.

Referencies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Grassera N. Maé. Otonal,
pepitas muy grandes, no llega a madurar del todo.

Fava Agud, 2001, pag. 149: Grassera f DOC.: (Men., 1869)
«Grassera» [VHos, 62].

A.DIAL: grassella (Mao) [TrL]. Grasser (Ciutadella) [ALDC].
DESCR: grassera «rem» [VHos, 62]. | grassella «raim llarg,

de gra molt gros i rodd, pell prima, polpa tova, color negre i
foscx» [TrL].

Zones de cultiu:
Menorca, Ciutadella i Mad.

Grec

Referencies bibliografiques:

Fava Agud, 2007, pag. 151: Grec m. [..] A. DIAL: [...] (Sant
Mateu d’Aubarca) [TMan, 103]; (Sant Josep de sa Talaia,
Eiv) [ALDC]; (Calonge de Mar, Santa Agnes de Corona)
[FAVA]

DESCR: grec «vi de gust entre un poc aspre y amarg, clar
de poca substancia y duracié» [DLab, s. vi]; «variedad de
uvax [Coll, 29%]; «parra que donava el vi grec: un dels vins
de més fama en temps antic» [DAg]*%® «raim blancy [TrL];
«varietat de raim i de vi que tot duna sembla fluix, pero que
després fa molt d'efecte» [DCVB, s. raim]; «raim de gra pe-
tit, blanc, molt dolg, i té aplicacions medicinals sobretot per
a guarir indigestions i reforcar la vista» [DCVB, s. raim]*®
«vins olorosos, dalta graduacié i aromatitzats amb herbes»
[Vins, 21]; «raim per menjar» [TMan, 103]; «cep emparra-
lat molt gros, de raims allargats i esparsos. Gra blanc-gro-
guenc, petit i arrodonit. Fa un bon vi blanc de molt de grav.
De gust dolg, val per menjar; i també per a penjar i pansifi-
car, ja que té una pell molt fortas [FAVA],

Zones de cultiu:
Eivissa (vila), Sant Antoni de Portmany i Sant Josep de sa
Talaia.

¥ Grumer

Altres denominacions:
Brumer, grumé.

Referencies bibliografiques:

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva desti-
nada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada
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a la preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes gru-
pos hay una infinidad de clases, de las cuales son las mds
importantes las siguientes: [...] Grumés rojos. [...] Todas las
demds clases mencionadas [Grumés rojos] son negras.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Grumé negre N. Maé. Poco
dulce, mejor para hacer colgajos// Grumé vermell N. Maé.
Poco dulce, mejor para hacer colgajos.

Fava Agud, 2001, pag. 152 i 153: Grumet o grumer o bro-
met. DOC:[...] (Mall. 1858) «grumer» [DAm]. [ (Men. 1869)
«Grumésy» [VHos, 62].

A.DIAL.[...] brumer (Mall, Men.) [DCVB]. [[..] | grumé (roig)
(Men.) [DAg]*¢° (Mall) [Sureda, 167]. | grumer (Mall, Men.)
[DCVB].

DESCR.: brumer «raim vermell de pell gruixuda, de gra gros
i un poc llarguer» [DCVB]. [|...] | grumé «raim negre i ver-
mell» [DAg]. | grumer «Cierta especie de uva de color muy
rojo. Especie de uva gruesa y tinta, cuyos racimos son muy
grandes. Los hay también bermejos. Dicese también de las
vides que la producen y del vidurio de esta especie. Herri-
al» [DAm]; «raim vermell de pell gruixuda, de gra gros i un
poc llarguers [DCVBJ; «raim molt tendre, molt bo; n’hi ha de
blancs i de negres» [DCVB, s. raim]; «raim emprat per men-
jar» [ALDC]; «cep de raims llargs i esparsos, tant blancs
com negres. Gra gros i rodd, clapat. Raim per a menjar, de
pinyols grossos i de pell gruixuda i cruixents [FAVA].

469, De fet, aquesta variant del DAg (i de Sureda) és un sin-
gular analogic que perd la -s final, identificada com a fals
plural. Aixo contrasta amb el singular grumés, forma antiga
recollida el 1869 a la mateixa Menorca.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultu-
ra en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques:
Grumer.

Calafat, 2017, pag. 68: Grumer m. Varietat de raim prefi-
l-loxera de grans vermells, grossos i llarguers i amb la pell
gruixada.

Zones de cultiu:
Mallorca, Menorca i Maé.

¥ Imperial

Altres denominacions:
Emperial.

Referencies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Calop o imperial B. Mad.
Piel gruesa, pulpa compacta, dulce.

Fava Agud, 2001, pag. 159: Imperial m. A. DIAL.: emperial
(es Migjorn Gran) [ALDC]*%3 | imperial (la Vall [Ciutade-
lla]) [BONET, 186]: (Ciutadella) [ALDC]. | Cf. Calop imperial
(Men.) [DAg].

DESCR.: imperial «varietat de raim» [Bonet, 186].

Zones de cultiu:
Menorca, Ciutadella, es Migjorn Gran i Mad.

¥ Jaumillo

Altres denominacions:
Jaumes, jaumet, jumillo.

Referencies bibliografiques:
Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Jaumillos. Término: Artd.



Fava Agud, 2001, pag. 165: Jaumet o jauminc m. [...] j(a)
umillo (Mall) [ROSES, 33]; (Colonia de Sant Pere d'Arta)
[FAVA] 502

DESCR:[...] jaumillo «variedad de uvay» [ROSES, 33]; «cep
de raims blancs. Gra blanc, molt petit i de pell fina» [FAVA].

Calafat, 2017, pag. 73: Jaumet, jaumes, jaumillo m. Varietat
de raim negre prefil-loxera que madura per Sant Jaume. Es
una varietat primerenca.

Zones de cultiu:
Mallorca i Arta.

¥ Joanillo

Altres denominacions:
Juanillo, juvanillo.

Referencies bibliografiques:

Satorras, 1878, pag. 19: Variedades superiores 6 finas. |...] se
destinan @ vinos de pasto. |[...] Juanillo, variedad blanca y
muy precoz, destinada principalmente d la mesa.

JCA, 1891, pag. 48: Palma: juanillo.

Satorras, 1892, pag. 5: Variedades superiores 6 finas. |...]
vinos de pasto, solas 6 mezcladas |...]. Juanillo.- Variedad
blanca y muy precoz destinada solo a la mesa.

Satorras, 1892, pag. 9: Para la mesa las mas apreciadas
son el Calop, Pansal blanca, Moscatel y Juanillo.

EAB, 1893, pag. 38 [num. I]: En la parcela segunda [Soller]
se han injertado sobre cada pié americano las variedades
mallorquinas |...] Juanillo.

Cerd4, 1910, pag. 111: Prin-
cipals variedats de parres
mallorquines. Ses varie-
dats de parres conegudes
a Europa son moltissi-
mes. Ses mes conegudes
a aquesta llla son; [...]
juvanillos varies cldsses.

Augsburg, 1959 pag.

167: En Mallorca, se cla-

sifican las uvas en dos

grandes grupos: raim

de balanga, o sea la

uva destinada al mer-

cado y para comer, y el

raim de vi, la destinada

a la preparacion del

vino. Dentro de estos

dos grandes grupos

hay una infinidad de

clases, de las cuales

son las mds importantes las siguientes:|[...] Juanillo|...] son
de grano blanco. [...] Las uvas de mesa mds apreciadas
son la Calop, Juanillo, Girons, Panta y Gorg.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Joanillo B Maé (Sant Llu-
is). Buen racimo, tempranillo.

Grimalt, 1997, pag. 36: Joanillo. Cep poc vigords, el fruit del
qual s'utilitzava generalment per menjar.

Fava Agud, 2001, pag. 166: Joanillo m. DOC.: (Mall, 1840)
«juanillo» [Dfig].

A. DIAL: [...] Joanillo (Mall.) [Sureda, 167]: (Montuiri, Fela-
nitx) [ALDC]: (Porreres, Sant Lloreng des Cardassar) [FAVA].
DESCR: joanillo «reym primerenchs» [Dfig]; «Especie de

| RECULL DE MENCIONS PUBLICADES ENTRE EL 1787 | EL 2017

[}
©o



| ELS NOMS DE LES VARIETATS DE RAIM A LES ILLES BALEARS

o
o

uva que madura antes que las demds. Especie de uva
blanca temprana: es de muy tierno y delgado hollejo, y muy
gustosa al paladar. Vino que se hace de la uva» [DAmM];
«raim blanc molt primerenc, que madura gairebé per Sant
Joany [DCVBJ; «raim petit, molt bo per a menjar i per a fer
vi» [DCVB, s. raim]; «cep de raims de taula, petits i molt
primerencs. Gra blanc, rodé i petit. De pell fina i gust dolc a
I'hora de menjar-los [FAVA].

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de
raim de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] Joanillo.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a
Montuiri [...). Sempre, a quasi totes les vinyes hi havia una
petita part de raim de taula, com les varietats: [...], madale-
nes, juanillo, etc.

Sansé Barceld, 2014, pag. 133: A la zona del Pla i Llevant
de lilla, queda clar que a la taula es servien una varietat
diferent de la resta de Mallorca, el joanillo. Quan al vi blanc
-no excessivament comercialitzat- també s'emprava una
varietat distinta: el vinater.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultu-
ra en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques:
Juanillo.

Escalona et al, 2016, pag. 114: Joanillo. Varietat molt prime-
renca. Trobada a les zones de Selva i Manacor, utilitzada
com a raim de taula. Els estudis genétics mostren que és
coincident amb les varietats magdalenes i Santa Magdale-
na.

Calafat, 2017, pag. 73: Joanillo m. Varietat de raim blanc
prefil-loxera, de gra petit molt bo per menjar i per fer vi. Es
un raim primerenc.

Zones de cultiu:

Mallorca, Llevant, Pla, Felanitx, Manacor, Montuiri, Palma,
Porreres, Sant Lloreng des Cardassar, Selva, Séller, Mad i
Sant Lluis.

¥ Llargué

Referencies bibliografiques:

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultu-
ra en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques:
Llargué.

Zones de cultiu:
No s’han trobat referéncies de la seva zona de cultiu.

¥ Llora

Altres denominacions:
Lloreta, llorete, lorete.

Referencies bibliografiques:
Satorras, 1889, pag. 8: Partidos judiciales: Menorca. Nombre
vulgares de las variedades:|...] Llora.

JCA, 1891, pag. 48: Menorca: Llora.

Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Llorete. Término: Montuiri
[...] Sta. Eugenia.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva
destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-



tinada a la preparacioén del vino. Dentro de estos dos gran-
des grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son
las mds importantes las siguientes: [...] Loretes [...]. Todas
las demds clases mencionadas [Loretes] son negras.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Llora o Marselleres N. Ala-
ior. Racimo tinto que produce mds por cepa//Llora foraste-
ra N. Maé (Llucmacanes). No produce tanto, bueno como el
anterior, vino tinto ligero.

Fava Agud, 2001, pag. 171: Llora o lloreta f. DOC.:: [...] (Men,
1897) «Llora» [Die B, I, 342].

A. DIAL: llora (Mad) [TrL]; [..] (es Migjorn Gran, Maé)
[ALDCJ: (Sant Lluis) [FAVA]. | lloreta (Mall). [DCVB]: (San-
tanyi) [ALDC].

DESCR: llora «vifias que producen el fruto negro» [Navarro,
13]; «variedad de vid vastay» [BCas, 26]; «mena de raim»
[DAg]: «raim negre de gra gros, rodé i apinyat, de pell prima
i dolg; és sucésy [TrL]; «varietat de raim ros, fi de pell i de
grans molt atapeits» [DCVB]; «cep de raims apinyats per a
fer vi. Gra morat, rodé i mitjancer» [Fava]. | lloreta «classe
de raimy [TrL, s. raim].

Fava Agud, 2007, pag. 195: 600. Certament, si es confron-
ten les tres enquestes menorquines de 'ALDC, sobserva
que a Ciutadella parlen del mansellerés, mentre que a Maé
i es Migjorn mencionen la llora. (Jo també recullo llora a
Sant Lluis.).

Zones de cultiu:
Mallorca, Montuiri, Santa Eugenia, Santanyi, Menorca, Alaior,
Ciutadella, es Migjorn Gran, Maé i Sant Lluis.

¥ Llorquina

Referencies bibliografiques:

Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son
moltissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; |...]
llorquina.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Lloseta

Referencies bibliografiques:

Fava Agud, 2007, pag. 171: Lloseta f A. DIAL. lloseta (Mall.)
[DCVB s. Raim].

DESCR: lloseta «raim negre, molt atapeit, de pell gruixuda,
poc comestible i no gaire bo per a fer vi» [DCVB, s. Raim].
ETIM.: Ampelonim que fa referencia al toponim mallorqui
de la Llosetaq, localitat propera a Binissalem, on actualment
es fan els vins més apreciats de Mallorca®®.

522. He pogut comprovar personalment la fama vinicola
de la zona, de la qual ja es feia resso Die B. [l pag. 257]
parlant del famés vi de Binissalem.

Calafat, 2017, pag. 76: Lloseta m. Varietat de raim negre
prefil-loxera de pell gruixada. Es una varietat dolenta per
menjar i tampoc gaire bona per fer vi.

Zones de cultiu:
Mallorca.
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¥ Llurqui

Referencies bibliografiques:
Carretero, 1875, pag. 29: Variedades blancas. Llurqui.

Calafat, 2017, pag. 76: Llurqui m. Varietat de raim prefil-lo-
xera.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Lopez

Altres denominacions:
Lopez.

Referencies bibliografiques:
Satorras, 1878, pag. 20: Variedades bastas. [...] Lopez, varie-
dad roja, muy tardia, sus uvas bastante nutridas.

Satorras, 1892, pag. 8: Variedades bastas. [...] Lopez.- Es
variedad roja muy tardia y de uvas bastante nutridas.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Lopez.

Calafat, 2017, pag. 76: Lépez m. Varietat de raim prefil-lo-
xera.

Morro, 20174, pag. 19: Les varietats comunes eren el fogo-
nev, el valent negre, les al-leluies, el l[6pez, [ull de llebre, les
argamusses i el sabater.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Macabeu

Altres denominacions:
Macabeo.

Referencies bibliografiques:
Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Macabeo. Término: Manacor.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Macabeu B Mad (Alcaufar
Vell). Produccion abundosa, buen vino blanco.

Grimalt, 1997, pag. 41: Macabeu. Hi ha opinions que és ori-
ginaria de Estat espanyol, es cultiva sobretot a Catalunya i
Aragé, a La Rioja se’l coneix amb el nom de Viura i a Rueda
amb el nom de Verdejo. El cep és vigords i el gra, de volum
mitja. Se nobtenen vins aromatics, amb la graduacié alco-
holica i lacidesa mitjanes. En cupatges amb altres varietats
com el Xarel-lo i la Parellada, constitueix una bona base per
realitzar vins escumosos.

Fava Agud, 2001, pag. 174 i 176: Macabeu o macameu m.
[..] A. DIAL: macabeu: [..] Porreres®®[...] [FAVA].

DESCR: macabeu «vi blanchy [PGil, 242]: «uva blanca
amoscatelada: es redonda con el hollejo tierno y de jugo
dulce. Su vid carga mucho, y mezclada hace un excelente
vino» [JAVal, 33]; «vifias que dan el fruto blanco» [NAVAR-
RO, 13]; «mena de rahim de cep» [DLab]; «grains ronds, de
moyenne grosseur, déres; grains assez juteux, duine saveur
sucrée, a peau fine» [RENDU, |, 6v]: «Raisin blanc doré.
Grains ronds [D]. Assez gros, saveur douce, pas tres-ju-
teux, peau un peu épaisse. Grappe grosse; pédoncule fort.



Cep gros. Ce vin est trpes-recherché» [ROUFFIA, 135-136];
«Rahiim gros y molt apretat. Fruyt petit, quasi rodd, blanch
daurat, dols sabrés. Sa maduracié es primerencay [ROIG,
35]; «Cep que déna un raim de gra mitja, de color blanc
i gust molt dolcx» [DAg]; «raim primerenc. Fa un vi blanc
abundant dalcohol. Té un bon boquet [sic] o aromax [TrL];
«cep i raim de gra blanc i molt dolc i de vi fort i molt bo»
[DCVB]J; «raim blanc, atapeit, gros, de grans mitjancers, no
gaire bo per a menjar ni per a fer vis [DCVB, s. raim]*?° «cep
que déna un raim de gra mitja, blanc i molt dolcy» [DIEC];
530 «cep productiu de raims llargs i apinyats, de maduracid
primerenca. Gra gros, ros i llargarut. De pellofa gruixuda i
cua trencadissa. Fa un vi blanc (o un xampany) més aviat
fluix» [FAVA].

526. A Mallorca, només trobo un informant de Porreres que
recorda aquest ampelonim, tot considerant-lo forca antic.
Suposo que deu haver-hi un sinonim modern molt més es-
tes.

Rallo Garcia, 2003, pag. 42: Varietats de raim per a vinifica-
cié. Blanques. Autoritzades: Macabeu.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 13: En canvi, al Pla i
a la zona de Llevant les principals varietats negres que es
conreen son el Fogoneu, el Callet, la Gorgollassa, el Girés, el
Manto Negre, el Moscatell i el Macabeu, entre altres, que en
la seva majoria es mantenen en major o menor produccié.
Pel que fa a la produccié de vins generosos, entre els quals
destacava la Malvasia, no faltaven els de Moscatell i Pam-
pol Rodat, aquest darrer ja desaparegut.

Martorell i Mas, 2006, pag. 13: Macabeu. Varietat resistent
a la sequera, es troba a quasi totes les regions viticoles de
la peninsula, és de maduracié mitiana, bona produccid, és
sensible al mildiu, cendrada i podridura, les fulles sén gros-
ses, de color verd fluix, raims grossos i atapeits, amb grans

de color daurat. Els vins solen ser de color groc pal-lid, bona
graduacic, acidesa, i amb bona aroma de fruita.

Vera et al, 2006, pag. 17: Lelaboracié dels vins protegits
amb la denominacié dorigen Binissalem es realitza amb
les varietats seguents: [...] Blanques: moll o premsal blanc,
parellada, macabeu, moscatell i chardonnay.

Vera et al, 2006, pag. 34: Vi de la terra Eivissa. [...] Varietats
de raim autoritzades. Raim blanc: macabeu, chardonnay,
moscatell, parellada i malvasia.

Vera et al, 2006, pag. 38: Vi de la terra Illa de Menorca.
...] Varietats de raim autoritzades. Raim blanc: chardonnay,
macabeu, malvasia, moscatell d'Alexandria, moll o premsal
blanc i parellada.

Calafat, 2017, pag. 78: Macabeu m. Varietat de raim blanc
molt productiu i de poca graduacic, de fora de Mallorca,
originaria de Catalunya, que es cultiva aqui des dels anys
wuitanta i que actualment és en retrocés.

Zones de cultiu:
Mallorca, Llevant, Pla, Binissalem, Manacor, Montuiri, Porre-
res, Menorca, Mad i Eivissa.

¥ Magdalena

Altres denominacions:
Madalena, Santa Magdalena.

Referencies bibliografiques:
Fava Agud, 2001, pag. 180: Magdalena f [...] A. DIAL.: ma(g)
dalena [...] (Mall) [DCVB, s. Raim]; (Son Cervera, Felanitx)
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[ALDC]; (Sarral, Consell, Porreres, Sant Lloren¢ des Cardas-
sar, Porreras) [FAVA] 50

Fava Agud, 2001, pag. 330: A Felanitx, per ex., TALDC recull
diferenciadament raims magdalenes i jaumes.

Font Poquet, 2005, pag. 94: Raim blanc i raim negre sén les
denominacions més generals del raim segons el color dels
grans. Hi ha moltes altres designacions especifiques de
cada varietat de raim. Entre les principals castes de raim de
taula a Mallorca: dels blancs, calop, Jerusalem, Magdalena,
Malvasia i picapoll; negre, el batista i el balanga. El pansa o
panser, tot i que ingerit, sol esdevenir panses.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a
Montuiri [...). Sempre, a quasi totes les vinyes hi havia una
petita part de raim de taula, com les varietats: [...], madale-
nes, juanillo, etc.

Escalona et al, 2016, pag. 114: Joanillo. Varietat molt prime-
renca. Trobada a les zones de Selva i Manacor, utilitzada
com a raim de taula. Els estudis genétics mostren que és
coincident amb les varietats magdalenes i Santa Magdale-
na.

Calafat, 2017, pag. 78: Magdalena m. Varietat de raim blanc
prefil-loxera, de raims mitjancers i grans poc espessos. Es
primerenc, bo per menjar pero no tant per fer vi.

Zones de cultiu:
Mallorca, Consell, Felanitx, Manacor, Montuiri, Porreres, Sant
Lloreng des Cardassar, Selva i Son Servera.

¥ Mai blanc

Altres denominacions:
Maiblanc, maiblanch.

Referencies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Cruixé o mai blanc N. Mad.
Muy apreciado para comer en fresco.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Mai-
blanch.

Calafat, 2017, pag. 78: Maiblanc m. Varietat de raim negre
postfil-loxera.

Zones de cultiu:
Mallorca i Mad.

¥ Maimé

Altres denominacions:
Maymo.

Referencies bibliografiques:

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balancga, o sea la uva
destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-
tinada a la preparacion del vino. Dentro de estos dos gran-
des grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son
las mds importantes las siguientes: [...] Maimons blancs,
Maimons negres [...). Los llamados [Maimons blancs] son



de grano blanco. |[...] Todas las demds clases mencionadas
[Maimons negres] son negras.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Maimdé N. Maé (Llucmaca-
nes). Deja de plantarse.

Fava Agud, 2001, pag. 181: Maimé m. ANT. DOC:: |[...] (Mall,
1897) «Maimons blanchs» [Die B, |, 257].

DESCR.: maimé «raims blancs i negres» [Die B, |, 257
«uve nere, o di colore» [ap. Bosch, 620].

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com ses-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: May-
mo.

Calafat, 2017, pag. 78: Maimé m. Varietat de raim postfil-lo-
xera.

Zones de cultiu:
Mallorca i Mab.

¥ Malvasia

Altres denominacions:
Malvasia, malvesia, melvasia, melvasia, melvesia.

Sinonimies:
Malvasia de Banyalbufar, malvasia aromatica, malvasia de
Sitges.

Referencies bibliografiques:

Tofifio de San Miguel, 1787, pag. 47: Los vinos [de Mallorca]
son de muy buen gusto, y tienen varias calidades como el
Pampol Rodat, Mollar, Malvasias y otros de Bafialbufar, la

Garnacha, Girons, &c. La Momona de Pollenza y otros vi-
nos blancos y tintos.

Moragues i Bover, 1841b, pag. 537: Valcdrcel en su Agricul-
tura califica el vino mallorquin por superior al de Italia, y el
cronista D. Ventura Serra hace un elogio singular de los que
produce la villa de Barfialbufar, G saber: giré, mollar, malva-
sia y moscatéll: el pampol rosad, la montona 6 montana de
Pollenza, y la garnacha, aunque inferiores @ aquellos son
tambien de los mas esquisitos.

Cortada, 1845, pag. 168: Y quizds alzando los ojos al cielo
para saborear la tentadora malvasia de Banalbufar digna
émula de la famosa de Sitges.

Weyler, 1855, pag. 82: Se conocen mas de treinta y cinco
variedades de uvas, cultivadas unas mas que otras; pero si
bien todas son aproposito para la mesa, para la elabora-
cion del vino se reservan tan solo, diez 6 doce de ellas. Los
vinos que gozan de mayor reputacion son la malvasia 6
alba-flor, el giré el pampol rodat, el moscatel, el montona,
los que se consideran como generosos por poco anejos que
sean.

Commissariat dEspagne, 1873, pag. 104: 296. (4378.) Mu-
let y Mas (Antonio); Palma, province des Baléares. Vin fait
avec lorange année 1868. Malvoisie année 1840. Vin Mus-
cat année 1870. Vin Muscat année 1870.

Satorras, 1878, pag. 18: Variedades superiores 6 finas. |...]
Malvasia, variedad blanca muy apreciada por su aroma.

[...] Se destinan @ vinos generosos 6 licorosos.

JCA, 1891, pag. 48: Palma: Malvasia.
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EAB, 1892, pag. 30 [num. ll]: En Barialbufar, Valldemosa y

otros sitios donde se cultive la Malvasia, es preciso azufrar
repetidamente.

Satorras, 1892, pag. 4: Variedades superiores 6 finas. |...]
Malvasia. - Variedad blanca, sarmientos tiernos, hojas

grandes casi redondas, uvas grandes redondas y de mucho
rendimiento. [...] Se destinan d vinos generosos.

Satorras, 1892, pag. 9: Las variedades que se consideran

mejores por la calidad de los vinos son el Escursach, Batis-
ta, Giré, Pansal y Malvasia.

Cerd4, 1910, pag. 111: La melvasia se conra a Banyalbufar,

ab ella se fabrica un vi molt esquisit y apreciat, conegut ab
lo nom de vi de la Baronia.

Ballester, 1911, pag. 183 i 184: La distribucién y preponde-
rancia de variedades en cada una de las zonas era muy di-
versa, pudiendo estimarse que en la primera (Benisalem), la
Gargollasa ocupaba de un 75 G 80 por 100 de la extensidn
total de su vifiedo, el Fogonén figuraba en proporcién del 15

al 20 por 100, correspondiendo pequerias extensiones d las
Moscateles, Malvasia y Calop.

Forteza, 1944, pag. 31: En el pueblo de Barialbufar se elabo-
ra todavia la exquisita malvasia similar a la de Sitges.

Forteza, 1944, annex |: Produccién viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Malvasia. Término: Barialbu-

far.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva desti-
nada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada
a la preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes gru-
pos hay una infinidad de clases, de las cuales son las mds
importantes las siguientes: [...] Malvasia [...] son de grano

blanco. En Banyalbufar las mds apreciadas son Malvasia,
Moscatell, y Pampol rodat.

Augsburg, 1959, pag. 168: Los vifiedos de Banyalbufar y
de s'’Estaca de Valldemossa fueron los mds castigados. En
general, fueron las clases mds apreciadas como uvas de



mesa o para vino las preferidas por el Oidium, que se cebd
principalmente en las variedades Malvasia, Mollar, Girons,
Granatxes y Escumacs.

Augsburg, 1959, pag. 169: Los vinos finos tienen su manera
particular de preparacién. La Malvasia no se fermenta en
el lagar, sino que el mosto pasa directamente a los toneles.
Para el Moscatell y el Montona se hierve el mosto en una
caldera de cobre, aunque también existen estas dos clases
de vino sin hervir, llamdndose entonces Moscatell cruu y
Montona crua.

Barceld, 1959, pag. 2: En el siglo XIV fueron frecuentes los
pedidos de vino que hacia la corte de Aragdn a la isla de
Mallorca, siendo los mds apreciados la malvasia y el alba-
flor de Banyalbufar y el vino que fabricaban las monjas de
Santa Clara de Palma.

Barceld, 1959, pag. 9: [Los vinos de Banyalbufar] Los reyes
de Aragon tenian especial interés en que la malvasia y el
vino blanco de Banyalbufar surtiese su mesa y concreta-
mente la Reina Maria de Aragén gustaba de beber vino lla-
mado «albaflory, al decir de don Lorenzo Riber: «la sangre
palida de las vides que maduran en la baronia de Banyal-
bufar y que aun parece que guarda gusto de piedra silice,
sabor de fuego y sal marinax. |...] En 1590 cuando Banyal-
bufar tenia tan solo 55 casas se recogian anualmente mds
de 4.000 cuarteras de malvasia.

Barceld, 1959, pag. 11: [Los vinos de Banyalbufar] Se pro-
ducian tres tipos de vinos fundamentalmente la malvasia
y en segundo lugar el moscatel y el vino blanco de mesa
de cuyas calidades son prueba bien patente las numero-
sas distinciones con que fueron galardonados en numero-
sos concursos nacionales y extranjeros. [...] Los tipos eran:
malvasia, pampol, rodat y moscatel.

Barceld, 1959, pag. 12: [Los vinos de Banyalbufar]: La ela-
boracién de la malvasia, dnica que se lleva a cabo en la
actualidad, se realiza a finales de septiembre. [...] Para la
elaboracion de la malvasia, se usaba solamente uvas del
pie del mismo nombre y solo en arfio de escasez se mezcla
uva del tipo «jerez» y «valenty. [...] Con la rapa de la mal-
vasia estrujada y uvas de «pampol rodaty, se elaboraba un
excelente vino blanco de mesa.

Jaume Miralles, 1973, pag. 62: Toda la economia agricola
de Barialbufar consistia en el cultivo de la vid cuyas cepas
eran de variedades hoy casi extinguidas y con cada una de
las cuales se fabricaba un tipo especial de vino, dos de ellos
llegaron hasta los dias de nuestra infancia. La «melvesiay
de fermentacién natural a base de una uva amarillenta de
grano pequefio y separado que segun cuenta la tradicion
su consumo provocaba grandes diarreas. Producia un vino
seco y de mucha graduacion.

Laborde, 1975, pag. 176: Els vins sén excel-lents, molt lleu-
gers i molt fins; els més exquisits i de qualitat sén el mosca-
tell, la malvasia, el pampol rosat?” i el montona.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Malvasia B. Sant Cristofol.
Muy dulce, buen vino blanco.

Trias Mercant, 1994, pag. 45: Hi havia dos tipus de raim: el
raim de balanga, per menjar com a fruita, i el raim de vi,
amb el qual produien vi corrent, moscatell, montana, mal-
vasia Mora, 1989.

Grimalt, 1997, pag. 59: Aquests cep originari de les illes del
mar Egeu, va trobar a Mallorca, i més concretament a Ba-
nyalbufar i Valldemossa, un medi idoni per al seu desenvo-
lupament, i arribaren a donar-se variants locals respecte a
altres llocs. [...] Sabem que Plini el Major elogiava la Mal-
vasia; més tard fou el vi de taula dels reis de la Corona
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dAragé i altres personatges il-lustres, com larxiduc Lluis
Salvador, en foren amants.

Binimelis Sebastian, 1999, pag. 7: Ataca preferentment les
varietats de millor qualitat, com la malvasia i la mollar.

Ferrer, 1999, pag. 264: Mostraba cierta preferencia por las
de malvasia y las de morete (;moscatel?) en Deia y no
parece que tenga insectos enemigos que le ataquen.

Fava Agud, 2001, pag. 184: Malvesia f DOC: [..] (Mall,
1840) «melvasia» [DFig]. | [..] | (Men, 1869) «malvesia»
[DEsc]. | (Men, 1869) «malvesiax [VHos.]. [[...] | (Banyalfu-
bar, 1897) «malvasia» [Die B. | 257].

A. DIAL: [...] malvesia (cat. oriental, cat. occidental, Mall))
[DCVB. [ [...] | Melvasia (Banyalbufar) [CERDA, 111]; (Con-
sell) [FAVA] 564

DESCR.: malvasia «especie de uva muy dulce y fragan-
te, fruto de una variedad de vid. Vino que se hace de esta
uvay [DMGaj; «[malvezia: cep que déna un raim de gra
blanc, mitja i dolc» [DAg]; «raim blanc i molt dolg, del qual
es fa un vi de molta graduacié i aromdtic» [DCVB]; «raim
blanc, de grans petits clars, bo per a menjar» [DCVB, s.
raim]: «varietat de maduracié tardanay [IBAR, 58]; «mena
de cep importat dOrient que fa un raim blanc i dolc. Vi fet
daquest raim. Malvasia de Sitges» [DIEC]. | [...] | malvesia
«vi blanchy [PGil, 242]: «especie de vi» [JLac]; «Casta de
vinya, vi de dit rahimy [DLab]: «grains gros, légérament
ovales, tres-transparents; grains trés-juteux, sucrés, dune
saveur exquise, a peau fine; mirit de bonne heure. Il pro-
duit le vin connu sous le nom de malvoisie» [RENDU, | 5r]:
«plantas y vinos que de su uva se haceny [DEsc]; «fruyt
petit, casi rodé, blanch-daurat, dols sabrés» [ROIG, 50];
«cep de raims mitjancers, llargs i esclarissats. Primerenc i
de poca porduccié. Gra blanc-rogenc, mitja i rodé, amb cua
dura. Fa un vi de grau molt bo, pero té la pell molt gruixuda
i no val res per a menjars [FAVA]. [[..] | melvasia «cep y

vi» [DFig]; «Cierta casta de uva muy dulce y fragante, que
produce una variedad de vid. Vino que se hace de la uva asf
llamada» [DAm]; «variedat que fabrica un vi molt esquisit
y apreciaty [CERDA, 111].

564. Tot i que a Consell conreen actualment aquesta va-
rietat, m'expliquen que es tracta dun cep tradicional de la
serra de Tramuntana (cf Malvasia de Banyalbufar [TrL]),
introduit recentment a la plana mallorquina.

Grasset de Saint-Sauveur, 2003, pag. 48: Els vins de Ma-
llorca sén de diferents qualitats. [...] Es distingeixen, per la
delicadesa del seu gust i vigor, el Moscatell, la Malvasia, el
Pampol-Rodat i la Montona de Pollenca.

Rallo Garcia, 2003, pag. 42: Varietats de raim per a vinifica-
cié. Blanques. Autoritzades: Malvasia.

Font Poquet, 2005, pag. 94: Raim blanc i raim negre sén les
denominacions més generals del raim segons el color dels
grans. Hi ha moltes altres designacions especifiques de
cada varietat de raim. Entre les principals castes de raim de
taula a Mallorca: dels blancs, calop, Jerusalem, Magdalena,
Malvasia i picapoll; negre, el batista i el balanga. El pansa o
panser, tot i que ingerit, sol esdevenir panses.

Morro, 2005, pag. 24: Els amics de la Cooperativa de Ba-
nyalbufar conreen les vinyes que permetran recuperar, un
dia ja no gaire llunya, el conreu de la malvasia, aquell vi
mitic que fa nom de la ciutat grega de Monemvassia, en el
Pelopones.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 13: Pel que fa a la
produccié de vins generosos, entre els quals destacava
la Malvasia, no faltaven els de Moscatell i Pampol Rodat,
aquest darrer ja desaparegut.



De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 50: S’ha recuperat a
la serra Nord amb la plantacié de llavors daquesta varie-
tat procedents d'ltdlia, inclosa lilla de Sicilia. [...] Paral-lela-
ment els darrers anys s’ha aconseguit, cosa que cal recor-
dar constantment, la recuperacié de peus tant antics com
autoctons de lautentica Malvasia de Banyalbufar, gracies
sobretot als socis de la Cooperativa Malvasia daquesta lo-
calitat costanera. [...] El rei dels raims blancs mallorquins
continua sent el Premsal Blanc o Moll, amb permis de la
Malvasia.

Vera et al, 2006, pag. 31: Vi de la terra llles Balears. |...]
Varietats de raim autoritzades: Raim blanc: moll o premsal
blanc, parellada, macabeu, malvasia, moscatell d’Alexan-
dria i chardonnay.

Alberti i Rossellé, 2007, pag. 289: 1564, agost 29. Mallorca.
Els canonges de la Seu es queixen davant el rei perque els
“vins grecs i malvasies” proliferen i no paguen delme. ACM,
num. 2.688, sf.

Por los abusos tantos que se hazen en este reyno de V. Me.
en no querer pagar diezmo de los vinos griegos y malvesias
haviendo tanta copia dellos como oy las ay, que de veynte
annos a este parte se plantan tantos que los conreadores
dexen ja de plantar vinyas para hazer griegos y malvesias
y ja casi se coge mas griego que otro vino [...).

Sanso Barcel6, 2014, pag. 92: Vins de notable qualitat, entre
els quals destaca la malvasia, coneguda com a alba flor,
que des de Banyalbufar s'exportava arreu d’Europa.

Sanso Barceld, 2014, pag. 133: La gorgollassa era la varie-
tat majoritaria a la zona de Binissalem amb un percentat-
ge que oscillava entre el 75% i 80%. |...] Completaven la
produccié petites quantitats de moscatell, malvasia i calop
(per consum a la taula).

Jasso i Torrens, 2015, pag. 126: Els millors vins eren el mos-
catell i la malvasia.

Escalona et al, 2016, pag. 14: Uns quants anys més tard,
el 1744, se sollicita un tractament fiscal especial per als
vins de més bona qualitat i s'esmenten per primera vega-
da algunes varietats: pampol rodat, moscatell, malvasia i
montonencs, entre daltres.

Escalona et al, 2016, pag. 14: Una de les imatges [mapa
Cardenal Despuig, 1785] correspon a les vinyes plantades
a les marjades del municipi de Banyalbufar. S’hi descriu la
produccié d'un vi exquisit i @ més hi surten dibuixades botes
de vi amb els noms seguents: giré, mollar, moscatell, mal-
vasia, tintorer i pampol rosat.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com ses-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultu-
ra en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques:
Malvasia.

Escalona et al, 2016, pag. 82: Malvasia de Banyalbufar
(malvasia aromatica, malvasia de Sitges). Autoritzada. Va-
rietat molt anomenada al final del segle XIX i principi del
XX. Quasi extingida, es recuperad a finals dels anys noranta.
Actualment hi ha al mercat un clon de malvasia de Banyal-
bufar lliure de virus (IB31).

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america
era empeltat de la varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa,
escursac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc,
giré ros, sabater...). i, en el cas de la zona de Banyalbufar,
dalbaflor, malvasia, moscatell... La varietat predominant
en el conjunt de lilla era el fogoneu.

Calafat, 2017, pag. 30: Bellesa f. Varietat de raim blanc, de
malvasia, molt primerenca.
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Calafat, 2017, pag. 78: Malvasia m. Varietat de raim blanc
prefilloxera molt dolg, bo per fer vi. Es creu que procedeix de
la ciutat grega de Malvasia.

Morro, 20173, pag. 19: Les varietats fines eren el moscatell,
la malvasia, la montona, el gird i el pampol rodat.

Zones de cultiu:
Mallorca, Banyalbufar, Binissalem, Consell, Deia, Palma,
Valldemossa i es Migjorn Gran.

¥ Mamella de vaca

Altres denominacions:
Popa de vaca, teta de vaca.

Sinonimies:
Corazon de cabirito.

Referencies bibliografiques:

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva
destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-
tinada a la preparacion del vino. Dentro de estos dos gran-
des grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son
las mds importantes las siguientes: [...| Mamelles de vaca,
...] son de grano blanco.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Mamella de vaca N. Maé
(Llucmaganes). Bueno y mejor para hacer colgajos, hay po-
cas cepas.

Fava Agud, 2001, pag. 189: Mamella de vaca o popa de
vaca f [...] A. DIAL: de mamella de vaca (val, Mall.) [DCVB,
s.raim]. [...] /mamella de vaca (Men.) [DAg]: (Gandesa,

Maestrat, Castellé de la Plana, Mall) [DCVB]; (Sant Josep
de sa Talaia, Eivissa, l/Ametlla de Mar, Roquetes, Atzene-
ta del Maestrat, Pego) [ALDC]; (Porreres, Sant Llorenc des
Cardassar, Santa Agnes de Corona [...]) [FAVA];[...] mame-
lles de vaca (Mall) [Sureda, 167].

DESCR.: mamella de vaca «classe de raim» [DAg]: «raim
llargarut, blanc i poc dolg» [TrL]; «classe de raim de grans
molt grossos que tenen la forma de mamellay [TrL, s. raim];
«varietat de raim blanc, de gra gros i llarguers [DCVB];
«raim de grans blancs, molt llarguers, sabords, i madura
pel setembre» [DCVB, s. raim]; «parra ben grossa de raims
llargs i esparsos, de maduracié tardana. Grans grossos i
llargaruts; n’hi ha de blancs i de rojos. De carn cruixent i pell
forta; sén dolcos per a menjar. Gra eixut que no val per a fer
vi per falta de sucy [FAVA].

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a
Montuiri [...). Sempre, a quasi totes les vinyes hi havia una
petita part de raim de taula, com les varietats:|...], mamella
de vaca.

Escalona et al, 2016, pag. 12: Taula 1. Varietats tal com s’es-
menten per categories al segle | dC (Columela, edicié fac-
simil de ledicié castellana de 1824). Categoria de primera
classe: Teta de vaca.

Escalona et al, 2016, pag. 116: Mamella de vaca (es corazén
de cabrito). Cultivada testimonialment a Mallorca. Els ceps
presents a la colleccié provenen del banc de germoplasma
d’El Encin.

Zones de cultiu:

Mallorca, Montuiri, Porreres, Sant Lloren¢ des Cardassar,
Menorca, Mag, Eivissa (vila), Sant Antoni de Portmany i Sant
Josep de sa Talaia.



¥ Manceés de capdell

Altres denominacions:
Mances, mansés, manset, masset.

Referencies bibliografiques:

Fava Agud, 2001, pag. 192: Mancés o manset. [...] A. DIAL.:

manset (Eiv.) [RIBAS, s. raim]; (Sant Josep de sa Talaia)
[ALDC]. | mansés (Mall.) [DCVB]. | masset (Sant Mateu
d'Aubarca) [Tman, 103].

DESCR.: manceés «raisin noir [...]. Grains ronds, assez gros,
peau fine, bon @ manger et d faire du vin précoce. Grappe
large, portée par un pédoncule fort. Cep gros» [ROUR-FIA,
131-132]. | [...] | mansés «raim de grans negres i atapeits,
de pell gruixuda, no gaire bo per menjar i reqular per fer viy

[DCVB s. raim].

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s'es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Mancés.

Escalona et al, 2016, pag. 84: Mances de capdell. Actual-
ment no conreada, pero es troben plantes a Séller, Fornalutx,
Polleng¢a i Manacor. Coincideix amb la varietat giré del banc
de germoplasma d’El Encin, i se la coneix més aviat amb el
nom de mances a la zona de Son Macia (Manacor). Els es-

tudis genetics semblen indicar que l'encreuament daquesta
varietat amb l'escursac va originar la varietat fogonev.

Calafat, 2017, pag. 80: Mansés m. Varietat de raim negre,
amb els grans ben atapeits de pell gruixada no gaire bo per

menjar ni per fer vi.

Zones de cultiu:
Mallorca, Fornalutx, Manacor, Pollenca, Séller, Eivissa, Sant

Antoni de Portmany i Sant Josep de sa Talaia.

¥ Manceés de tibis

Altres denominacions:
Mancés d’en TibUs, mancis d’eu tibus, mansell de Tibbus,

mansés, manset, masset.

Referencies bibliografiques:
Satorras, 1878, pag. 19: Variedades entrefinas. [...]| Mancés

den Tibus, negra y de mucho producto.
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JCA, 1891, pag. 48: Manacor: Mancis d'eu tibus.

Satorras, 1892, pag. 6: Variedades entrefinas. [...] Mancés
den TibUs.- Variedad negra y de mucho producto.

Fava Agud, 2001, pag. 192: Mancés o manset. [...] A. DIAL.:
manset (Eiv.) [RIBAS, s. raim]; (Sant Josep de sa Talaia)
[ALDC]. | mansés (Mall.) [DCVB]. | masset (Sant Mateu
d’Aubarca) [Tman, 103].

DESCR: [...] mansés «raim de grans negres i atapeits, de

pell gruixuda, no gaire bo per menjar i regular per fer vi»
[DCVB s. raim].

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Man-
cés den TibUs.

Escalona et al, 2016, pag. 86: Mances de tibus. Autoritzada.
Varietat molt comuna fins al final del segle XIX, pero no sha
trobat en les prospeccions actuals. La que hi ha a la col-lec-
cié prové del banc de germoplasma J’El Encin.

Calafat, 2017, pag. 79: Mansell de Tibbus m. Varietat de
raim prefil-loxera.

Calafat, 2017, pag. 80: Mansés m. Varietat de raim negre,
amb els grans ben atapeits de pell gruixada no gaire bo per
menjar ni per fer vi.

Zones de cultiu:
Mallorca, Manacor, Eivissa (illa), Sant Antoni de Portmany i
Sant Josep de sa Talaia.

¥ Mandé

Altres denominacions:
Mando.

Referencies bibliografiques:

Simonet, 1917b, pag. 6 [nim. 2]: [Santa Maria del Cami].
Resistencia de diversas variedades mallorquinas al mildew.
[...] Mandé. Resistencia, poco atacadbo. [...] De todas las va-
riedades la mds resistente fué el Mandé.

Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Mandé. Término: Inca |...]
Sta. Maria.

Forteza, 1944, annex |I: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre 1930.
Mandé. Lectura densimetro: 1083 [...] Temperatura: 26 |...]
Densidad a 15° 70853 |...] Grado Baumé corresp: 113 [...]
Acidéz total Sulfca.: 36 |...] Acidéz Tartrica: 5'5.

Calafat Vich, 1997, pag. 348: Maria Cases “de sa Basseta”
inicia les primeres plantacions modernes i introdui el man-
do i el fogoneuv.

Calafat Vich, 1997, pag. 348: E1 1944 [...] les principals vari-
etats conrades sén callet, mando i manto negre.

Fava Agud, 2001, pag. 193: Mandé m. [...] A. DIAL: mandés
(Manacor) [DCVB].

DESCR: mandé «raim negre, molt abundant els primers
anys i molt poc productiu després» [TrL]: «cep molt pro-
ductiu de raims grossos. Gra negre, gros i arrodonit. Molt
sucés, fa un vi molt fluix» [FAVA]. | mandés «cep de pampol
pelut, de sarment de nuus espessos i que tiren cap amunt»
[DCVB].



Escalona et al, 2016, pag. 74: Galmeter (Mandd). Varietat
provinent del banc de germoplasma dEl Encin, tot i que
també s’ha trobat a la zona de Consell. Els resultats d'estu-
dis genetics recents assenyalen que és identica a la varietat
mandd i a la sabater prospectada a la zona de Montuiri i
Porreres.

Calafat, 2017, pag. 79: Mandé m. Varietat de raim negre. El
raim és compacte i petit, amb el gra mitja.

Morro, 2017b, pag. 209: Bartomeu Simonet el 1917 esmen-
tava com a varietats amb les quals estava experimentant
a Son Lladt [Santa Maria del Cami] els raims mandé, saba-
ter, boval, callet, sinsé, fogoneu, mantonegro, quigat i valent
negre.

Zones de cultiu:
Mallorca, Consell, Felanitx, Manacor, Montuiri, Porreres i
Santa Maria del Cami.

¥ Manduixer

Altres denominacions:
De frésses, de manduixa, manduxer.

Referencies bibliografiques:

Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son
moltissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; [...] re-
him de frésses.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Manduixer N. Maé. Racimo
poco grato para vino tinto.

Fava Agud, 2001, pag. 48: Maduixer m. A. DIAL.: de man-
duixa (Sant Lluis) [FAVA]. [[...] mandu<isxer (Men.) [DAg]5
DESCR.: de manduixa «parra de raims negres, de poca
qualitat. Gra gros; dolent pel fort gust de maduixa. Enca-
ra pitjor per a fer vi» [FAVA]. | maduixer «cep de sarments
emparrats, amb abundants raims petits. Gra negre intens i
mitjancer, de pell aspra. Val per a donar color al vi, pero és
immenjable» [FAVA]. | manduixer «<mena de raims» [DAg].
ETIM. [...] També a Sant Lluis men confirmen el gust de
maduixa, que el meu informant troba embafador.

549, El 1970 trobo en un autor mallorqui [CERDA, 111] el
castellanisme rehim de frésses, que contrasta amb les pre-
cedents formes genuines de Menorca.

Zones de cultiu:
Mallorca, Menorca, Mad i Sant Lluis.

¥ Mansin

Referencies bibliografiques:
Calafat, 2017, pag. 79: Mansin m. Varietat de raim prefil-lo-
xera.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Manto negro

Altres denominacions:
Manto negre, mantonegro, manto-negro, manto nogro.

Sinonimies:
Cabelis, cabellis.
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Referencies bibliografiques:

Satorras, 1892, pag. 7: Variedades entrefinas. |...]| Manto-ne-
gro.- semejante a la anterior [callet], aunque de coloracién
mds intenso.

Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son
moltissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; |...]
manto negre.

Simonet, 19170, pag. 6 [num. 2]: [Santa Maria del Cami]
Resistencia de diversas variedades mallorquinas al mildew.
[...] Mantonegro. Resistencia, muy atacado.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacién enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afi-
nidad-fructificacion de variedades cultivadas en Mallorca
sobre diferentes porta-injertos. Manto-negro.

Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Manto-negro. Término: Alaré
[...] Binisalem [...] Felanitx [...] Inca [...] Llubi [...] Manacor
[..] Marratxi [...] Muro [...] San Juan [..] Sansellas [...] Sta.
Eugenia [...] Sta. Maria [...] Sta. Margarita.

Forteza, 1944, annex II: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre 1930.
Manto negro. Lectura densimetro: 1108 [...] Temperatura:
26’5 [...] Densidad a 152 11105 [...] Grado Baumé corresp:
14’3 [...] Acidéz total Sulfca.: 3’5 (...] Acidéz Tdrtrica: 5'4.

Calafat Vich, 1997, pag. 348: E1 1944 [..] les principals va-
rietats conrades soén callet, mando i manto negre.

Calafat Vich, 1997, pag. 349: Les varietats més conreades [a
Santa Maria als anys 70 i 80 del segle XX] sén el manto ne-

gre majoritariament, sequit de premsal blanc, callet i calop.

Grimalt, 1997, pag. 22: Manto negro. Conreu i vinificacié de
varietats locals (Callet, Manto Negro, Premsal Blanc, etc.).
Aquests estudis es realitzaren als camps de cultiu situats a
Consell, Colonia d'Arta i Felanitx.

Grimalt, 1997, pag. 32: El seu cep és productiu, posseeix una
bona vegetacio de fulles grans, els sarments sén llargs amb
bona distancia entre els nusos, i els grans sén de volum
mitja. Aquesta varietat és majoritaria i molt important a la
zona de la DO Binissalem, ja que és la base dels seus vins.

Fava Agud, 2001, pag. 195 i 196: Mantua f. o manto negro
m. [...] A. DIAL: manto negre (Mall.) [CERDA, 111]. | manto
negro (Llucmajor, Felanitx) [ALDC]; (Consell, Porreres, Colo-
nia de Sant Pere d'Arta) [FAVA].

DESCR: manto negre «variedat de parras [CERDA, 111]. |
manto negro «variedad de uva que produce vinos caracte-
risticos» [ROSES, 33]; «cep de raims resistents, molt bons
per a guardar. També fan un bon vi, de molt grau, pero amb
poc color. Gra negre, petit i rodé» [FAVA].

Rallo Garcia, 2003, pag. 42: Varietats de raim per a vinifica-
cié. Negres. Recomanades: Manto negro.

Font Poquet, 2005, pag. 193 i 194: Les varietats autocto-
nes de raim de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el |[...]
Manto Negro.

Morro, 2005, pag. 120: Un vi negre al qual el Manto Negro li
donava el seu bevent inconfusible i que tenia el seu innega-
ble exit a moltes taules mallorquines.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 13: Manto Negre. En
canvi, al Pla i a la zona de Llevant les principals varietats



negres que es conreen soén el Fogoneu, el Callet, la Gorgo-
llassa, el Girés, el Manto Negre, el Moscatell i el Macabeu,
entre altres, que en la seva majoria es mantenen en major
0 menor produccid.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 48: La varietat Manto
Negre és la que manté un conreu predominant, especial-
ment en les zones de vinya situades dins la DO, Binissalem.
Es tracta d'una varietat bastant productiva, que mostra una
fulla de bona mida i amb certs retalls. El seu origen, se-
gons alguns estudis realitzats, pot estar en una varietat de
Garnatxa, possiblement duta del Camp de Tarragona, on
abunda aquesta varietat, que s’ha anat convertint en una
varietat amb una certa personalitat diferent de loriginal.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a
Montuiri [...], en les vinyes velles o tradicionals sén les au-
toctones, manto negro i callet, majoritariament [...]. Manto
negro: cep de fulla pentagonal, amb tres a cinc lobuls, vi-
gorosa, amb absencia total de péls a les fulles, la sumitat
completament verda, amb una gran obertura del sinus pe-
ciolar, el raim tirant a gros, irregular quant a intensitat de
color dels grans, madura bé en call vermell, no tan bé en el
blanquer, que es fa necessari l'aclariment de raims. Té un
gust caracteristic.

Vera et al, 2006, pag. 17: Lelaboracié dels vins protegits
amb la denominacié dorigen Binissalem es realitza amb
les varietats segUents: Negres: manto negre, callet, ull de
llebre, monestrell, cavernet sauvignon, sirah i merlot.

Pons Comas, 2015, pag. 268: Produccié de raim a Binissa-
lem. Manto negro.

Escalona et al, 2016, pag. 88: Manto negro. Junt amb el
callet, actualment és la varietat majoritaria estesa a tota

lilla de Mallorca. Molt estesa a la zona de Binissalem per
raé de lapreciacio que li va atorgar el celler José Luis Ferrer
a mitjan segle XX

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america
era empeltat de la varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa,
escursac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc,
giré ros, sabater...).

Calafat, 2017, pag. 37: Cabelis m. Varietat de raim postfil-
loxera.

Calafat, 2017, pag. 80: Manto negre m. Varietat de raim ne-
gre prefil-loxera, de planta molt resistent i elevada gradua-
cié. Els raims sén bastant grossos i els grans sén mitjans.
Actualment és la principal varietat de la denominacié dori-
gen Binissalem.

Morro, 20173, pag. 22: El 1907 les millors vinyes de lilla tor-
naven a estar en el Raiguer, afavorides per les condicions
dels sols de la zona. Lantiga varietat dominant, la gorgo-
llassa, va ser substituida per les varietats manto negro, ba-
tista, parrell, alacant, garnatxa i altres.

Morro, 2017b, pag. 209: Bartomeu Simonet el 1917 esmen-
tava com a varietats amb les quals estava experimentant
a Son Lladt els raims mandd, sabater, boval, callet, sinsg,
fogoneu, mantonegro, quigat i valent negre.

Zones de cultiu:

Mallorca, Llevant, Pla, Raiguer, Alaro, Arta, Binissalem, Con-
sell, Felanitx, Inca, Llubi, Llucmajor, Manacor, Marratxi, Mon-
tuiri, Muro, Porreres, Sant Joan, Santa Eugénia, Santa Marga-
lida, Santa Maria del Cami i Sencelles.
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¥ Marblanc

Referencies bibliografiques:
Calafat, 2017, pag. 80: Marblanc m. Varietat de raim prefi-
l-loxera.

Zones de cultiu:
Mallorca.
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¥ Martona

Referencies bibliografiques:
Calafat, 2017, pag. 80: Martona m. Varietat de raim post-
fil-loxera.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Massanet

Altres denominacions:
Macanet.

Referencies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Massanet B. Sant Cristofol.
Racimo poco grato.

Fava Agud, 2001, pag. 177: Macanet m. o mancanilla f. [...]
A. DIAL:[..] massanet (Eiv,) [PzCab, 149]; (Men.) [Dag]: (Eiv.)
[RIBAS, s. Raim]: (Sant Mateu dAubarca) [Tman, 103]; (Sant
Josep de sa Talaia, Eiv.) [ALDC]; (Santa Agnés de Corona)
[FAVA].

DESCR.: macanet «clase de uva» [PzCab, 149]; «classe de
raimy [TrL]; «raim per menjar [...] i per fer vi dol¢ blanc»
[TMan, 103-104]; «parra productiva de raims mitjancers, de
maduracié primerenca. Gra groguenc, mitjd i rodd. Sucés i
de pell ben forta, és molt dol¢ per a menjar. També fa un
bon vi blanc, amb molt de grau i regust moscat» [FAVA].

Zones de cultiu:
Menorca, es Migjorn Gran, Eivissa (illa), Eivissa (vila), Sant
Antoni de Portmany i Sant Josep de sa Talaia.



¥ Mollar

Altres denominacions:
Molla, mollar.

Referencies bibliografiques:

Tofifio de San Miguel, 1787, pag. 47: Los vinos [de Mallorca]
son de muy buen gusto, y tienen varias calidades como el
Pampol Rodat, Mollar, Malvasias y otros de Bafialbufar, la
Garnacha, Girons, &c. La Momona de Pollenza y otros vi-
nos blancos y tintos.

Moragues i Bover, 1841b, pag. 537: Valcdrcel en su Agricul-
tura califica el vino mallorquin por superior al de Italia, y el
cronista D. Ventura Serra hace un elogio singular de los que
produce la villa de Barialbufar, G saber: giré, mollar, malva-
sia y moscatell: el pampol rosad, la montona 6 montana de
Pollenza, y la garnacha, aunque inferiores d aquellos son
tambien de los mas esquisitos.

Cortada, 1845, pag. 51: El agua no es lo que la isla puede
encarecer con mas fundamento, el vino que por lo general
se vende para pasto, es espeso, porque le echan mucho
yeso, y tiene un sabor poco agradable, por cuyo motivo se
hace uso del de Mahon que es ligero, claro, limpio y de sa-
bor bastante grato. A pesar de esto, hay aqui vinos muy
buenos, y merecen mentarse al Albaflor, el Giré, el Mollar y
el Pampol rosat, de mucha fuerza los cuatro pero dignos de
figurar en la bodega de cualquier mojon, aunque como se
deja entender en calidad de vinos cldsicos.

JDF, 1873, pag. 23: 20_COTONER (FERNANDQ); Bafialbu-
far (Baleares). 56 Vino Albaflor. - 57 Vino Molla. - 58 Vino
moscatel. - 59 Vino Manuel. 60 Vino Pampolrodat. - 61
Vino Giré. - 62 Vino tinto comun; precio en la isla, 1 peseta
la botella del tinto comun y 2 pesetas y 50 céntimos la de

cada una de los demds que presenta este expositor.

Satorras, 1878, pag. 18: Variedades superiores 6 finas. |...]
Mollar, blanca, de bastante rendimiento. [...] Se destinan ¢
vinos generosos o licorosos.

JCA, 1891, pag. 48: Palma: mollar.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanga, o sea la uva
destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-
tinada a la preparacién del vino. [...] Para vinos generosos:
Malvasia, Montona, Moscatell, Pampol rodat, Giré y Mollar.

Augsburg, 1959, pag. 168: Los vifiedos de Banyalbufar y
de s’Estaca de Valldemossa fueron los mds castigados. En
general, fueron las clases mds apreciadas como uvas de
mesa o para vino las preferidas por el Oidium, que se cebd
principalmente en las variedades Malvasia, Mollar, Girons,
Granatxes y Escumacs.

Binimelis Sebastian, 1999, pag. 7: Ataca preferentment les
varietats de millor qualitat, com la malvasia i la mollar.

Fava Agud, 2007, pag. 204: Mollar o molli m. DOC.: |.. ]
(Mall, 1897) «Mollars [Die B, | 257].

A.DIAL: [...] Cf calop mollas (Men.) [DAg].5* | Cf palop
mollar (Santa Agnés de Corona) [FAVA] 54

DESCR.: mollar «uvas muy finas y aromdticas» [BCas,
26]: «classe de raim blancy [TrL]: «Varietat de raim blanc.
Vi fluix?» [DCVBJ. [[...] | palop mollar «parra de raims
blancs. Gra de pell fina molt bo per a menjar, perd massa
eixut per a fer vi» [FAVA].

Escalona et al, 2016, pag. 14: Una de les imatges [mapa
Cardenal Despuig, 1785] correspon a les vinyes plantades
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a les marjades del municipi de Banyalbufar. S’hi descriu la
produccié d'un vi exquisit i a més hi surten dibuixades botes
de vi amb els noms seguents: giré, mollar, moscatell, mal-
vasia, tintorer i pampol rosat.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Molld.

Calafat, 2017, pag. 82: Mollar m. Varietat de raim prefil-lo-
xera.

Zones de cultiu:
Mallorca, Banyalbufar, Palma, Valldemossa, Menorca i Sant
Antoni de Portmany.

¥ Monastrell

Altres denominacions:
Manestrell, monestrell.

Referencies bibliografiques:

Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Monastrell. Término: Binisa-
lem.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva des-
tinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destina-
da a la preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes
grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son las
mds importantes las siguientes: [...]| Monastrell |...]. Todas
las demds clases mencionadas [Monastrell] son negras.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Manestrell N. Sant Cristo-
fol. Racimo y vino tinto regular.

Grimalt, 1997, pag. 37: Monestrell. El cep té bona vegetacid,
fulles de mida mitjiana, sarments llargs i gra de volum mitja.
La brotada i la maduracié sén tardanes. Es una varietat es-
panyola molt difosa a les zones llevantines, especialment a
Modrcia i Alacant. A Mallorca esta ben adaptada, perd dar-
rerament va perdent importancia. Déna vins rics en alcohol,
molt pigmentats i aspres quan soén joves, per la qual cosa
necessita crianca, malgrat que soxidi amb facilitat.

Fava Agud, 2001, pag. 207 i 208: Monastrell o morastell m.
[..] A. DIAL: [...] manestrell (Men.). [Dag].?5” | monastrell|...]
(Sant Josep de sa Talaia, Eivissa, Peramola, Sanauja, Vi-
naros, Atzeneta del Maestrat, Vilamarxant, Picassent, Toris,
Xabia) [ALDC]. [...] | monastrell fort, monastrell moll (Sant
Mateu d’Aubarca) [Tman, 103]. | monastrell ros [...] (Santa
Agnes de Corona) [FAVA].

DESCR:[...] manestrell «<mena de raims [DAg]. | monastrell
«uvas. De ellas resulta aquel vino tinto, de un sabor dulce
con alguna asperezax [AJCav Il 319]; «cep indigena. Negre,
de maduracié tardanay [SADURNI, 21]; «cep de raims mit-
jans i esparsos, usats per a fer vi. N'hi ha de grans blancs i
negres, tots dos ben dolcos» [FAVA]. | monastrell «uva rosa
0 rubia, con el grano redondo de piel dura, y de jugo dulce.
Esta uva es de las primeras en madurar, buena para comer
y de guarda, dd un excelente vino» [JAVal, 29]; «vifias que
producen el fruto negro» [NAVARRQ, 13]; «grains ovoides,
peau fine, peu juteux, saveur un peu dpre. Grappe moyenne
[...]. De mauvaise qualité, peu propre & faire du bon viny
[ROUFFIA, 132-133]: «dona molt fruyt, bon vi. Rahim gros,
bastant apretat. Fruyt gros, quasi rodé, negre, dols» [ROIG,
37]; «classe de vi. Cep usualy [DAg]: «cepa de grano mds
bien pequerio, muy dulce y muy tinto. Racimos grandes. Vi-
nos de elevada graduacién alcohdlicay [MARCILLA, 104];



«viiraimy [DECat, V, 576]; «raim mitja, poc compacte. Gra
petit, maduracié tardana. Cep de produccié mitjana. Vins
negres de molt color, bona graduacié alcohdlica» [GCat,
24]; «cep de raims apinyats i molt carregats. Sarments cor-
bades, amb pampols borruts. Gra negre, mitja i arrodonit,
amb pell forta. Raims de cua dura, que fan el vi més negre
de tots, i amb graus [FAVA]. | monastrell fort «raim per fer
vi negre, aspre, i per menjars [TMan, 103]. [ monastrell moll
«raim per fer vi negre» [TMan, 103]. | monastrell ros «cep
de raims grossos i molt espessos, de maduracié tardana.
Gra ros, mitjancer i arrodonit. De gust ben dolg, val per a
menjar i per a fer bon vi negre» [FAVA].

Rallo Garcia, 2003, pag. 42: Varietats de raim per a vinifica-
cié. Negres. Autoritzades: monastrell.

Pons Comas, 2015, pag. 268: Produccié de raim a Binissa-
lem. Monastrell.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Mo-
nastrell.

Calafat, 2017, pag. 82: Monastrell m. Varietat de raim ne-
gre, que prové de fora de Mallorca, de gra mitja. A Alacant
i Mdrcia és una varietat molt present. A Mallorca seh va
produir a la decada dels vuitanta empero ara ja no queden
vinyets daquest raim.

Zones de cultiu:
Mallorca, Binissalem, Menorca, es Migjorn Gran, Eivissa
(vila), Sant Antoni de Portmany i Sant Josep de sa Talaia.

¥ Montona

Altres denominacions:
Momona, montana, montana, montanac, montona, monto-
nec, montonech, muntona.

Referencies bibliografiques:

Tofifio de San Miguel, 1787, pag. 47: Los vinos [de Mallorca]
son de muy buen gusto, y tienen varias calidades como el
Pampol Rodat, Mollar, Malvasias y otros de Bafialbufar, la
Garnacha, Girons, &c. La Momona de Pollenza y otros vi-
nos blancos y tintos.

Moragues i Bover, 1841a, pag. 46: La cosecha de la villa [Po-
llenca] es de trigo, aceite y vino, y en particular un género de
vino blanco que llamamos Montona, de estremado gusto, y
muy particular remedio contra el mal de arenas.

Moragues i Bover, 1841b, pag. 537: Valcdrcel en su Agricul-
tura califica el vino mallorquin por superior al de Italia, y el
cronista D. Ventura Serra hace un elogio singular de los que
produce la villa de Barialbufar, G saber: giré, mollar, malva-
sia y méscatell: el pampol rosad, la montona 6 montana de
Pollenza, y la garnacha, aunque inferiores d aquellos son
tambien de los mas esquisitos.

Weyler, 1855, pag. 82: Se conocen mas de treinta y cinco
variedades de uvas, cultivades unas mas que otras; pero si
bien todas son aproposito para la mesa, para la elabora-
cion del vino se reservan tan solo, diez 6 doce de ellas. Los
vinos que gozan de mayor reputacion son la malvasia 6
alba-flor, el giré el pampol rodat, el moscatel, el montona,
los que se consideran como generosos por poco anejos que
sean.
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AAM, 1877, pag. 50: ESPECIES DE VIDUENQO. Creo que
Mallorca poco interés tiene, por ahora, en estudiar 6 im-
portar nuevas variedades. El pais que posee la montona,
y el pdmpol rosat, la gargollassa, el batista, la granatxa, el
valent negre y el blanch, el aleluya, el sabater y el fogoneu;
el giro pansal, la planta, el calop y el moscatell romd poco
puede envidiar, poco tiene que desear.

Satorras, 1878, pag. 18: Variedades superiores 6 finas. |...]
Montona, variedad blanca que proporciona vino sumamen-
te aromatico. [...] Se destinan G vinos generosos 6 licorosos.

Satorras, 1892, pag. 4: Variedades superiores 6 finas. |...]
Montana.- Variedad blanca que proporcioné en otro tiempo
vinos sumamente aromdticos de mucha fama, pero a’pe-
nas se cultiva desde que el oidium destruyd casi por com-
pleto estos vifiedos. [...] Se destinan & vinos generosos.

Cerd4, 1910, pag. 111: Ab lo montona conrat antigament a
Pollensa y conegut ja en temps dels romans, se fabricava
un vi superior quedant reduida avuy la seva conré a una
cantidat insignificant. El rehim del montona quant es ma-
dur es dorat y molt dols y prou acomés per les abelles en
els punt poc ventilats.

Ballester, 1911, pag. 184: En Menorca era preferida la va-
riedad llamada Planta, en proporcién de un 50 por 100
aproximadamente, ocupando la otra mitad de la extension
total los llamados Carignan, Montona, Calop, Giré y algu-
nas otras.

Forteza, 1944, annex |I: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre 1930.
Montona. Lectura densimetro: 1067 [...] Temperatura: 26’5
[...] Densidad a 152 10695 |[...]| Grado Baumé corresp: 9’3
[...] Acidéz total Sulfca.: 40 [...) Acidéz Tartrica: 6’1,

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanga, o sea la uva des-
tinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destina-
da a la preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes
grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son las
mds importantes las siguientes: [...] Montona [...] Son de
grano blanco. [...). Para vinos generosos: Malvasia, Monto-
na, Moscatell, Pampol rodat, Giré y Mollar. [...] En Pollenca,
en cambio, se tiene por la mejor clase de uva la Montona.

Augsburg, 1959, pag. 169: Los vinos finos tienen su manera
particular de preparacién. La Malvasia no se fermenta en
el lagar, sino que el mosto pasa directamente a los toneles.
Para el Moscatell y el Montona se hierve el mosto en una
caldera de cobre, aunque también existen estas dos clases
de vino sin hervir, lamdndose entonces Moscatell cruu y
Montona crua.

Laborde, 1975, pag. 161: Pollenca™ es troba al nord de lilla
de Mallorca. [...] La collita principal és doli i de vi; aquest,
anomenat montona, és exquisit, i hom en fa molt de cas.

Laborde, 1975, pag. 176: Els vins sén excel-lents, molt lleu-
gers i molt fins; els més exquisits i de qualitat sén el mosca-
tell, la malvasia, el pampol rosat?” i el montona.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Montana blanca B. Mad.
Racimo de mesa muy bueno// Montona negra N. Maé
(Llucmaganes). Racimo de mesa muy bueno y poco fre-
cuente.

Trias Mercant, 1994, pag. 45: Hi havia dos tipus de raim: el
raim de balanca, per menjar com a fruita, i el raim de vi,
amb el qual produien vi corrent, moscatell, montana, mal-
vasia (Mora, 1989).

Fava Agud, 2001, pag. 214 i 215: Montonec m. o monto-



na f DOC: [...] (Pollenca, 1720) «montonech» [ap. DAg]. |
(Mall, 1784) «muntonay [ap. DECat, V. 839]. [[...] | (Palma
de Mallorca, 1839) «Si vol fer altre calidad de vi imitant G
la montona de Pollensa 6 blanch moscatelly [SORA, 18]. |
(Men, 1869) «muntonay [Vhos, 62].

A.DIAL. [...] montona (Llucmajor) [TrL]; (Manacor) [DCVB];
(Cervellé, Pollenca) [ALDC]. | montonec (Mall, Men.) [TrL]°%
[[...] | muntona (Mall.) [DAg]: Maé [DCVBJ; Pollenca [DECat,
V. 839]57

DESCR: [...]| montona «re. Palomina» [VHos, 62]: «especie
de uva negrax [DFer]; «raims negres molt apreciats per a
viy [Die B, | 257]: «rehim dorat i molt dols» [CERDA, 111];
«varietat de parres que donava un vi blanc superior. Viy»
[DAg]: «raims grossos i rebotits de gra molt cruixent» [JSan,
50]. | montonac «vi de montonax [DAg]. | montonec «raim
blanc bo per a fer vi o per pansess» [TrL]; «raim de mida
gran, compacte. Gra blanc, gran. Pell gruixuda de madura-
cié tardana. Cep que produeix vins de poca graduacié,de
molta finory [GCat, 20]; «cep de raims grossos, feixucs i
apinyats. Raim de maduracié tardana, que fa un vi suau, de
poc grau. Gra verdés, rodé i gros, de pell prima» [FAVA] |
montonec «vi» [DAg]: «vi de montona» [DCVB]. | muntona
«raim i vi exquisity [DAg].

Grasset de Saint-Sauveur, 2003, pag. 48: Els vins de Ma-
llorca sén de diferents qualitats. |...] Es distingeixen, per la
delicadesa del seu gust i vigor, el Moscatell, la Malvasia, el
Pampol-Rodat i la Montona de Pollenca.

Escalona et al, 2016, pag. 14: Uns quants anys més tard,
el 1744, se sollicita un tractament fiscal especial per als
vins de més bona qualitat i s'esmenten per primera vega-
da algunes varietats: pampol rodat, moscatell, malvasia i
montonencs, entre daltres.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultu-

ra en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques:
Montona.

Calafat, 2017, pag. 82: Montanac m. Varietat de raim pre-
fil-loxera.

Calafat, 2017, pag. 83: Muntona m. Varietat de raim blanc.

Morro, 20173, pag. 19: Les varietats fines eren el moscatell,
la malvasia, la montona, el giré i el pampol rodat.

Zones de cultiu:
Mallorca, Banyalbufar, Felanitx, Llucmajor, Manacor, Palma,
Pollenca, Menorca i Mad.

¥ Moret bambol

Altres denominacions:
Moret-bambol, morete.

Referencies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Moret bambol B. Maé
(Llucmaganes). Racimo poco gustoso, vino tinto.

Ferrer, 1999, pag. 264: Mostraba cierta preferencia por las
de malvasia y las de morete (;moscatel?) en Deid y no
parece que tenga insectos enemigos que le ataquen.

Fava Agud, 2001, pag. 222: Moro m. A. DIAL: [..] Cf Mo-
ret-bambol (Men.) [DAg]; (Mall.) [TrL].

DESCR:[...) moret-bambol «mena de raim» [DAg].

ETIM. [...] Pel que fa al compost moret-bambol, dono per
fet que bambol no és res més que una sonoritzacio de
pampol, per fonética inductiva.””®
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Zones de cultiu:

Mallorca, Deia, Menorca i Mad.

¥ Moret trobat

Altres denominacions:
Moret-trobat, morete.

Referéncies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356:
Moret trobat B. Mad. Bueno
como los calops.

Ferrer, 1999, pag. 264: Mostra-
ba cierta preferencia por las
de malvasia y las de morete
(zmoscatel?) en Deid y no pare-
ce que tenga insectos enemigos
que le ataquen.

Fava Agud, 2007, pag. 353 i 354:
Trobat o turbat m. A. DIAL: [..]
Cf. moret-trobat (Men.) [DAg].
DESCR.: Cf moret-trobat «mena
de raim» [DAg].

Zones de cultiu:
Deia, Menorca i Maé.

¥ Morsaca

Altres denominacions:
Massaca, morzaca.

Referencies bibliografiques:

Fava Agud, 2001, pag. 199: Massacd o morzaca f A. DIAL.:
massaca (Mall) [DCVB, s. Raim]. | Morsaca (Sant Mateu
dAubarca) [Tman, 103]. [ Morzaca (Sant Josep de sa Tala-
ia) [ALDCJ; (Santa Agnes de Corona) [FAVA].

DESCR: massaca «raim de gra petité molt espeés, negre
i no gaire bo» [DCVB, s. raim] | morsaca «raim per fer vi
blanc, encara que també és bo per menjar» [TMan, 103]. |
morzacd «raim blancy [ALDC], «parra grossa de produccié
irregular. Raims clars i molt petits. Gra daurat, petit i rodod;
tan dolc per a menjar que enfarfega. També fa un vi blanc
amb grau alcohdlic» [FAVA].

Calafat, 2017, pag. 81: Massaca m. Varietat de raim negre,
amb grans atapeits, petits i no gaire bons.

Zones de cultiu:
Mallorca, Sant Antoni de Portmany i Sant Josep de sa Ta-
laia.

¥ Moscatell

Altres denominacions:
Moscatel, moscatellet, moscat, muscat.

Referencies bibliografiques:

Weyler, 1855, pag. 82: Se conocen mas de treinta y cinco
variedades de uvas, cultivadas unas mas que otras; pero si
bien todas son aproposito para la mesa, para la elabora-
cion del vino se reservan tan solo, diez 6 doce de ellas. Los
vinos que gozan de mayor reputacion son la malvasia 6
alba-flor, el giré el pampol rodat, el moscatel, el montona,
los que se consideran como generosos por poco ariejos que
sean.



Commissariat dEspagne, 1873, pag. 104: 299. (4397) Co-
toner (Fernando de); Barialbujar, province des Baléares. Vin
Alba-flor. [...] Vin Giré. Prix: 1 peseta la boutille. Vin Manuel.
Prix: 2 pesetas la boutille. Vin Pampol Rodat. Prix: 1 peseta
la boutille. Vin Muscat. Prix: 1% peseta la boutille.

JDF, 1873, pag. 23: 20_COTONER (FERNANDQ); Barialbu-
far (Baleares). 56 Vino Albaflor. - 57 Vino Molla. - 58 Vino
moscatel. - 59 Vino Manuel. 60 Vino Pampolrodat. - 61
Vino Giré. - 62 Vino tinto comun; precio en la isla, 1 peseta
la botella del tinto comun y 2 pesetas y 50 céntimos la de
cada una de los demds que presenta este expositor.

Carretero, 1875, pag. 29: Variedades blancas. Moscatell
menut. Moscatell vermeill.

AAM, 1877, pag. 50: ESPECIES DE VIDUENQ. Creo que
Mallorca poco interés tiene, por ahora, en estudiar ¢ im-
portar nuevas variedades. El pais que posee la montona,
y el padmpol rosat, la gargollassa, el batista, la granatxa, el
valent negre y el blanch, el aleluya, el sabater y el fogoneu;
el giro pansal, la planta, el calop y el moscatell romd poco
puede envidiar, poco tiene que desear.

Satorras, 1878, pag. 18: Se cultivan infinidad de variedades,
las mds estendidas son las que ponemos & continuacion:
Variedades superiores ¢ finas. - Moscatel, y las variedades
de moscatel romano. - Idem menudo blanco. - Idem rosa-
do. [...] Se destinan @ vinos generosos ¢ licorosos.

JCA, 1891, pag. 48: Palma: moscatell.

Satorras, 1892, pag. 4: Variedades superiores 6 finas. Mos-
catel.- Sarmientos tendidos y desiguales en longitud; hojas
pequenas, uvas redondas, blancas 6 doradas: variedades:
moscatel romano - id menudo blanco - id rosado. [...] Se

destinan d@ vinos generosos.

Satorras, 1892, pag. 9: Para la mesa las mas apreciadas
son el Calop, Pansal blanca, Moscatel y Juanillo.

Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son
moltissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; mon-
tona, melvesia, moscatell, calop moscatell o pansa mos-
catell. [...] Ademes son classes superiors per fer bons vins,
el moscatell, que se conra a Binisalem y dona un vi dols y
llépol.

Ballester, 1911, pag. 183 i 184: La distribucién y preponde-
rancia de variedades en cada una de las zonas era muy di-
versa, pudiendo estimarse que en la primera (Benisalem), la
Gargollasa ocupaba de un 75 @ 80 por 100 de la extension
total de su vifiedo, el Fogonén figuraba en proporcién del 15
al 20 por 100, correspondiendo pequerias extensiones d las
Moscateles, Malvasia y Calop. [...] Cultivandose, por Ultimo,
en la cuarta zona (Ibiza), el Giré, Moscatel rosado, Calop y
otras en menor escala.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva
destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-
tinada a la preparacion del vino. Dentro de estos dos gran-
des grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son
las mds importantes las siguientes: [...] Moscatell [...] Son
de grano blanco. Calops, Moscatells y Sabaters lo corriente
es que sean blancas, pero hay una variedad negra.|...] Para
vinos generosos: Malvasia, Montona, Moscatell, Pampol ro-
dat, Giré y Mollar. [...] En Banyalbufar las mds apreciadas
son Malvasia, Moscatell y Pampol rodat.

Augsburg, 1959, pag. 169: Los vinos finos tienen su mane-
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ra particular de preparacion.
La Malvasia no se fermenta
en el lagar, sino que el mos-
to pasa directamente a los
toneles. Para el Moscatell
y el Montona se hierve el
mosto en una caldera de
cobre, aunque también
existen estas dos clases
de vino sin hervir, llamdn-
dose entonces Moscatell
cruu y Montona crua.

Barcelo, 1959, pag. 10-11: [Los vinos de
Banyalbufar] Se producian tres tipos de vinos fundamen-
talmente la malvasia y en segundo lugar el moscatel y el
vino blanco de mesa de cuyas calidades son prueba bien
patente las numerosas distinciones con que fueron galar-
donados en numerosos concursos nacionales y extranje-
ros. [...] Los tipos eran: malvasia, pampol rodat y moscatel.

Jaume Miralles, 1973, pag. 62: El segundo, era el «mosca-
tel» con una uva del mismo nombre aunque de un sabor
muy especial por su proximidad al mar. Su mosto, concen-
trado en la caldera, daba lugar a unos vinos dulces y muy
superiores.

Laborde, 1975, pag. 176: Els vins son excellents, molt lleu-
gers i molt fins; els més exquisits i de qualitat sén el mosca-
tell, la malvasia, el pampol rosat?” i el montona.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Moscatell o xinxés B. Maé.
Racimo muy dulce y vino bebiente muy peculiar.

Trias Mercant, 1994, pag. 45: Hi havia dos tipus de raim: el
raim de balanca, per menjar com a fruita, i el raim de vi,

amb el qual produien vi corrent, moscatell, montana, mal-
vasia (Mora, 1989).

Grimalt, 1997, pag. 42 i 56: Moscatell de gra petit. Dorigen
molt antic, prové de la conca oriental mediterrania. Té una
planta mitjanament vigorosa, de brotada mitjana precoc,
sarments robusts amb entrenusos de mitjans a curts i ve-
getacio relativament equilibrada. Dels seus vins, en desta-
carem els perfums que tenen.

Ferrer, 1999, pag. 264: Mostraba cierta preferencia por las
de malvasia y las de morete (;moscatel?) en Deid y no
parece que tenga insectos enemigos que le ataquen. |...]
En las de Son Servera se observa que son preferidas por
el insecto las variedades de moscatel, escursach o corps,
jirones y granachas de gorta. En Montuiri se especifica mds:
las vides jévenes @ las viejas, las mds bajas d las viejas,
las que no estdn en lugar arcilloso o blanquer, a las que
lo estdn, los moscateles, girons, escurscah @ langres, G las
vinales, plantes, valenas negres y abengars.

Fava Agud, 2001, pag. 225, 226 i 229: Moscatell o moscat
m. DOC: [...] (Men,, c. 1830) «moscatélly [DFeb]. | (Mall,
1840) «moscatell» [DFig). |[...] (Banyalbufar, 1897) «mos-
catelly [Die B, | 257].

A. DIAL: [..] moscatell (...] Pollenca, Séller, Eivissa, [...])
[ALDCJ: (la Granada, Creixell de Mar, Sarral, Sant Lluis, Por-
reres, Sant Llorenc des Cardassar; [...]) [FAVA]..] mosca-
tellet (Consell, Colonia de Sant Pere d'Arta) [FAVA].
DESCR.: moscatell «uva de olor i sabor de amizcle. El co-
mun blanco es temprano, de racimo pequero y apretadoy
[JAVal, 16]; «uvas blancas, sabrosas y delicadas» [NAVAR-
RO, 13]; «raim blanc o roig de gra llis y de gust molt dos;
y també saplica al cep y beguda que’s fa delly [DLab];
«casta de uva blanca 6 morada, de grano redondo» [DAM];
«emparrat, es molt apreciat pera taula raim per a taula|...].



Cep mitjd. Rahim mitjd. Fruyt gros, oblongo, blanch daurat,
molt dols y aromdtich especial» [ROIG, 33-34]; «classe
de uva blanca, planta que lo produce y vino que se hace
de ella» [DMGal]; «vi dols y llépol» [CERDA, 111]: «cep que
déna un raim de gra gros, llis i de poca pellerofa» [DAg];
«raim de gra gros un xic allargat, de color blanc o vermell,
molt bo per a menjar. Serveix per a fer vi conegut pel ma-
teix nomy [TrL]; «raim dolor i sabor que recorda el mesc. Vi
molt dolg i dalta graduaciéy [DCVB]J; «varietat de raim de
grans grossos i ovalats. Vi dol¢ i perfumat que es fa amb
aquest raimy [DIEC]; «cep de raims de taula llargs, sovint
emparrats i poc productius. Gra llarg i blanc-verdés, de cua
trencadissa. Molt dol¢ per a menjar; també val per a es-
caldar i fer panses, o per a fer aiguardents [FAVA]7 [[..]
moscatellet «raim per a taulas [SIMO, 331]; «cep de raims
primerencs. Gra blanc, rodé i mitjancers [FAVA].

Fava Agud, 2001, pag. 302 i 303: Raim de Jerusalem m.
[...] 969. En francés, el muscat de Jérusalem sanomenava
també muscat dAlexandrie [ap. DncF, 255].

Grasset de Saint-Sauveur, 2003, pag. 48: Els vins de Ma-
llorca sén de diferents qualitats. [...] Es distingeixen, per la
delicadesa del seu gust i vigor, el Moscatell, la Malvasia, el
Pampol-Rodat i la Montona de Pollenga.

Rallo Garcia, 2003, pag. 42: Taula. Varietats de raim per a
vinificacié. Blanques. Autoritzades: Moscatell d'Alexandria.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a
Montuiri [...]. Sempre, a quasi totes les vinyes hi havia una
petita part de raim de taula, com les varietats: calop (blanc,
vermell o negre), moscatell.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 13: En canvi, al Pla i
a la zona de Llevant les principals varietats negres que es

conreen son el Fogoneu, el Callet, la Gorgollassa, el Girés, el
Manto Negre, el Moscatell i el Macabeu, entre altres, que en
la seva majoria es mantenen en major o menor produccié.
Pel que fa a la produccié de vins generosos, entre els quals
destacava la Malvasia, no faltaven els de Moscatell i Pam-
pol Rodat, aquest darrer ja desaparegut.

Sanso Barceld, 2014, pag. 133: La gorgollassa era la varie-
tat majoritaria a la zona de Binissalem amb un percentat-
ge que oscillava entre el 75% i 80%. |...] Completaven la
produccié petites quantitats de moscatell, malvasia i calop
(per consum a la taula).

Jasso i Torrens, 2015, pag. 126: Els millors vins eren el mos-
catell i la malvasia.

Pons Comas, 2015, pag. 269: Produccié de raim al municipi
de Binissalem. Moscatell.

Escalona et al, 2016, pag. 12: Taula 1. Varietats tal com ses-
menten per categories al segle | dC (Columela, edicié fac-
simil de ledicié castellana de 1824). Categoria de primera
classe: Apianas o moscateles.

Escalona et al, 2016, pag. 14: Uns quants anys més tard,
el 1744, se sollicita un tractament fiscal especial per als
vins de més bona qualitat i s'esmenten per primera vega-
da algunes varietats: pampol rodat, moscatell, malvasia i
montonencs, entre daltres.

Escalona et al, 2016, pag. 14: Una de les imatges [mapa
Cardenal Despuig, 1785] correspon a les vinyes plantades
a les marjades del municipi de Banyalbufar. S’hi descriu la
produccié d'un vi exquisit i a més hi surten dibuixades botes
de vi amb els noms seguents: giré, mollar, moscatell, mal-
vasia, tintorer i pampol rosat.
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Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultu-
ra en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques:
Moscatell, Moscatell menut, Moscatell vermell.

Escalona et al, 2016, pag. 118: Moscatell. Varietat de raim
de taula estesa per tota lilla de Mallorca.

Escalona et al, 2016, pag. 120: Moscatell roma. Varietat cul-
tivada com a raim de taula per la seva aroma intensa de
moscatell. Collida al municipi de Campos.

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america
era empeltat de la varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa,
escursac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc,
giré ros, sabater...). i, en el cas de la zona de Banyalbufar,
dalbaflor, malvasia, moscatell... La varietat predominant
en el conjunt de lilla era el fogoneu.

Calafat, 2017, pag. 83: Moscatell m. 1 Varietat de raim pre-
filloxera de fulles grosses i sarments llargues. Té els grans
grossos i un poc allargats, amb pellerofa gruixada, molt
apreciat com a raim de balanca. 2 Vi dolc fet de la varietat
de raim que li déna el nom.

Morro, 20173, pag. 19: Les varietats fines eren el moscatell,
la malvasia, la montona, el gird i el pampol rodat.

Zones de cultiu:

Mallorca, Llevant, Pla, Arta, Banyalbufar, Binissalem, Cam-
pos, Consell, Deia, Montuiri, Palma, Pollenca, Porreres, Sant
Llorenc des Cardassar, Séller, Son Servera, Mao, Sant Lluis,
Eivissa (illa) i Eivissa (vila).

¥ Mula

Referencies bibliografiques:

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacién enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afi-
nidad-fructificacion de variedades cultivadas en Mallorca
sobre diferentes porta-injertos. Mula.

Grimalt, 1997, pag. 19: Entre els anys 1917 el 1919 es realit-
zen investigacions sobre ladaptacié de diferents portaem-
pelts americans (41-B, Rupestris de Lot, etc.), amb les varie-
tats negres Fogoneu, Giré, Mula, Batista, Manto Negro, etc,, i
les blanques Xarel-lo, Valent Blanc, Parellada, etc.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 48: Durant el funcio-
nament de Estacio Enologica de Felanitx les varietats que
es manejaven eren [...] la Mula.

Zones de cultiu:
Mallorca i Felanitx.

¥ Negrella

Altres denominacions:
Callet negrella, negrillo.

Referencies bibliografiques:

Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son
moltissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; [...]
negrillos y altres.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanga, o sea la uva



destinada al mercado y para comer, y el raim
de vi, la destinada a la preparacién del vino.
Dentro de estos dos grandes grupos hay una
infinidad de clases, de las cuales son las mds
importantes las siguientes: [...] Negrelles. |...]
Todas las demds clases mencionadas [Ne-
grelles] son negras.

Fava Agud, 2007, pag. 237 i 238: Negrellé m.
o negrella f DOC::[...] negrillo (Mall). [CERDA,
111].

DESCR: negrella «especie de uva negraly
[DEsc.]™® | negrillo «variedat de parra» [CER-
DA, 111].

Escalona et al, 2016, pag. 60: Callet negrella.
Autoritzada. Varietat autoctona negra, molt
semblant a la varietat autoritzada callet, pero
els marcadors moleculars indiquen que sén
diferents. Trobada a la zona de Cas Concos.

Encara que durant la prospeccié de varietats es va collir
com a manto negro o batista, uns estudis genétics recents
demostren que és el parental originari de les varietats ma-

joritaries callet, manto negro i gafarré.

Zones de cultiu:
Mallorca i Felanitx.

¥ Palomino

Referencies bibliografiques:

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Palomino B. Maé (Alcau-
far Vell). Muy bueno para hacer vino blanco, se usa mucho

para hacer el Jerez.

Zones de cultiu:
Mad.

¥ Pampol rodat

Altres denominacions:
Pampol rosad, pampol rosat, pampol vorat, pampolrodat.

Referéncies bibliografiques:

Tofifio de San Miguel, 1787, pag. 47: Los vinos [de Mallorca]
son de muy buen gusto, y tienen varias calidades como el
Pampol Rodat, Mollar, Malvasias y otros de Bafialbufar, la
Garnacha, Girons, &c. La Momona de Pollenza y otros vi-
nos blancos y tintos.
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Moragues i Bover, 1841b, pag. 537: Valcdrcel en su Agricul-
tura califica el vino mallorquin por superior al de lItalia, y el
cronista D. Ventura Serra hace un elogio singular de los que
produce la villa de Barialbufar, G saber: giré, mollar, malva-
sia y moscatéll: el pampol rosad, la montona 6 montana de
Pollenza, y la garnacha, aunque inferiores @ aquellos son
tambien de los mas esquisitos.

Cortada, 1845, pag. 51: El agua no es lo que la isla puede
encarecer con mas fundamento, el vino que por lo general
se vende para pasto, es espeso, porque le echan mucho
yeso, y tiene un sabor poco agradable, por cuyo motivo se
hace uso del de Mahon que es ligero, claro, limpio y de sa-
bor bastante grato. A pesar de esto, hay aqui vinos muy
buenos, y merecen mentarse al Albaflor, el Giré, el Mollar y
el Pampol rosat, de mucha fuerza los cuatro pero dignos de
figurar en la bodega de cualquier mojon, aunque como se
deja entender en calidad de vinos cldsicos.

Weyler, 1855, pag. 82: Se conocen mas de treinta y cinco
variedades de uvas, cultivadas unas mas que otras; pero si
bien todas son aproposito para la mesa, para la elabora-
cion del vino se reservan tan solo, diez 6 doce de ellas. Los
vinos que gozan de mayor reputacion son la malvasia 6
alba-flor, el giré el pampol rodat, el moscatel, el montona,
los que se consideran como generosos por poco ariejos que
sean.

Commissariat dEspagne, 1873, pag. 104: 299. (4397) Co-
toner (Fernando de); Barialbujar, province des Baléares. Vin
Alba-flor. [...] Vin Giré. Prix: 1 peseta la boutille. Vin Manuel.
Prix: 2 pesetas la boutille. Vin Pampol Rodat. Prix: 1 peseta
la boutille. Vin Muscat. Prix: 1% peseta la boutille.

JDF, 1873, pag. 23: 20_COTONER (FERNANDQ); Barialbu-
far (Baleares). 56 Vino Albaflor. - 57 Vino Molla. - 58 Vino

moscatel. - 59 Vino Manuel. 60 Vino Pampolrodat. - 61
Vino Giré. - 62 Vino tinto comun; precio en la isla, 1 peseta
la botella del tinto comun y 2 pesetas y 50 céntimos la de
cada una de los demds que presenta este expositor.

Carretero, 1875, pag. 29: Variedades blancas. Pampol vorat.

AAM, 1877, pag. 50: ESPECIES DE VIDUENQO. Creo que
Mallorca poco interés tiene, por ahora, en estudiar 6 im-
portar nuevas variedades. El pais que posee la montona,
y el pampol rosat, la gargollassa, el batista, la granatxa, el
valent negre y el blanch, el aleluya, el sabater y el fogoneu;
el giro pansal, la planta, el calop y el moscatell romd poco
puede envidiar, poco tiene que desear.

Satorras, 1878, pag. 19: Variedades superiores 6 finas. |...]
Pampolrodat, variedad blanca, de bastante rendimiento y
muy aromadtica. |...] Se destinan @ vinos generosos 6 lico-
rosos.

Satorras, 1892, pag. 5: Variedades superiores 6 finas. |...]
Pampol rodat.- Variedad blanca; la cepa adquiere mucho
grosor y desarrollo y echa muchos sarmientos, racimos
grandes, de hollejo muy delgado que se pudre fdcilmente;
quiere terrenos mullidos y sitios altos; rinde mucho fruto.
[...] Se destinan G vinos generosos.

Barcelo, 1959, pag. 10 i 11: [Los vinos de Banyalbufar] Se
producian tres tipos de vinos fundamentalmente la mal-
vasia y en segundo lugar el moscatel y el vino blanco de
mesa de cuyas calidades son prueba bien patente las nu-
merosas distinciones con que fueron galardonados en nu-
merosos concursos nacionales y extranjeros. [...] Los tipos
eran: malvasia, pampol, rodat y moscatel.

Barcelo, 1959, pag. 12: [Los vinos de Banyalbufar] Con la



rapa de la malvasia estrujada y uvas de “pampol rodat”, se
elaboraba un excelente vino blanco de mesa.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la
uva destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la
destinada a la preparacién del vino. Dentro de estos dos
grandes grupos hay una infinidad de clases, de las cuales
son las mds importantes las siguientes: [...] Pampol rodat
[...] son de grano blanco. [...] Para vinos generosos: Malva-
sia, Montona, Moscatell, Pampol rodat, Giré y Mollar. [...] En
Banyalbufar las mds apreciadas son Malvasia, Moscatell,
y Pampol rodat.

Laborde, 1975, pag. 176: Els vins sén excel-lents, molt lleu-
gers i molt fins; els més exquisits i de qualitat sén el mosca-
tell, la malvasia, el pampol rosat i el montona.

Fava Agud, 2001, pag. 251: Pampol rodat m. o pampa-redo-
na f. DOC:[...] (Banyalbufar, 1897) «pampol rodat» [Die B,
|, 257].

DESCR.: pampol rodat «uva un poco robisca: tiene la pulpa
dulce con el hollejo delgado y su racimo es bastante gran-
de. Por si hace un vino exquisito» [JAVal, 32]; «raims blancs
molt apreciats per al vis [Die B, |, 257].

ETIM. [...] Daltra banda, també lantic ampelonim valencia
imallorqui pampol rodat ha estat motivat per la forma vol-
tada, rodada, dels seus pampols.”?

Grasset de Saint-Sauveur, 2003, pag. 48: Els vins de Ma-
llorca sén de diferents qualitats. |...] Es distingeixen, per la
delicadesa del seu gust i vigor, el Moscatell, la Malvasia, el
Pampol-Rodat i la Montona de Pollenca.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 13: Pel que fa a la
produccié de vins generosos, entre els quals destacava

la Malvasia, no faltaven els de Moscatell i Pampol Rodat,
aquest darrer ja desaparegut.

Escalona et al, 2016, pag. 14: Uns quants anys més tard,
el 1744, se sollicita un tractament fiscal especial per als
vins de més bona qualitat i s'esmenten per primera vega-
da algunes varietats: pampol rodat, moscatell, malvasia i
montonencs, entre daltres.

Escalona et al, 2016, pag. 14: Una de les imatges [mapa
Cardenal Despuig, 1785] correspon a les vinyes plantades
a les marjades del municipi de Banyalbufar. S’hi descriu la
produccié d'un vi exquisit i a més hi surten dibuixades botes
de vi amb els noms seguents: giré, mollar, moscatell, mal-
vasia, tintorer i pampol rosat.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com ses-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultu-
ra en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques:
Pampol rodat.

Calafat, 2017, pag. 90: Pampol rodat m. Varietat de raim
prefil-loxera.

Morro, 20173, pag. 19: Les varietats fines eren el moscatell,
la malvasia, la montona, el giré i el pampol rodat.

Zones de cultiu:
Mallorca i Banyalbufar.

¥ Pare

Altres denominacions:
Padre.
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Referencies bibliografiques:
Carretero, 1875, pag. 29: Variedades blancas. Padre.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques: Pa-
dre.

Calafat, 2017, pag. 91: Pare m. Varietat de raim prefil-loxera.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Parellada

Referencies bibliografiques:

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacién enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afi-
nidad-fructificacion de variedades cultivadas en Mallorca
sobre diferentes porta-injertos. Parellada.

Forteza, 1944, annex |I: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre 1930.
Parellada. Lectura densimetro: 1075 [...] Temperatura: 23
[...] Densidad a 15°: 70766 [...] Grado Baumé corresp: 10’3
[...] Acidéz total Sulfca.: 2'6 [...] Acidéz Tdrtrica: 4°0.

Fava Agud, 2001, pag. 218: SIN.: No tinc cap dubte de la si-
nonimia amb parellada. A finals del s. XIX un endleg catala
[ROIG, 35] ja parla de lequivaléncia entre aquest i molto-
nach. Modernament, CIURANA [p. 13 i 103] també estableix
la sinonimia entre parellada i montonega o montonec.

Rallo Garcia, 2003, pag. 42: Varietats de raim per a vinifica-
cié. Blanques. Autoritzades: Parellada.

Pons Comas, 2015, pag. 268: Produccié de raim a
Binissalem. Parellada.

Zones de cultiu:
Mallorca, Binissalem i Felanitx.

¥ Parrell

Referencies bibliografiques:

Morro, 201743, pag. 22: EL 1907 les millors vinyes de lilla tor-
naven a estar en el Raiguer, afavorides per les condicions
dels sols de la zona. Lantiga varietat dominant, la gorgo-
llassa, va ser substituida per les varietats manto negro, ba-
tista, parrell, alacant, garnatxa i altres.

Zones de cultiu:
Raiguer.

¥ Pedro Jiménez

Altres denominacions:
Pedro Gimenez, Pere Gimenez, Pedro Ximenes i Pedro
Ximénez.

Referencies bibliografiques:
Satorras, 1878, pag. 18 i 19: Variedades superiores 6 finas.
[...] Pedro Gimenez, blanca, uvas esféricas, de gran rendi-
miento, sin aroma, pero muy azucarada. [...] Se destinan G
vinos generosos 0 licorosos.

JCA, 1891, pag. 48: Palma: Pedro Jiménez.



Satorras, 1892, pag. 4: Variedades superiores 6 finas. Pedro
Jimenez.- Blanca, sarmientos erguidos, hojas de color verde
amarillento, pelosas; con senos muy agudos, uvas esféricas
apifiadas muy azucaradas pero de poco aroma.- 15950.
[...] Se destinan @ vinos generosos.

Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son
moltissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; |...]
Pere Gimenez.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Pedro Ximénez B Mad (Al-
caufar Vell). Igual, para el vino de su denominacion.

Calafat, 2017, pag. 92: Pero Ximenes m. Varietat de raim
prefil-loxera importada a principis de segle procedent de
Franca.

Zones de cultiu:
Mallorca, Palma i Madé.

¥ Pepita

Referencies bibliografiques:

Fava Agud, 2001, pag. 270: Pepita f A. DIAL.: pepita (Lluc-
major) [ALDC]; (Artés, Consell, Porreres, Colonia de Sant
Pere dArta) [FAVA]#° [ pepita de oro (Esparreguera, Por-
rera, Sant Llorenc des Cardassar) [FAVA]. | pepitas de oro
(Felanitx) [ALDC].

DESCR: pepita «cep de raims de plaga, esparsos i tardans.
Bons per a guardar, pero no pas per a fer vi pel seu grau
baix. Gra blanc, gros i llargarut, de pell forta i aspra» [FAVA].
| pepita de oro «cep de raims de taula, dolcos. Gra ros, llar-
garut i gros, de pell gruixuda. No val per a vinificars [FAVA].

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a

Montuiri [...). Sempre, a quasi totes les vinyes hi havia una
petita part de raim de taula, com les varietats: [...], pepita
de oro.

Escalona et al, 2016, pag. 122: Pepita de oro. Damplia di-
fusié a lilla de Mallorca, collida als municipis de Felanitx,
Manacor i Binissalem. Utilitzada com a raim de taula pel
gust exquisit que té.

Escalona et al, 2016, pag. 124: Pepita rosada (fra Afus ali
rosée). Collida entre Cas Concos i Felanitx juntament amb
la varietat callet negrella. Molt apreciada com a varietat de
taula, pero sensible a la botritis. Actualment en desUs per la
introduccié de noves varietats.

Calafat, 2017, pag. 92: Pepita m. Varietat de raim postfil-
loxera de grans grossos i allargats. N'hi ha de blanca i de
rosada, i també lanomenada dor.

Zones de cultiu:
Mallorca, Arta, Binissalem, Consell, Felanitx, Llucmajor Ma-
nacor, Montuiri, Porreres, Sant Llorenc des Cardassar.

¥ Perricos

Referencies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Perricos N. Maé (Llucma-
canes). Produccién abundosa, buen racimo.

Zones de cultiu:
Maé.
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¥ Peu de rata

Sinonimies:
Fr. chasselas cioutat.

Referencies bibliografiques:

Escalona et al, 2016, pag. 126: Peu de rata. Collida a la zona
de Son Nadal, del municipi de Felanitx. Conreada i conser-
vada a causa de la morfologia peculiar de la fulla.

Zones de cultiu:
Felanitx.

PHPPY IR S i

Pa——
,,.;u-rrf a’#" /'

1 aXen. (f,,l;,,‘ ,f?w ez

e sorar; v
£s ,,,..M_;

(Al denasy O Fanl

_/,,-;,w P L

Alrc e ulecr 5%

ant s
* iept Fergridiend PP - P
sradn ¥ Fe p- y y,

L

rpitd

Wl by -+ vt Jan- pat s st AAR Sl
k Yovin. - o e .b‘ . »/ i m /'
vkl Ee o

; ™

poma PR TEIR
FansZimer /* o an

cpthrens or ety e 4

2 5
o upsr Eoprrsedn .
five froed foiee

’ . o e
i ; o b posibe AP e TO O
; e « & Lra oA T
tnaul‘h b, Srresredn < 7
1

o s ~ ort i - e A e s
e fae e at&I gia prtuve Ja il FE / aprd /
L7 et w 3 # ) B
4 i e Cren Am b o6
& 2ot d; /rir o Fieraise (,f‘,u ,-7
J / o4 * #

Soe rrrrton—TES

erd e
VLB = ; A FRAAE yree dlrea e A7 o #EET o 2
g% Y ""A’: (/ n/; "

P él“"" e,
J{‘h(?t( fvf [ wirad SR L
el iy Y‘;nw, I.\.BH c\u\‘;tﬂl\uam
et w

( \% WQEWVM- it ";“"7 /__2,;,»/,4-},45‘«.‘« R

s Hmive
et i s

v . ,‘,,,t.. I R ’{’“‘" -

b e vé

- s
2, descelion
E ity
P u.v.u_lf/x-v/f? to il A0 e s s

Tl './,, .
4(//‘/ ey #i A feren o Feen,

: e
& Lorsnr Lretisriles seradEcerres
Yalewk %.\M"‘( Pirerdi /, .

adesnp’s o fov -
i ,,,,/,m,,»,-, Ay arie bt Bles
i * A
P et woer 3

. WA o i spiipva ctew FE
A7, P iep Feras Plin Lot dednd ap L i ed?

AT X ‘ 4 :

. # e ; it er s O PR S

¢ A PAP R ei IEEEC, Cn LEIER s el y

¥ Picapoll

Referencies bibliografiques:

Font Poquet, 2005, pag. 94: Raim blanc i raim negre sén les
denominacions més generals del raim segons el color dels
grans. Hi ha moltes altres designacions especifiques de
cada varietat de raim. Entre les principals castes de raim de
taula a Mallorca: dels blancs, calop, Jerusalem, Magdalena,
Malvasia i picapoll; negre, el batista i el balanga. El pansa o
panser, tot i que ingerit, sol esdevenir panses.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 50: Certes croniques
medievals, especialment conventuals, ens parlen duna va-
rietat molt celebrada, possiblement importada de terres
monacals del Cister situades en diversos municipis de Tar-
ragona, no lluny dels limits amb Lleida: el Picapoll. Aquesta
varietat negra, recuperada ara a la comarca catalana del
Bages, es va perdre a Mallorca fa bastant de temps. Ara

hi ha intents de recuperar-la, encara que no passen de ser
una tasca experimental.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Planta

Altres denominacions:
Panta.

Referencies bibliografiques:

AAM, 1877, pag. 50: ESPECIES DE VIDUENQO. Creo que
Mallorca poco interés tiene, por ahora, en estudiar 6 im-
portar nuevas variedades. El pais que posee la montona,
y el padmpol rosat, la gargollassa, el batista, la granatxa, el



valent negre y el blanch, el aleluya, el sabater y el fogoneu;
el giro pansal, la planta, el calop y el moscatell romd poco
puede envidiar, poco tiene que desear.

Satorras, 1889, pag. 4: Conocida en el mediodia de Francia
con el nombre de aramon; variedad muy apreciada por su
fecundidad, por el tamarfio de la uva y bondad de su mosto.

JCA, 1891, pag. 48: Manacor: aramaén.

Satorras, 1892, pag. 6: Variedades superiores 6 finas. |...]
vinos de pasto, solas 6 mezcladas |...] Planta rica.- Cono-
cida en el mediodia de Francia con el nombre de aramén;
variedad muy apreciada por su fecundidad, por el tamario
de la uva y bondad de su mosto.- 12°.

Cerd4, 1910, pag. 111: Ses variedats de parres conegudes a
Europa son moltissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla
son; [...] plantes.

Ballester, 1911, pag. 184: En Menorca era preferida la va-
riedad llamada Planta, en proporcién de un 50 por 100
aproximadamente, ocupando la otra mitad de la extension
total los llamados Carignan, Montona, Calop, Giré y algu-
nas otras.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanga, o sea la uva
destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-
tinada a la preparacioén del vino. Dentro de estos dos gran-
des grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son
las mds importantes las siguientes: [...] Plantes, [...] son de
grano blanco. [...] Las uvas de mesa mds apreciadas son la
Calop, Juanillo, Girons, Panta y Gorg.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Planta blanca (y subva-
riedades) B. Maé. El racimo que da mds peso por cepa//
Planta negra N. Sant Cristofol. Muy raro, muy dulce como
los precedentes.

Ferrer, 1999, pag. 264: En Montuiri se especifica mds: las
vides jévenes d las viejas, las mds bajas d las altas que no
estdn en lugar arcilloso o blanquer, a las que lo estdn, los
moscateles, girons, escurscah d langres, d las vinales, plan-
tes, vdlenos negres y abengars.

Fava Agud, 2001, pag. 278: Planta f. o raim de planta m.
DOC:[...] (Men., 1897) «planta blanca» [Die B, Il 342].

A. DIAL. de planta (la Vall [Ciutadella]); [...]; de planta ver-
mella (Mall) [DCVB, s. raim]; [...]; planta (Mall.) [CERDA, 111];
[...]; (Ciutadella, es Migjorn Gran, Mad, Marca, Méra la Nova,
[Ametlla de Mar, Aiguaviva de Bergantes, Fon- deguilla, Vi-
lamarxant, Toris, la Torre de les Maganes, Novelda) [ALDC];
(Sant Lluis, Porreres, Mont-roig del Camp) [FAVA].

DESCR: de planta «raim blanc i roig» [TrL, s. raim]; «cep
de raims espessos per a fer vi. Gra negre, rodé i mitiancer»
[FAVA]. [...] | planta blanca «clase de uva de postres supe-
riory [DMGa, s. planta]; «cep de raims primerencs i molt
esparsos, usats per a fer vi. Gra blanc, rodé i gros, amb la
pell fortas [FAVA].

Calafat, 2017, pag. 93: Planta rica m. Varietat de raim blanc
prefil-loxera. El raim s'empra per fer panses i per menjar.

Zones de cultiu:
Mallorca, Manacor, Montuiri, Porreres, Menorca, Ciutadella,
es Migjorn Gran, Maé i Sant Lluis.
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¥ Premsal

Altres denominacions:
Pansa, pansal, pansé, panser,
pensal, premser, prensal.

Sinonimies:
Moll.

Referencies bibliografiques:

Satorras, 1878, pag. 19: Varie-
dades entrefinas. [...] Pansal
blanch, andloga ¢ la anterior.
Pansal negre, dd poco fruto has-
ta que la cepa es adulta, produ-
ce vino de bastante fuerza.

JCA, 1891, pag. 48: Palma: pansal blanch, pansal negra.
Inca: pansal negre. Manacor: pansal negre. Menorca: pan-
sal blanch.

Satorras, 1892, pag. 6: Variedades entrefinas. [...] Pansal
blanch.- Llamado también planta; es andloga a la anterior
en sus caracteres y aplicaciones.- 13°. Pansal negre.- Da
poco fruto hasta que la cepa es adulta y produce vino de
bastante fuerza, excelente para la confeccién de vinos tin-
tos.- 14°.

Satorras, 1892, pag. 9: Las variedades que se consideran
mejores por la calidad de los vinos son el Escursach, Batis-
ta, Giré, Pansal y Malvasia. Para la mesa las mas aprecia-
das son el Calop, Pansal blanca, Moscatel y Juanillo.

EAB, 1893, pag. 38 [num. I]: En la parcela segunda [Séller]
se han injertado sobre cada pié americano las variedades
mallorquinas |...] Pansal.

Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son
moltissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; mon-
tona, melvesia, moscatell, calop moscatel o pansa mosca-
tell.[...] També se poden aconseguir bons vins, ab los batis-
tes, girons, botates y prensal negre.

Forteza, 1944, annex |: Produccion viticola de Mallorca.
Principales variedades cultivadas. Pansé. Término: Sanse-
llas [...] Sta. Eugenia [...] Principales variedades cultivadas.
Pensal. Alaré |[...] Alcudia [...] Lluchmayor [...] Montuiri [...]
Muro [...]. Principales variedades cultivadas. Moll. Término:
Binisalem.

Forteza, 1944, annex | i |l Datos de composicién de los
mostos del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre
1930. Pensal-blanc. Lectura densimetro: 1033 |...] Tempe-
ratura: 24 [...] Densidad a 15° 170348 [...] Grado Baumé
corresp: 12’5 [...] Acidéz total Sulfca.: 2'7|...] Acidéz Tdrtrica:
41,

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva desti-
nada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada
a la preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes gru-
pos hay una infinidad de clases, de las cuales son las mds
importantes las siguientes:|[...] Molls,|...] Pansals ...]. Todas
las demds clases mencionadas [Molls; Pansals] son negras.

Ballester, 1973, pag. 22: Otras variedades que se conservan
también largo tiempo en esta Ultima forma son el “calop’,
de gruesa pelicula, y el “pansal’, mds apreciado y mejor
tratado en Mallorca.

DCVB, 1988, pag. 301, [Tom VI]: 4. GIRO m. Varietat de raim
de grans relativament petits, rossencs i molt dolcos (or,



occ, bal); cast. hebén. Verema de girons, doc. a. 1614 (arx.
convent de Felanitx). «Tant m'és pansa com calop, | tant
viada com giré; | tant m’és si dius si com no, | tanmateix
muagrades poc» (cancd pop. Mall.).

Calafat Vich, 1997, pag. 349: Les varietats més conreades [a
Santa Maria als anys 70 i 80 del segle XX] sén el manto ne-
gre majoritariament, seguit de premsal blanc, callet i calop.

Grimalt, 1997, pag. 22: Conreu i vinificacié de varietats lo-
cals (Callet, Manto Negro, Premsal Blanc, etc.). Aquests es-
tudis es realitzaren als camps de cultiu situats a Consell,
Colonia d’Arta i Felanitx.

Grimalt, 1997, pag. 32: Premsal blanc o Moll. Cep vigorés
de fulles grosses i sarments llargs, el gra és de volum gros.
Aquesta varietat blanca és molt més abundant a la DO Bi-
nissalem.

Fava Agud, 2001, pag. 254 i 255: Pansa f. o panser m. o
pansal m. DOC.::[...] (Mall. 1892) «del most / de moscatells
i batistes, / pansals, granatxes, girons» [ap. DCVB].

A. DIAL: pansa (Sant Vicenc dels Horts, Altea, la Selva,
Tarragona, Llucmajor) [TrL, s. vi]; (cat. oriental, cat. occidental,
Mall.) [DCVBI; [...]; (Artés, Colonia de Sant Pere d'Arta, Vil-
ves, Torrent de Cinca, la Sorollera, Traiguera) [FAVA]: [..]] |
pansa moscatell (Mall.) [CERDA, 111]7% | pansal (Cat, Bal)
[TrL]; Camp de Tarragona, Gandesa, Tortosa, Val, Mall)
[DCVBJ; (Mall.) [Sureda, 167]; [...]; (Camdbrils, Pollenca, San-
tanyi, lAlguer, Marga) [ALDC].

DESCR: pansa «raisin blanc, doré. Grains ronds, gros, peu
juteux, douceur agréable, peau un peu dure, ferait du bon
vin; mais il est employé a faire le raisin sec. Grappe gros-
se, allongée; pédoncules forts. Cep gros» [ROUFFIA, 138];
«raim o cep especialy [DAg]; «varietat de raim» [DFal;
«raim de pell forta, gra gros i blanc, molt dolc, especial per
assecary [TrL]; «vi molt flac» [TrL, s. vi; «Cep de raims

grossos i negres, amb el gra molt petit i de pell fina. Bo
per a menjar i per a guardar, pero fluix per a fer vi. Cep de
raims esparsos i rosats, amb els grans molt grossos. No
valen gaire ni per a menjar ni per a vinificar. Cep de raims
grossos un xic primerencs. Gra blanc, ovalat i gros. Fa un vi
amb graus [FAVAJE | [..] [pansal «variedad blanca» [Es-
tud, 87]; «de gra gros, de pell gruixuda, molt bo per a menjar
i per a fer vis [TrL]; «cep i raim de la varietat anomenada
pansax [DCVB]: «raim pansers [DAlg]; «Hi ha dos tipus: el
blanc i el vermell. Cep vigorés. Raim de mida mitjana, no
gaire compacte. Varietat capac de donar bones producci-
ons. Vi una mica acid» [GCat, 20]; «cep de raims llarguets
i esparsos, molt bons per a guardar i per a fer panses. Gra
rosat, gros i rodd, de pell gruixuda i forta. Val també per a fer
vi i per a menjar, pero és poc dolcy [FAVA].

Fava Agud, 2001, pag. 293: Premsal m.[...] ETIM.:[...] Con-
sidero molt probable que premsal sigui un geosinonim de
pansal (v. Infra: sin.), interferit amb premsa del vi, proba-
blement per un canvi productiu. [...]| A Mallorca on el pan-
sal és ben conegut (Pollenca, Santanyi, Sant Llorenc des
Cardassar), trobo una localitat (Consell) on no coneixen
aquest popular ampelonim i si que em parlen, en canvi, del
premsal. Fins i tot em mencionen el premser forma mor-
fologicament paral-lela a un altre raim de pansa com és el
panser (cf. Pansa).

Rallo Garcia, 2003, pag. 42: Varietats de raim per a vinifica-
cié. Blanques. Autoritzades: Moll, Prensal blanc.

Font Poquet, 2005, pag. 94: El pansa o panser, tot i que
ingerit, sol esdevenir panses.

Font Poquet, 2005, pag. 193 i 194: Les varietats autocto-
nes de raim de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el |...]
Premsal blanc o Moll.
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Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a
Montuiri, en les vinyes velles o tradicionals sén les autoc-
tones, manto negro i callet, majoritariament i en menor es-
cala les que s'empeltaven antigament per compensar les
mancances de les dues varietats principals, que soén: |...]
prensal blanc. [...].

Martorell i Mas, 2006, pag. 11: Prensal blanc o Moll: Varietat
blanca, productiva, amb les fulles pentagonals amb pels a
lenves, de raims grossos, grans de forma esferica de color
groc daurat, resistents a malalties.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 50: El rei dels raims
blancs mallorquins continua sent el Premsal Blanc o Moll,
amb permis de la Malvasia.

Vera et al, 2006, pag. 17: Lelaboracié dels vins protegits
amb la denominacié dorigen Binissalem es realitza amb
les varietats seguents: [...] Blanques: moll o premsal blanc,
parellada, macabeu, moscatell i chardonnay,.

Pons Comas, 2015, pag. 268: Produccié de raim a Binissa-
lem. Moll.

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america
era empeltat de la varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa,
escursac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc,
giré ros, sabater...).

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultu-
ra en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques:
Prensal blanch.

Escalona et al, 2016, pag. 90: Moll. Es tracta d'una varietat
autoctona autoritzada a les Balears. També se la coneix
amb el nom de prensal blanc. Al final del segle XX es va

veure que no hi havia cap varietat blanca representativa.
Aleshores, els cellerers Armero i Alabern en van iniciar els
estudis daquesta varietat. La seva distribucié sembla in-
dicar que lorigen es troba a Consell i que des dalla es va
estendre a la resta de lilla.

Calafat, 2017, pag. 91: Pansal m. Varietat de raim blanc de
gra bastant gros, amb pell gruixada, bo per menjar i per fer
Vi.

Calafat, 2017, pag. 97: Premsal blanc m. 1. Varietat de raim
blanc, autoctona de Mallorca. Es molt aromdtica, poc dcida,
de grans mitjans bastant rodons. Actualment és la varietat
blanca principal de la Denominacié d'Origen de Binissalem.
2 Moll.

Calafat, 2017, pag. 97: Premsal negre m. Varietat de raim
negre.

Morro, 20173, pag. 19: Les varietats [...] entrefines eren la
gorgollassa, el valent blanc, el calop, el pansal blanc, el pan-
sal negre i el callet.

Morro, 2017, pag. 206: Segons Jaume Vich després de la
filloxera es va estendre molt el manto negro i, en blancs, el
premsal.

Zones de cultiu:

Mallorca, Alaré, Alcidia, Arta, Binissalem, Consell, Felanitx,
Inca, Llucmajor, Manacor, Montuiri, Muro, Palma, Pollenca,
Sant Lloreng des Cardassar, Santa Eugénia, Santa Maria del
Cami, Santanyi, Sencelles, Séller i Menorca.



¥ Quigat

Altres denominacions:
Cagat.

Sinonimies:
Massacamps.

Referencies bibliografiques:
Satorras, 1892, pag. 8: Variedades bastas. [...] Quigat.- de
iguales propiedades que la anterior [sabaté].

Satorras, 1892, pag. 8 i 9: Los que producen mas cantidad
de fruto son el Fogoneu, Quigat [afegit posteriorment] (cuyo
cultivo abrasa las cuatro quintas partes de las cepas culti-
vadas), Aleluya y Sabater; las tres son de color negro.

Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. [...] El gallet, fogoneu y rehim cagat solen espletar
molt, condicié que los fé convenients pe’l comers, pero els
seus vins se deven vendre pronte per quant tant sols solen
fer de set a deu graus y tornen vinagre.

Ballester, 1911, pag. 183 i 184: Bastas. -Fogonen, Valent
negre, Aleluya, Lépez, Ojo de liebre, Argamusas, Sabaté y
Quigat. [...) En la segunda zona (Manacor), figurava como
variedad preponderante el Fogonén, en proporcién aproxi-
mada de un 90 por 100, cultivando también las Aleluya
y Quigat, y en mucha menor proporcion las Batista, Gird,
Valent blanco y negro, Calop y alguna otra.

Simonet, 19174a, pag. 10 [num.3]: En cuanto a la composicién
del mosto, he aqui algunos datos comparativos tomados
de cepas que estaban en iguales condiciones de edad y
terreno. 9 Septiembre 1914. Variedades Quigat. Grado
Beaumé 13 %. Acidez 5 .

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacion enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afi-
nidad-fructificacién de variedades cultivadas en Mallorca
sobre diferentes porta-injertos. Quigat.

Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Quigat. Término: Felanitx .. ]
Maria [...] Santary.

Forteza, 1944, annex II: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre 1930.
Quigat. Lectura densimetro: 1068 [...] Temperatura: 24 |...]
Densidad a 15°: 170698 [...]| Grado Baumé corresp: 94 [...]
Acidéz total Sulfca.: 4’2 |...] Acidéz Tartrica: 6'4.
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Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva desti-
nada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada
a la preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes gru-
pos hay una infinidad de clases, de las cuales son las mds
importantes las siguientes: |...] Cagats. [...]. Los llamados
[Cagats] son de grano blanco.

Grimalt, 1997, pag. 35: Cagat. Varietat blanca amb sar-
ments poc vigorosos, fulles de mida mitjana, les quals en el
seu anvers presenten una especie de pelussa. Produeix ra-
ims compactes i nombrosos, de gra lleugerament elevat, de
color palla. El most que se nobté sol ser de poca graduacic,
al voltant de deu o onze graus, i dacidesa baixa.

Fava Agud, 2001, pag. 65: Cagat m. [...] A. DIAL: cagat
(Mall) [CERDA, 111]; (Martorell, Cassa de la Selva, Girona)
[TrL]; [...]; (Porreres) [FAVA]. | cagat femella (Colonia de
Sant Pere d'Arta) [FAVA]. | cagat mascle (Colonia de Sant
Pere dArta) [FAVA]. [ quigat (Mall) [MARCILLA, 117]: (Son
Cervera) [ALDC]: (Sant Lloreng des Cardassar) [FAVA].

DESCR: cagat «rehim concenient pe’l comers» [CERDA,
111]: «classe de raim blanc, que produeix molt i fa el vi
blancy [TrL]; «raim blanc i apinyat, de grans grossets i pe-
llerofa gruixuda» [DCVB]; «de gra blanc, rodé, no gaire gros,
poc agradable per a menjar, perd bo i retent [sic] per a vi»
[DCVB, s. raim]; «raims blancs, indigenes, que produien un
vi de poca qualitats [SADURNI, 18]: «cep de raims apinyats
i molt productius que fan un vi de poc grau. Gra blanc, mitja
i rodé, de pell fina» [FAVA]. |cagat femella «cep de raims
esparsos i molt productius. Gra blanc, rodé i de pell fina. Val
per a fer vi, perd no pas per a menjars [FAVA] [cagat mas-
cle «cep de raims apinyats i molt productius. Gra blanc,
rodé i de pell fina. Val per a fer vi, perd no pas per a men-
jars [FAVA] | quigat «racimos numerosos muy compactos,
de granos ligeramente ovalados, de color pajizo, siendo su

produccién abundante. Los mostos son de poca gradua-
ciény» [MARCILLA, 117]; «cep de raims espessos i grossos.
Gra blanc, rodé i petit. Fa un vi bo de molt de grau» [FAVA].
ETIM.: Ampelonim que fa referéncia a una certa classe de
raim, de cua trencadissa, els grans del qual facilment cauri-
en del cep, segons m'expliquen diversos enquestats.’®

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de
raim de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] Cagat

[sic].

Sans6 Barceld, 2014, pag. 123: Segons un “Estadillo™’, lany
1893 a Manacor predominava la varietat fogoneu, amb el
65% del total de ceps. Un 20% serien de la varietat quigat i
un 15% es dedicaven a la varietat sabater

Sansé Barceld, 2014, pag. 133: Pel que fa referencia a la
zona del Pla i Llevant de lilla, [...] El 10% restant es repartia
entre lal-leluia i el quigat -molt productius pero d'escassa
qualitat- i, també, lescursac, valent (blanc i negre) i calop.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques: Ca-
gat.

Escalona et al, 2016, pag. 92: Quigat. Cultivada a les zones
de Felanitx i Manacor, possiblement és la varietat minorita-
ria blanca més estesa.

Calafat, 2017, pag. 38: Cagat m. Varietat de raim blanc pre-
filloxera, de gra redd i no gaire gros, no massa bo per men-
jar pero si per fer vi.

Morro, 2017b, pag. 209: Bartomeu Simonet el 1917 esmen-
tava com a varietats amb les quals estava experimentant



a Son Lladt els raims mandé, sabater, boval, callet, sinsg,
fogoneu, mantonegro, quigat i valent negre.

Zones de cultiu:

Mallorca, Llevant, Pla, Arta, Felanitx, Manacor, Maria de la
Salut, Porreres, Sant Llorencg des Cardassar, Santa Maria del
Cami, Santanyi i Son Servera.

¥ Rata

Altres denominacions:
Rater.

Referencies bibliografiques:

Fava Agud, 2001, pag. 309: Rata f A. DIAL.: rata (Sant Josep
de sa Talaia) [ALDCJ; (Sant Antoni de Portmany) [FAVA]/
rater (Santa Agneés de Corona) [FAVA] %%

DESCR: rata «parra molt grossa, robusta i productiva. Ra-
ims mitjans i esparsos de grans rodons i mitjancers. N'hi
ha de blancs per a menjar i de foscos que fan un vi negre
regulary [FAVA]. | rater «parra de raims espessos i petits,
que carreguen forca. Gra blanc, gros i rodé. Raims de taula
primerencsx» [FAVA].

995. Variant local (de la parroquia de Santa Agnes de Co-
rona) per a referir-se al raim rater; en canvi, a la capital del
municipi de Sant Antoni de Portmany parlen de la parra
rata. La rad del canvi té a veure, sens dubte, amb el genere
femeni de parra enfront del masculi raim (cf. ferrana: ferra/
ferrana).

Zones de cultiu:
Sant Antoni de Portmany i Sant Josep de sa Talaia.

¥ Real

Referencies bibliografiques:
Carretero, 1875, pag. 29: Variedades negras. Real.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Real.

Zones de cultiu:
No s’han trobat referéncies de la seva zona de cultiu.

¥ Rigat

Referencies bibliografiques:

EAB, 1893, pag. 38 [num. I]: En la parcela segunda [Soller]
se han injertado sobre cada pié americano las variedades
mallorquinas [...] y Rigat.

Zones de cultiu:
Séller.

¥ Roig

Altres denominacions:
Roget, rotget.

Referencies bibliografiques:
Carretero, 1875, pag. 29: Variedades negras. Rotget de
pampol lluent.

Carretero, 1875, pag. 29: Variedades negras. Rotget de
pampol pelut.
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Cerd4, 1910, pag. 111: Principals variedats de parres mallor-
quines. Ses variedats de parres conegudes a Europa son
moltissimes. Ses mes conegudes a aquesta llla son; |...]
rehim roig.

Fava Agud, 2001, pag. 314: Roget o roig m. [..] A. DIAL:
[...] roig (Mall.) [CERDA, 111]. DESCR: [...] roig «rahim mitjd,

apretat. Fruyt gros, quasi rodd, roig-fosch, dols» [ROIG, 37];
«variedad de uvasy [DMGa, s. raim]: «raim vermellés, de
gra rodonet, primerenc, saborés» [DCVB, s. raim]; «cep de
raims grossos i esparsos, de maduracié primerenca. Gra
roig i mitja, de pell forta, bo per a menjars [FAVA].

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres. Rotget
de pampol lluent, Rotget de pampol pelut.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Sabater

Altres denominacions:
Sabaté.

Referencies bibliografiques:

AAM, 1877, pag. 50: ESPECIES DE VIDUENQO. Creo que
Mallorca poco interés tiene, por ahora, en estudiar 6 im-
portar nuevas variedades. El pais que posee la montona,
y el pdmpol rosat, la gargollassa, el batista, la granatxa, el
valent negre y el blanch, el aleluya, el sabater y el fogoneu;
el giro pansal, la planta, el calop y el moscatell romd poco
puede envidiar, poco tiene que desear.

Satorras, 1878, pag. 20: Variedades bastas. [...] Sabater, ne-
gra, produce mucho, pero el mosto es de inferior calidad.

Satorras, 1892, pag. 8: Variedades bastas. [...] Sabaté.- Va-

riedad negra; produce mucho pero el mosto es de inferior
calidad.



Satorras, 1892, pag. 8 i 9: Los que producen mas cantidad
de fruto son el Fogoneu, Quigat [afegit posteriorment] (cuyo
cultivo abrasa las cuatro quintas partes de las cepas culti-
vadas), Aleluya y Sabater; las tres son de color negro.

Simonet, 1917b, pag. 6 [nUm 2]: [Santa Maria del Cami]
Resistencia de diversas variedades mallorquinas al mildew.
[...] Sabaté. Resistencia, poco atacado. [...] Que el Sabaté
sufrié mds que el Mandd, he tenido ocasién de comprobar-
lo plenamente en una vifia [Santa Maria del Cami] en que
hay mezcladas estas dos variedades y que estaban por lo
tanto en iguales condiciones de clima, terreno y cultivo.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacion enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afi-
nidad-fructificacién de variedades cultivadas en Mallorca
sobre diferentes porta-injertos. Sabaté.

Forteza, 1944, annex |: Produccién viticola de Mallorca.
Principales variedades cultivadas. Sabaté. Término: Lluc-
hmayor [...] Pollensa [...) Porreras [...] San Juan [..] Sta
Margarita.

Forteza, 1944, annex II: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre 1930.
Sabaté. Lectura densimetro: 1073 |[...] Temperatura: 23 |...]
Densidad a 152 170761 |...] Grado Baumé corresp: 1072 |.. ]
Acidéz total Sulfca.: 4’2 |...] Acidéz Tartrica: 6'4.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanga, o sea la uva
destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-
tinada a la preparacion del vino. Dentro de estos dos gran-
des grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son
las mds importantes las siguientes: [...] Sabaté [...] Calops,
Moscatells y Sabaters lo corriente es que sean blancas,

pero hay una variedad negra.

Grimalt, 1997, pag. 34: Sabater. Déna rendiments alts. El cep
és vigoros i el seu gra és de mida mitjana, sensible a loi-
dium i al mildiv. Té una maduracié tardana i se nobtenen
vins negres de graduacié similar a la del Callet.

Fava Agud, 2001, pag. 325: Sabater m. DOC.: [...] (Mall,
1897) «Sabatersy [Die B, | 257].

A. DIAL.: sabater (Marratxi) [TrL]; (Sineu, Montuiri, Llucmajor)
[ALDC]J; (Mall) [DCVB]; (Consell, Porreres, Colonia de Sant
Pere d'Arta) [FAVA].

DESCR: sabater «raims generalment blancs, amb una
varietat negrax» [Die B, |, 257]; «classe de raims negres,
de grans prou espessos i grossets» [DCVB]; «raim negre,
gros, de grans atapeits, no comestible, pero bo per a fer viy
[DCVB s. raim]; «cepa tinta de granos gruesos; produce vi-
nos bastos» [MARCILLA, 117]; «cep de raims apinyats i poc
productius. Fa un vi amb grau, pero no val per a menjar. Gra
negre, rodé, de pell forta i aspras [FAVA].

ETIM.: sembla logic creure que lampelonim sabater ha
destar relacionat amb el trepig, amb sabates, dun raim
més aviat dur.’%%’

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de
raim de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] Sabater.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 50: Amb el nom de
Sabater es coneix una varietat vigorosa, amb sarments
forts i llargs, amb gra mitja i resistent a una series de pla-
gues, especialment les derivades dun excés dhumitats. A
causa de la seva maduracié lenta, els vins negres que se
nobtenien eren més aviat clarets i duna graduacié mitjana
de dotze graus.

Martorell i Mas, 2006, p. 10: Les varietats utilitzades a Mon-
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tuiri, en les vinyes velles o tradicionals sén les autoctones,
manto negro i callet, majoritariament i en menor escala les
que s'empeltaven antigament per compensar les mancan-
ces de les dues varietats principals, que sén: [...] Sabater.

Martorell i Mas, 2006, pag. 12: Sabater. Varietat prefiloxeri-
ca, citada per l'Arxiduc, molt rustica, resistent a les malalti-
es, sumitat amb una alta densitat de pels, fulla aspre, amb
molta densitat de péls a lenves, raims mitjos, grans mitjans
esferics, irregular en la coloracid, perd de més color que en
el callet i mantonegro, es pot elaborar un vi d'una certa qua-
litat, i aroma poc corrent.

Sans6 Barceld, 2014, pag. 123: Segons un “Estadillo™’, lany
1893 a Manacor predominava la varietat fogoneu, amb el
65% del total de ceps. Un 20% serien de la varietat quigat i
un 15% es dedicaven a la varietat sabater

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres. Saba-
ter.

Escalona et al, 2016, pag. 94: Els ceps presents a la col-lec-
cié provenen del banc de germoplasma J’El Encin.

Pastor, 2016, pag. 48: Posteriorment, aquest bord america
era empeltat de la varietat desitiada (fogoneu, gorgollassa,
escursac, manto negro, batista, callet, moll o prensal blanc,
giré ros, sabater...).

Calafat, 2017, pag. 105: Sabater m. Varietat de raim negre
prefil-loxera de grans espessos i grossos, de maduracio tar-
dana. Es dolent per a menjar per6 bo per a fer vi.

Morro, 20174, pag. 19: Les varietats comunes eren el fogo-
neu, el valent negre, les alleluies, el [6pez, [ull de llebre, les

argamusses i el sabater.

Morro, 2017b, pag. 209: Bartomeu Simonet el 1917 esmen-
tava com a varietats amb les quals estava experimentant
a Son Llaut els raims mandd, sabater, boval, callet, sinsé,
fogoneu, mantonegro, quigat i valent negre.

Zones de cultiu:

Mallorca, Arta, Consell, Felanitx, Llucmajor, Marratxi, Mon-
tuiri, Pollenca, Porreres, Sant Joan, Santa Margalida, Santa
Maria del Cami i Sineu.

¥ Sense pinyol

Altres denominacions:
Sensa pifiol.

Referencies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: Sensa pifiol [sic.] B. Maé.
Bueno, muy poco frecuente.

Zones de cultiu:
Mab.

¥ Senyal de gall

Altres denominacions:
Collo de gall.

Referencies bibliografiques:
Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: De senyal de gall B. Ciuta-
della. Bueno, vino tinto.



Fava Agud, 2001, pag. 87 i 88: Collé de gall o boté de gall
o ous de gall m. [..] A. DIAL: [...] collé de gall (Sant Ma-
teu d’Aubarca) [TMan, 103]; [...]; (Santa Agnes de Corona)
[FAVA]24 |[..] senyal de gall (Mall.) [DCVB, s.raim]; (la Vall
[Ciutadella]) [BONET, 187]. [ [...] Cf. cruixé de senyal de gall
(Mall) [DAg].

DESCR:[...] collé de gall «raim per a menjar» [TMan, 103],
«raim blanc per al mercats [SADURNI, 19]; «cep de pro-
duccid irregular, amb raims mitjancers. Gra negre, menut i
llargarut, de pell forta i cruixent. Molt bo i dol¢ per a menjar;
també fa un vi amb graus [FAVA]. | cruixé de senyal de gall
«mena de raim» [DAg]. [[...] | senyal de gall «raim blanc de
grans poc esparsos, llargaruts, mitiancers, bo per a menjar
i fluix per a fer vis [DCVB, s. raim]; «raim vermell de placa»
[BONET, 186-187].

Calafat, 2017, pag. 106: Senyal de gall m. Varietat de raim
blanc de grans poc espessos, llarguers i duna mida mitjan-
cera. Es bo per a menjar i no tant per a fer vi.

Zones de cultiu:
Mallorca, Ciutadella i Sant Antoni de Portmany.

¥ Serra

Referencies bibliografiques:

Fava Agud, 2001, pag. 336: Serra f A. DIAL.: serra (Eiv,) [RI-
BAS, s. raim]; (Sant Agusti des Vedra) [FAVA].1103

DESCR: serra «varietat de reim» [RIBAS, s. raim]; «cep de
raims grossos, arrodonits i molt atapeits. Gra negre, menut
i rodé. Fa un vi amb graus [FAVA].

Zones de cultiu:
Eivissa (illa) i Sant Josep de sa Talaia.

¥ Sinsd

Altres denominacions:
Sanso.

Sinonimies:
Fr. Cinsaut.

Referencies bibliografiques:

Satorras, 1892, pag. 6: Variedades superiores 6 finas. |...]
vinos de pasto, solas 6 mezcladas [...) Cinsaut Sinsé.- Cepa
importada y de aceptable fecundacion tanto en calidad
como en cantidad.

Simonet, 1917b, pag. 6 [num. 2]: [Santa Maria del Cami]
Resistencia de diversas variedades mallorquinas al mildew.
[...]. Sinsé. Resistencia, bastante atacado.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacion enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afi-
nidad-fructificacién de variedades cultivadas en Mallorca
sobre diferentes porta-injertos. Sinsé.

Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Sinsé. Término: Inca.

Forteza, 1944, annex II: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre 1930.
Sinsé. Lectura densimetro: 1055 [...] Temperatura: 23 |...]
Densidad a 15°% 10581 ...] Grado Baumé corresp: 7’9 [...]
Acidéz total Sulfca.: 4'7|...] Acidéz Tartrica: 7'2.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 48: Durant el funcio-
nament de Estacid Enoldgica de Felanitx les varietats que
es manejaven eren [...] la Sinsé.
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Escalona et al, 2016, pag. 96: Sinsé (fr. cinsaut). Varietat
introduida segurament amb les replantacions ocasionades
per la filloxera. Molt comuna al sud de Franca i parcialment
adaptada als sols mallorquins.

Calafat, 2017, pag. 105: Sansé m. Varietat de raim.

Morro, 2017b, pag. 209: Bartomeu Simonet el 1917 esmen-
tava com a varietats amb les quals estava experimentant
a Son Llait [Santa Maria del Cami] els raims mandé, saba-
ter, boval, callet, sinsé, fogoneu, mantonegro, quigat i valent
negre.

Zones de cultiu:
Mallorca, Felanitx, Inca i Santa Maria del Cami.

¥ Sumoll

Altres denominacions:
Somoll, sunoll, sumoi.

Referencies bibliografiques:

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la
estacion enologica de Felanitx. Datos experimentales de
afinidad-fructificacion de variedades cultivadas en Mallorca
sobre diferentes porta-injertos. Sumoll.

Forteza, 1944, annex |I: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre 1930.
Sunoll. Lectura densimetro: 1074 [...] Temperatura: 23'5|...]
Densidad a 15° 10807 [...) Grado Baumé corresp: 10’8 [...]
Acidéz total Sulfca.: 42 [...) Acidéz Tdrtrica: 6'4.

Augsburg, 1982, pag. 3551 356: Somoll N. Maé (Sant Lluis).
Poco grato como fruta.

Fava Agud, 2001, pag. 341: Figura 23. Mapa del sumoll. Ma-
nacor (sumoll o sumoi).

Zones de cultiu:
Mallorca, Felanitx, Manacor, Mad i Sant Lluis.

¥ Tarrés

Referencies bibliografiques:

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las uvas
en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva desti-
nada al mercado y para comer, y el raim de vi, la destinada
a la preparacion del vino. Dentro de estos dos grandes gru-
pos hay una infinidad de clases, de las cuales son las mds
importantes las siguientes: [...] Tarrés [...]. Todas las demds
clases mencionadas [Tarrés] son negras.

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Tintorer

Referencies bibliografiques:
JCA, 1891, pag. 48: Inca: tintorer.

Satorras, 1892, pag. 6: Variedades superiores ¢ finas. |...]
vinos de pasto, solas 6 mezcladas [...] Tintorer.- Es una va-
riedad francesa importada para colorear los vinos; de bas-
tante riqueza sacarina aunque poco fecunda.-15°.

Fava Agud, 2001, pag. 345: Tintorera o garnatxa tintorera f.
[..] A. DIAL: tintorer [...] (tEspluga de Francoli|...], Marratxi)
[TrL]; (Penedés, Gandesa, Mall) [DCVB].



DESCR: [..)] tintorer «cep que déna un raim primerenc
de color negre i gra mitjia» [DAg]; «Varietat de cep. El cep
america. Raim molt negre que fa el vi molt fort i agrés. Ser-
veix per a colorar el vi clary [TrL]™® «raim de grans mit-
jancers, poc espessos, negres, amb el suc vermell; no gaire
bo per a menjar, fluix per a fer vi, pero el fa de bon color»
[DCVB s. raim]; «vins de grau alcoholic mitja, de productivi-
tat prou considerablex» [GUITER, 100].

Escalona et al, 2016, pag. 14: Una de les imatges [mapa
Cardenal Despuig, 1785] correspon a les vinyes plantades
a les marjades del municipi de Banyalbufar. S’hi descriu la
produccié d'un vi exquisit i a més hi surten dibuixades botes
de vi amb els noms seguents: giré, mollar, moscatell, mal-
vasia, tintorer i pampol rosat.

Calafat, 2017, pag. 111: Tintorer m. Varietat de raim negre
prefil-loxera de grans mitjancers i poc espessos. No és gaire
bo per a menjar, pero si per a aportar color al vi pel seu suc
vermellos.

Zones de cultiu:
Mallorca, Banyalbufar, Inca i Marratxi.

¥ Ull de llebre

Altres denominacions:
Ojo de liebre, ull de llebra.

Sinonimies:
Tempranillo.

Referencies bibliografiques:
Satorras, 1878, pag. 20: Variedades bastas. [...] Ojo de liebre,
blanca, racimos sumamente prolongados y de mal sabor.

Satorras, 1892, pag. 8: Variedades bastas. [...] Ojo de lie-
bre.- Variedad blanca; racimos sumamente prolongados y
de mal sabor.

Ballester, 1911, pag. 183: Bastas. -Fogonen, Valent negre,
Aleluya, Lépez, Ojo de liebre, Argamusas, Sabaté y Quigat.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva
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destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-
tinada a la preparacion del vino. Dentro de estos dos gran-
des grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son
las mds importantes las siguientes: [...] Ulls de llebre. |[...]
son de grano blanco.

Grimalt, 1997, pag. 38: Ull de Llebre. Es una varietat origi-
naria de La Rioja que es cultiva a tot Estat espanyol, amb
el nom de Tempranillo a La Rioja, Tinto Fino a la Ribera del
Duero i Cencibel a la Manxa. El cep és vigords, els sarments
son llargs, la fulla és grossa i el gra és de volum mitja-gros.
Els vins resultants sén equilibrats, aromatics, dacidesa i
grau alcoholic mitja, amb color estable, sén vins molt aptes
per a la crianca. Els bons resultats i la facil adaptacié als
diferents medis fan que aquesta varietat s’hagi introduit bé
a lilla; cal recordar que molts dels grans vins espanyols,
com per exemple el Vega Sicilia, es produeixen amb aques-
ta varietat o amb les seves variants locals.

Fava Agud, 2001, pag. 357: Ull de llebre m. [..] A. DIAL. [...]
ull de llebre [...] (Segarra, Urgell, Camp de Tarragona, Ma-
estrat, Mallorca [DCVB s. raim].

DESCR: ull de llebre «especie de raim. Cep que déna un
raim molt negre de gra mitja que madura a lagost» [DAg];
«raim negre de gra gros que madura primerency [TrL];
«Varietat de cep i de raim negre. Varietat de raim blanc»
[DCVB]J; «raim de color blanc groguenc amb un pic negre
a lull, regular per a menjar i per a fer vis [DCVB, s. raim];
«granos grandes, esféricos y muy negros. Racimos com-
pactos, largos. Cepa regular de buena productividad, con
mostos dulces. Su vino resulta de gran calidad» [ROMERQ,
73]; «varietat de cep i de raim negre» [DIEC]; «cep prime-
renc de raims grossos, amb sarments que s'emparren. Gra
negre, gros i llargarut. De carn sucosa i pell gruixuda. Bo per
a fer vi» [FAVA].

Rallo Garcia, 2003, pag. 42: Varietats de raim per a vinifica-
cié. Negres. Autoritzades: Tempranillo.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 48: De La Rioja es
dugueren llavors de la varietat Tempranillo, que a Mallorca
sanomena Ull de llebre, el qual aporta finor al vi, alhora
que té una maduracié molt llarga, per la qual cosa alguns
cellers la utilitzen per combinar-lo amb vins de varietats
autoctones en vista a lenvelliment en botes de roure per a
obtenir reserves i grans reserves.

Vera et al, 2006, pag. 17: Lelaboracié dels vins protegits
amb la denominacié dorigen Binissalem es realitza amb
les varietats segUents: Negres: manto negro, callet, ull de
llebre, monestrell, cavernet sauvignon, sirah i merlot.

Vera et al, 2006, pag. 34: [Eivissa] Varietats de raim
autoritzades. [...] Raim negre: monestrell, ull de llebre, mer-
lot, cavernet sauvignon i sirah.

Vera et al, 2006, pag. 38: [Menorca] Varietats de raim auto-
ritzades. [...] Raim negre: cavernet sauvignon, merlot, sirah,
monestrell i ull de llebre.

Vera et al, 2006, pag. 40: [Formentera] Varietats de raim
autoritzades. [...]| Raim negre: monestrell, fogoneu, ull de lle-
bre, cavernet sauvignon i merlot.

Pons Comas, 2015, pag. 268: Produccié de raim a Binissa-
lem. Ull de llebre.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques. Ulls
de llebra.



Calafat, 2017, pag. 115: Ull de llebre m. Varietat de raim ne-
gre prefil-loxera, de fulles grosses i raims mitjancers, amb
grans rodons mitjans, adequat per elaborar vins negres. Es
una varietat primerenca amb bona pigmentacié. Prové de
La Rioja i es cultiva a molts dindrets. Va introduir-se a Ma-
llorca a principis dels vuitanta, pero ara és en retrocés.

Morro, 20173, pag. 19: Les varietats comunes eren el fogo-
nev, el valent negre, les alleluies, el [6pez, [ull de llebre, les
argamusses i el sabater.

Zones de cultiu:
Mallorca, Binissalem, Menorca, Eivissa (illa) i Formentera.

¥ Ull de perdiu

Referencies bibliografiques:

Fava Agud, 2007, pag. 359: Ull de perdiu m. A. DIAL.: ull de
perdiu (Gandesa, Savalla del Comtat, Mall) [TrL].

DESCR: ull de perdiu «especie de raim. Cep que déna un
raim molt negre de gra mitja que madura a lagost» [DAg];
«raim negre de gra menuty [TrL]; «cep de raims per a vi,
els quals fan un vi molt bo i amb grau. Gra petit i rodé, amb
una varietat vermellosa i una altra de més fosca. Dolg, pero
amb llavors» [FAVA].

Zones de cultiu:
Mallorca.

¥ Ullada

Altres denominacions:
Uiada.

Referencies bibliografiques:

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanga, o sea la uva
destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-
tinada a la preparacioén del vino. Dentro de estos dos gran-
des grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son
las mds importantes las siguientes: |...] Ullades |...]. Todas
las demds clases mencionadas [Ullades] son negras.

DCVB, 1988, pag. 301, [Tom VI]: 4. GIRO m. Varietat de raim
de grans relativament petits, rossencs i molt dolcos (or,
occ, bal); cast. hebén. Verema de girons, doc. a. 1614 (arx.
convent de Felanitx). «Tant m'és pansa com calop, | tant
viada com giré; | tant m'és si dius si com no, | tanmateix
muagrades poc» (cancd pop. Mall.).

Fava Agud, 2001, pag. 361: Ullada f [...] A. DIAL: uiada”™®
(Llucmajor) [DAg]: (Mall.) [DCVB]. | ullada (Ulldecona, Lluc-
major) [DCVBJ; (Mall) [DCVB, s. vi]; (Mall.) [Sureda, 167].
DESCR: ullada «variedad de la uvay [DEsc, I, 899]; «varie-
tat de raim blanc o roig, de gra gros» [DCVBJ; 1194 «cep de
raims per a vinificar, també bons per a menjar. Gra blanc i
petit» [FAVA].

Zones de cultiu:
Mallorcai Llucmajor.

¥ Valent blanc

Altres denominacions:
Valent, valent blanch, valent blanco, valent-blanc, va-
lent-blanch.

Referencies bibliografiques:
AAM, 1877 pag. 50: ESPECIES DE VIDUENQ. Creo que
Mallorca poco interés tiene, por ahora, en estudiar ¢ im-
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portar nuevas variedades. El pais que posee la montona,
y el pdmpol rosat, la gargollassa, el batista, la granatxa, el
valent negre y el blanch, el aleluya, el sabater y el fogoneu;
el giro pansal, la planta, el calop y el moscatell romd poco
puede envidiar, poco tiene que desear.

Satorras, 1878, pag. 19: Variedades entrefinas. [..] Va-
lent-blanc, variedad que tiene excelentes cualidades para
la confeccion de vinos blancos, mucha fecundidad y produ-
ce poca madera: se destina d la mesa.

Satorras, 1892, pag. 6: Variedades entrefinas. [...] Valent
blanch.- Variedad que tiene excelentes condiciones para
la confeccién de vinos blancos ademds de conducir su
uva mucho mosto; con racimos apretados y grandes; ti-
ene mucha fecundidad y la madera no se desarrolla con
exceso; la fruta es bastante sabrosa para servir de uva de
mesa.- 12°5.

Ballester, 1911, pag. 184: En la segunda zona (Manacor), fi-
guraba como variedad preponderante el Fogonén, en pro-
porcién aproximada de un 90 por 100, cultivando también
las Aleluya y Quiqat, y en mucha menor proporcién las Ba-
tista, Giré, Valent blanco y negro, Calop y alguna otra.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
tacion enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afi-
nidad-fructificacién de variedades cultivadas en Mallorca
sobre diferentes porta-injertos. Valent-blanch.

Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Valent blanch. Término: Pe-
tra.

Forteza, 1944, annex |I: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre 1930.

Valent blanc. Lectura densimetro: 3073 [...] Temperatura:
24’51...) Densidad a 152 70803 |...]| Grado Baumé corresp:
10'8[...] Acidéz total Sulfca.: 2'7|...] Acidéz Tartrica: 4’1,

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva
destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-
tinada a la preparacion del vino. Dentro de estos dos gran-
des grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son
las mds importantes las siguientes: [...] Valents blancs |...).
De los Girons, Esperons de gall y Valents, las hay blancas
y negras.

Barcelo, 1959, pag. 12: [Los vinos de Banyalbufar]: La ela-
boracién de la malvasia, Unica que se lleva a cabo en la
actualidad, se realiza a finales de septiembre. [...] Para la
elaboracion de la malvasia, se usaba solamente uvas del
pie del mismo nombre y solo en afio de escasez se mezcla
uva del tipo «jerez» y «valenty. [...] Con la rapa de la mal-
vasia estrujada y uvas de «pampol rodaty, se elaboraba un
excelente vino blanco de mesa.

Grimalt, 1997, pag. 36: Valent Negre. Cep poc present a les
vinyes mallorquines, per la qual cosa en disposam de poca
informacié. Es de produccions regulars i de gra de tamany
gros. [...] Presenta una variant blanca, anomenada Valent
Blanc.

Fava Agud, 2001, pag. 368: Valent m. DOC.:[...] (Mall, 1897)
«Valentsy [Die B, | 257].

A. DIAL. valent (Mall.) [DCVBJ: (Santa Agnés de Corona)
[FAVA]22 [[...] | Cf cruixé den valent (Mall,) [DAg].
DESCR: cruixé d'en valent «mena de raimy [DAg] | valent
«raims blancs i negres» [Die B, |, 257]; «varietat de raim de
grans grossos i granats, del qual n’hi ha de blanc i de ne-
gre» [DCVB]: «cep molt productiu de raims espessos. Gra



blanc, rodé i mitja, de pell gruixuda. De gust poc dolg, no és
gaire bo per a menjar; ni per a fer vi, per la manca de grau
alcoholic» [FAVA].

SIN: A Santa Agnes de Corona m’expliquen que la blan-
queta eivissenca era antigament anomenada valent. Aixo,
en tot cas, només pot valer per a la subvarietat del valent
blanc.

Sansé Barceld, 2014, pag. 133: Pel que fa referencia a la
zona del Pla i Llevant de lilla, [...) El 10% restant es repartia
entre lal-leluia i el quigat -molt productius pero d'escassa
qualitat- i, també, lescursac, valent (blanc i negre) i calop.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques: Va-
lent blanch.

Escalona et al, 2016, pag. 98: Valent blanc. Varietat molt
comuna a les zones de Felanitx i Manacor. Alguns produc-
tors la coneixen com a callet blanc.

Calafat, 2017, pag. 117: Valent blanc m. Varietat de raim
blanc prefil-loxera.

Morro, 20173, pag. 19: Les varietats [...] entrefines eren la
gorgollassa, el valent blanc, el calop, el pansal blanc, el pan-
sal negre i el callet.

Zones de cultiu:
Mallorca, Llevant, Pla, Banyalbufar, Felanitx, Manacor, Petra i
Sant Antoni de Portmany.

¥ Valent negre

Altres denominacions:
D'en valent, valéno negre, valent, valent-negre, valent negro.
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Sinonimies:
Tinto velasco.

Referencies bibliografiques:

AAM, 1877, pag. 51: El valent negre y el aleluya, producen vi-
nos de poca graduacion, é lo mds 10° 6 11° y de poco color.
Pero en cambio esas dos clases dan mucha uva en tierras
de poca calidad.

Satorras, 1878, pag. 20: Variedades bastas. [...] Valent-ne-
gre, comunica al vino un hermoso color, pero el mosto es

flojo.
JCA, 1891, pag. 48: Palma, Inca, Manacor: valent negre.

Satorras, 1892, pag. 8: Variedades bastas [...] Valent negre.-
Comunica al vino un hermoso color, pero el mosto es flojo.

EAB, 1893, pag. 38 [num. I]: En la parcela segunda [Soller]
se han injertado sobre cada pi¢ americano las variedades
mallorquinas |...] Valent negre.

Ballester, 1911, pag. 184: En la segunda zona (Manacor), fi-
guraba como variedad preponderante el Fogonén, en pro-
porcién aproximada de un 90 por 100, cultivando también
las Aleluya y Quiqat, y en mucha menor proporcién las Ba-
tista, Giré, Valent blanco y negro, Calop y alguna otra.

Forteza, 1944, annex |: Produccidn viticola de Mallorca. Prin-
cipales variedades cultivadas. Valent-negre. Término: San-
tany.

Augsburg, 1959, pag. 167: En Mallorca, se clasifican las
uvas en dos grandes grupos: raim de balanca, o sea la uva
destinada al mercado y para comer, y el raim de vi, la des-
tinada a la preparacion del vino. Dentro de estos dos gran-
des grupos hay una infinidad de clases, de las cuales son

las mds importantes las siguientes: [...] Valents blancs |...).
De los Girons, Esperons de gall y Valents, las hay blancas
y negras.

Barceld, 1959, pag. 12: [Los vinos de Banyalbufar]: La ela-
boracién de la malvasia, Unica que se lleva a cabo en la
actualidad, se realiza a finales de septiembre. [...] Para la
elaboracion de la malvasia, se usaba solamente uvas del
pie del mismo nombre y solo en afio de escasez se mezcla
uva del tipo «jerez» y «valents. [...] Con la rapa de la mal-
vasia estrujada y uvas de «pampol rodaty, se elaboraba un
excelente vino blanco de mesa.

Augsburg, 1982, pag. 355 i 356: D’en Valent N. Maé. Mucho
racimo, vino tinto muy oscuro.

Grimalt, 1997, pag. 36: Valent Negre. Cep poc present a les
vinyes mallorquines, per la qual cosa en disposam de poca
informacié. Es de produccions regulars i de gra de tamany
gros. [...] Presenta una variant blanca, anomenada Valent
Blanc.

Ferrer, 1999, pag. 264: En Montuiri se especifica mds: las
vides jovenes d las viejas, las mds bajas d las altas, las que
no estdn en lugar arcilloso o blanquer, a las que lo estdn,
los moscateles, girons, escurscah @ langres, G las vinales,
plantes, vdlenos negres y abengars.

Fava Agud, 2001, pag. 368: Valent m. DOC.:[...] (Mall, 1897)
«Valentsy [Die B, |, 257].

A. DIAL. valent (Mall.) [DCVB]: (Santa Agnés de Corona)
[FAVA]22 | valent negre (Consell) [FAVA]. | Cf cruixé den
valent (Mall.) [DAg].

DESCR: cruixé d'en valent «mena de raimy [DAg] | valent
«raims blancs i negres» [Die B, |, 257]; «varietat de raim
de grans grossos i granats, del qual n'hi ha de blanc i de
negre» [DCVB]: [..] | valent negre «cep de raims grossos i



espessos, de maduracié un xic primerenca. Gra negre, rodé
i mitja, de cua trencadissa. Fa un vi de poc grauy [FAVA].

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de
raim de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] i Valent
Negre.

Sansé Barceld, 2014, pag. 133: Pel que fa referencia a la
zona del Pla i Llevant de lilla, [...]. El 10% restant es repartia
entre lal-leluia i el quigat -molt productius pero d'escassa
qualitat- i, també, lescursac, valent (blanc i negre) i calop.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Negres: Valent
negre.

Escalona et al, 2016, pag. 100: Valent negre (és tinto velas-
co). Collida a la zona des Torrent Fals de Santa Maria, perd
la identificacié genetica demostra que és sinonimia amb la
varietat tinto velasco.

Calafat, 2017, pag. 117: Valent negre m. Varietat de raim ne-
gre prefil-loxera, de fulla mitjana i amb raim primerenc. El
gra és mitja i de pell molt fluixa, de poca graduacié i amb
molta qualitat colorant.

Morro, 20174, pag. 19: Les varietats comunes eren el fogo-
nevu, el valent negre, les alleluies, el [6pez, lull de llebre, les
argamusses i el sabater.

Morro, 2017b, pag. 209: Bartomeu Simonet el 1917 esmen-
tava com a varietats amb les quals estava experimentant
a Son Lladt els raims mandé, sabater, boval, callet, sinsé,
fogoneu, mantonegro, quigat i valent negre.

Zones de cultiu:

Mallorca, Llevant, Pla, Banyalbufar, Consell, Inca, Manacor,
Montuiri, Palma, Santa Maria del Cami, Santanyi, Séller, Mad
i Sant Antoni de Portmany.

¥ Vennama

Referencies bibliografiques:

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultu-
ra en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques:
Llargué.

Zones de cultiu:
No s’han trobat referéncies de la seva zona de cultiu.

¥ Vinater

Altres denominacions:
Vinaté, vinatera, vinoter.

Referencies bibliografiques:

Satorras, 1878, pag. 19: Variedades superiores 6 finas. |...] se
destinan @ vinos de pasto. [...] Vinater, blanca, parecida d la
anterior y destinada también & la mesa.

Satorras, 1892, pag. 6: Variedades superiores 6 finas. |...]
vinos de pasto, solas 6 mezcladas [...). Vinater.- Cepa regu-
lar; sarmientos largos y erguidos, hojas verde-amarillentas
muy borrosas por el revés; racimos pequefios y apretados;
uvas blancas, dulces y de mesa.

Boletin Viti-Vinicola EEF, 1920: Boletin viti-vinicola de la es-
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tacién enoldgica de Felanitx. Datos experimentales de afi-
nidad-fructificacion de variedades cultivadas en Mallorca
sobre diferentes porta-injertos. Vinaté.

Forteza, 1944, annex II: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre 1930.
Vinaté. Lectura densimetro: 1118 |...] Temperatura: 24’5 |...]
Densidad a 152 11133 [...] Grado Baumé corresp: 154 .. ]
Acidéz total Sulfca.: 3'7[...] Acidéz Tdrtrica: 5°7.

Augsburg, 1959, pag.
167: En Mallorca, se cla-
sifican las uvas en dos
grandes grupos: raim
de balanca, o sea la uva
destinada al mercado y
para comer, y el raim de
vi, la destinada a la pre-
paracién del vino. Dentro
de estos dos grandes
grupos hay una infinidad
de clases, de las cuales
son las mds importantes

las siguientes: |...] Vina-
ters, [...] son de grano
blanco.

Augsburg, 1982, pag.
355 i 356: Crinyana o
corinyana, font, vinatera
N. Maé. Bueno, mucho
fruto, vino tinto.

Grimalt, 1997, pag. 35:
Vinater. Cep de sar-
ments llargs, amb fulles

groc-verdoses. Varietat blanca i primerenca que déna vins
amb forca bouquet. Té una graduacié duns onze o dotze
graus.

Fava Agud, 2001, pag. 374: Vinater m. DOC:|...] (Mall, 1897)
«Rem de Viy [Die B, | 257].

A.DIAL: [...] vinater (Llucmajor) [TrL]; (Mall.) [DCVB]; (Mon-
tuiri, Llucmajor, Felanitx) [ALDCJ; (Consell) [FAVA]. | Vinoter
(Sant Llorenc des Cardassar) [FAVA].

DESCR: [...] vinater «raim que madura primerency [TrL];
«varietat de raim blanc, molt dolg, primerenc, de grans
atapeits» [DCVB]; «raim de gra blanc groguenc o rogenc,
mitjancer, molt dol¢ i molt bo també per a fer vi» [DCVB,
s. raim]; «racimos no muy grandes y apretados. Variedad
primerizay [MARCILLA, 117]. | vinoter «cep de raims per a
fer vi. Gra negre, rodd, de pell gruixudas [FAVA].

Font Poquet, 2005, pag. 193: Les varietats autoctones de
raim de Mallorca, destinat a la vinificacié sén el [...] Vinater.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 48: Durant el funcio-
nament de 'Estacio Enologica de Felanitx les varietats que
es manejaven eren [...] la Vinaté.

De Rada i Soler Summers, 2006, pag. 50: Una de les vari-
etats que es troben gairebé per miracle en alguna vinya és
lanomenada Vinater, que en aquest cas és blanca. Els seus
sarments sén llargs i aquesta varietat es reconeix perque
presenta, ja en plena maduracié, fulles verdoses de tons
groguencs. Per la seva graduacié, no més de dotze graus,
els vins que ofereix sén agradables, fins i romanen llarga
estona a la boca.

Martorell i Mas, 2006, pag. 10: Les varietats utilitzades a
Montuiri, en les vinyes velles o tradicionals sén les autoc-
tones, manto negro i callet, majoritariament i en menor es-



cala les que sempeltaven antigament per compensar les
mancances de les dues varietats principals, que soén: |...]
Vinater.

Martorell i Mas, 2006, pag. 12: Vinater. Varietat prefiloxerica,
de fulles orbiculars, de color blanc, raims de petits a mitjos,
grans petits, primerenca, bona graduacio i bona acidesa.

Sanso Barcel, 2014, pag. 133: A la zona del Pla i Llevant
de lilla, queda clar que a la taula es servien una varietat
diferent de la resta de Mallorca, el joanillo. Quan al vi blanc
-no excessivament comercialitzat- també s'emprava una
varietat distinta: el vinater.

Escalona et al, 2016, pag. 21: Taula 4. Varietats tal com s’es-
menten a lInforme sobre el estado actual de la agricultura
en la provincia de Baleares (Satorras, 1876). Blanques: Vi-
nater.

Escalona et al, 2016, pag. 102: Vinater blanc. Amb les pros-
peccions es va localitzar a les zones de Porreres i Montuiri,
Molecularment és la mateixa que la del banc de germo-
plasma JdEl Encin.

Escalona et al, 2016, pag. 104: Vinater negre (boal, és bo-
bal). Actualment no trobada. Les accessions presents a la
col-leccié provenen del banc de germoplasma d’El Encin.
Present a les vinyes de Mallorca des del final del segle XIX
fins a la segona meitat del segle XX.

Calafat, 2017, pag. 120: Vinater m. Varietat de raim blanc
prefil-loxera, de gra groguenc o rogenc d'una mida mitjan-
cera i molt dolc.

Zones de cultiu:
Mallorca, Llevant, Pla, Consell, Felanitx, Llucmajor, Montuiri,
Porreres, Sant Lloreng des Cardassar i Mad.

¥ Xampanyet

Altres denominacions:
Champany.

Referencies bibliografiques:

Forteza, 1944, annex II: Datos de composicién de los mostos
del Campo experimental de Felanitx. 9 Septiembre 1930.
Champany. Lectura densimetro: 1036 [...] Temperatura:
24’5 ...] Densidad a 15°% 170379 ...] Grado Baumé corresp:
12'9[...] Acidéz total Sulfca.: 2’3 [...] Acidéz Tdrtrica: 3'5.

Fava Agud, 2001, pag. 377: Xampanyet m. A. DIAL.: xampa-
nyet (Consell, Colonia de Sant Pere d'Artd) [FAVA].
DESCR.: xampanyet «cep de raims apinyats, per a menjar.
Gra blanc, mitja i rodé. De molla forta i amb un gust molt
moscaty [FAVA].

Zones de cultiu:
Arta, Conselli Felanitx.
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6. INDEX ALFABETIC DE VARIETATS

A B Botata 25
Afus ali rosée 91 Babaneés 20 Botget 25
Aigomel 16 Babarres 20 Boval 24
Alacant 16 Baberrés 20 Bragat 24
Alacanti 16 Balanci 32 Brumer 57
Alba flor 17 Balanci negre 32
Albaflor 17 Balanca 36
Alba-flor 17 Barbarrés 20 Cc
Aleluia 18 Barbarrossa 20 Cabelis 73
Aleluya 18 Barba-rossa 20 Cabellis 73
Alicambuixer 18 Barrovell 21 Cadernal 26
Alicambuixer 18 Barrovés 20 Cadirna 26
Alicanti 16 Batista 21 Cagat 97
Alleluia 18 Batzoles 24 Cagat femella 97
Al-leluya 18 Bavarrés 20 Cagat mascle 97
Aramon 92 Beba blanca 31 Calderer 26
Argamusa 19 Beba negra 32 Callet 26
Argamussa 19 Beba roja 33 Callet blanc 107
Agramusa 19 Bellesa 65 Callet negrella 86
Agramussa 19 Blanquet 24 Calop 28
Agremusa 19 Blanqueta 24 Callop 28
Boal 24 Calop aiguardenter 28
Bobal 24 Calop blanc 28, 31



Calop de malvasia
Calop mollas
Calop moscatell
Calop moscatell negre
Calop moscatell négre
Calop negre

Calop negro

Calop tomatiga

Calop vermell

Calop verméy

Canavella
Canyavella
Cafavella
Caranyana
Caranyena
Cardenal
Carignan
Carinyana
Carinyena
Carifiena
Cartoixa

Champany

Chasselas cioutat

Cinsaut

Cirereta

Coll6 de gall

Corazon de cabrito

28

28,31, 77
28,82

28
28

28,32

32
33

28,33
28,33

34
34
34
34
34
26
34
34
34
34
35
13
92

103

28

102

70

Corcac 38
Corignan 34
Corinyana 34
Corp 36
Crinyana 34
Crinyana mollassa 34
Cruixent 36
Cruixo 36,64
Cruixé den valent 36
Cruix6 d'en vermell 36, 38

Cruixé despero de gall 36,40
Cruixé de senyal de gall 36

Cursac 38
Cursach 38
D

De balanca 36
De balansa 36
De balanza 36
De grans de jueu 37
De Frésses 73
De manduixa 73
D'en Petrus 38
D’en Valent 109
D’en Vermell 38
De Jerusalem 37

De Jérusalem
De Jerusalém
De planta

Duricie

E

Emperial
Escorgac
Escumac
Escursac
Escursach
Escurscah
Escusach
Espard de gall
Esperd de gall
Esquiterell
Estorell

Estorell calderer
Estorell lluent
Esturell

Esturell de pinyeta

Exerim

F

Fagoneu

37
37
92
38

58
38
38
38
38
38
38
40
40

41
41
41,26
41
41,26
41
14

42
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Fernandella
Ferrana

Fogonén

Fogoneu

Fogoneu

Fogoneu frances
Fogoneu mallorqui
Forcat

Formigo

Formigor

Fumigd

G

Gafarré
Galera
Gallet
Galmeta
Galmeter
Gargollasa
Gargollassa
Garnacha
Garnatxa
Garnatxa
Giré

Gir6 blanc

Gir6 botata

41
42
42
42
42
42
42
45
45
45
45

46
46
26
46
46
54
54
47
47
47
48
53
48

Gir6 boval
Gir6 negre
Giré pansal
Giré ros

Gir6 sard
Gorch

Gord

Gorg
Gorgollasa
Gorgollassa
Gorru
Granatxa
Granatxa blanca
Granatxa negra
Grapasa
Grapera
Grassella
Grasser
Grassera

Grec

Grumé

Grumé negre
Grumé rojo
Grumé vermell

Grumer

48
52
48
53
53
53
53
53
54
54
56
47
47
47
57
57
57
57
57
57
57
57
57
57
57

Imperial

J

Jaumes
Jaumet
Jaumillo
Jerusalem
Jiré
Joanillo
Juanillo
Jumillo

Juvanillo

L

Laluier

Laluyé

Llora

Llora forastera
Lloreta

Llorete
Llorquina
Lloseta

Llurqui

Lopez

58, 31

31,58
58
58
37

Giré
59
59
58
59

18
18
60
60
60
60
61
61
62
62



Lopez

Lorete

M

Macabeo
Macabeu
Madalena
Macanet
Magdalena

Mai blanc
Maiblanc
Maiblanch

Maimoé

Maimons blancs
Maimons negres
Malvasia

Malvasia

Malvesia

Malvasia aromatica
Malvasia de Banyalbufar
Malvasia de Sitges
Mamella de vaca
Mances

Mances de capdell
Mances de Tibus

Mances d'en Tibus

62
60

62
62
63
76
63

64,36
64
64
64
64
64
65
65
65
65
65
65
70

71
71
71
71

Mancis d'eu tibus
Mando
Mandd
Manduixer
Manduxer
Manestrell
Mansell de Tibbus
Mansés
Manset
Mansin
Manto negre
Manto Negro
Manto-negro
Manto nogro
Mantonegro
Marblanc
Marselleres
Martona
Massaca
Massacamps
Massanet
Masset
Mateu
Maymé
Melvasia
Melvasia

Melvesia

7
2
2
73
73
78

7

7

7
73
73
73
73
73
73
76
60
76
82
97
76

7

31
64
65
65
65

Moll

Molla

Mollar

Mollar
Momona
Monastrell
Monastrell fort
Monastrell moll
Monastrell ros
Monestrell
Montana
Montana blanca
Montana
Montanac
Montona
Montona
Montona negra
Montonec
Montonech
Moret bambol
Moret-bambol
Moret trobat
Moret-trobat
Morete
Morsaca
Morzaca

Moscat

94
Y4
Y4
Y4
79
78
78
78
78
78
79
79
79
79
79
79
79
79
79
81
81
82
82
81,82
82
82
82
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Moscatel rosado 82
Moscatel 82
Moscatell 82

Moscatell dAlexandria 82
Moscatell de gra petit 82

Moscatell menudo blanco 82

Moscatell menut 82
Moscatell roma 82
Moscatell romano 82
Moscatell vermeill 82
Moscatellet 82
Mula 86
Muntona 79
Muscat 82

Muscat d'Alexandrie 37,82

N
Negrella 86
Negrillo 86
o
Ojo de liebre 105
Orgollassa 54

P
Padre
Palomino
Palop

Palop blanc
Palop mollar
Palop negre
Palop cirer
Pampol rosad
Pampol rodat
Pampol rosat
Pampol vorat
Pampolrodat
Pansa

Pansa moscatell
Pansal
Pansal blanc
Pansal blanch
Pansal negra
Pansal negre
Pansé
Panser

Panta

Pare
Parellada

Parrell

89
87
28
31

2877
32
28
87
87
87
87
87
94

82,94
94
94
94
94
94
94
94
92
89
90
90

Pensal
Pensal-blanch
Pepita

Pepita de oro
Pepita rosada
Perricos

Peu de rata
Picapoll
Planta

Planta blanca
Planta negra
Planta rica
Popa de vaca
Premsal
Premser
Premsal blanc
Premsal negre
Prensal
Prensal blanc

Prensal negre

Quigat

94
94
o1
o1
o1
o1
92
92
92
92
92
92
70
94
94
94
94
94
94
94

97



R

Rata
Rater
Real
Rigat
Roget
Roig
Rotget

Rotget de pampol lluent

Rotget de pampol pelut

S

Sabaté
Sabater
Sansé

Santa Magdalena
Sensa pifiol
Sense pinyol
Senyal de gall
Serra

Sinsé

Somoll
Sumoi
Sumoll

Sunoll

100
100
103

63
102
102
102
103
103
104
104
104
104

T
Tarrés
Tempranillo
Tinto velasco

Tintorer

u

Uiada

Ull de llebre
Ull de llebra
Ull de perdiu
Ullada

v

Valenci blanco

Valent

Valent blanc
Valent-blanc
Valent blanch
Valent-blanch
Valent blanco
Valent negre
Valent-negre

Valent negro

104
104
104
104

107
105
105
107
107

107
107,109
107
107
107
107
107
109
109
109

Valenci tinto
Valenci
Valéno negre
Vernassa
Vinaté
Vinater
Vinoter
Vinater blanc
Vinater negre

Vinatera

X
Xampanyet

Xinxos

32
32
109
47
m
m
m
m
m
m

13
82
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Annex 1. Municipis de Mallorca amb
les varietats de vinya que s’hi han do-
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cumentat

Mallorca

Alacanti, albaflor, alicambuixer, al-leluia, arga-
mussa, barrovell, batista, batzoles, bobal, bota-
ta, botget, cadernal, calderer, callet, calop, calop
blanc, calop negre, calop vermell, carinyana,
cruix6, de balanga, de Jerusalem, den ver-
mell, duricie, escursac, esperd de gall, estorell,
exerim, fogonev, forcat, formigo, garnatxa, giro,
gird negre, gird ros, gorg, gorgollassa, gorry,
grumer, jaumillo, joanillo, llora, llorquina, lloseta,
llurqui, l6pez, macabeu, magdalena, mai blanc,
maimé, malvasia, mamella de vaca, mances de
capdell, mancés de Tibus, mandd, manduixer,
mansin, manto negro, marblanc, martona, mo-
llar, monastrell, montona, moret bambol, mor-
saca, moscatell, mula, negrella, pampol rodat,
pare, parellada, Pedro Jiménez, pepita, picapoll,
planta, premsal (moll), quigat, roig, sabater, se-
nyal de gall, sins6, sumoll, tarrés, tintorer, ull de
llebre, ull de perdiy, ullada, valent blanc, valent
negre i vinater.




Alleluia, argamussa, callet, calop, escursac,

Capdepera

Llevant fogoney, gir6, gorgollassa,  joanillo, macabevy, Batista, bobal, callet, calop, calop blanc, calop
manto negro, moscatell, quigat, valent blanc, vermell, esperd de gall, fogoneu, galmeter, gird,
valent negre i vinater. Consell gorgollassa, magdalena, malvasia, mandé, man-

Pla Alleluia, argamussa, callet, calop, escursac, to negro, moscatell, pepita, premsal (moll), sa-
fogoneu, gird, gorgollassa, joanillo, macabeu, bater, valent negre, vinater i xampanyet.
manto negro, moscatell, quigat, valent blanc, Costitx
valent negre i vinater. Deia Malvasia, moret bambol, moret trobat i mos-

Raiguer Alacanti, batista, garnatxa, gorgollassa, manto catell
negro i parrell. Escorca

Alaré Callet, calop, manto negro i premsal (moll). Esporles

Alcudia Batista i premsal (moll). Estellencs

Algaida Batista. Alleluia, argamussa, batista, bobal, callet, calop,

Andratx De balanca i giré. calop blanc, calop vermell, de balanga, escursac,

Ariany fogonev, gird, gird negre, gird ros, gorgollassa, jo-
Batista, callet, calop, calop blanc, calop negre, Felanitx anillo, magdalena, mandé, manto negro, monto-

Arta escursac, esperé de gall, fogoneu, gafarrg, gra- na, mula, negrella, parellada, pepita, peu de rata,
pera, jaumillo, manto negro, moscatell, pepita, premsal (moll), quigat, sabater, sins6, sumoll,
premsal (moll), quigat, sabater i xampanyet. valent blanc, vinater i xampanyet.

Albaflor, escursac, garnatxa, giré, malvasia, mo- Fornalutx Mances de capdell

Banyalbufar llar, montona, moscatell, pampol rodat, tintorer, Inca Alleluia, batista, calop, escursac, fogoneu, gar-
valent blanc i valent negre. natxa, giré, gorgollassa, manto negro, premsal
Alleluia, callet, calop, calop blanc, calop negre, (moll), sins, tintorer i valent negre.

Binissalem fogoneu, gorgollassa, macabeu, malvasia, man- Lloret de
to negro, monastrell, moscatell, parellada, pepi- Vistalegre
ta, premsal (moll) i ull de llebre. Lloseta

Buger . )

Llubi Alleluia, fogoneu, gorgollassa i manto negro.

Bunyola Calop.

Calvia Batista, calop blanc, calop vermell, fogoneu, gird,

Campanet Llucmajor manto negro, montona, pepita, premsal (moll),

Campos Fogoneu, giré i moscatell. sabater, ullada i vinater.
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Manacor

Alleluia, argamussa, batista, callet, calop, escur-
sac, fogoneu, qird, gird negre, gird ros, joanillo,
macabeu, magdalena, mancés de capdell, man-
cés de tibds, mandd, manto negro, montona,
pepita, planta, premsal (moll), quigat, sumoll,
valent blanc i valent negre.

Sa Pobla Batista, callet i fogoneu.
Sant Joan Alleluia, manto negro i sabater.
Sant Callet, calop, calop vermell, joanillo, magdalena,

Llorenc des

mamella de vaca, moscatell, pepita, premsal

Mancor de la
Vall

Al-leluia.

Cardassar (moll), quigat i vinater.

Santa Callet, galmeter, gird, llora, manto negro i prem-

Eugénia sal (moll).

Santa Batista, fogoneu, gird, manto negro i sabater.

Margalida

Santa Maria Bobal, callet, calop, fogoneu, forcat, mando,

del Cami manto negro, premsal (moll), quigat, sabater,
sinso i valent negre.

Santanyi Callet, calop, calop blanc, calop vermell, fogo-
ney, llora, premsal (moll), quigat i valent negre.

Selva Gorgollassa, joanillo i magdalena.

Sencelles Alacanti, bobal, callet, de grans de jueu, fogonevu,
manto negro i premsal (moll).

Ses Salines

Sineu Batista, calop, esquiterell, gird i sabater.

Séller Batista, calop, escursac, fogoneu, gird, gorgollas-

sa, joanillo, mancés de capdell, moscatell, prem-
sal (moll), rigat i valent negre.

Son Servera

Callet, calop, corp, escursac, gir6, grapasa (gra-
pera), magdalena, moscatell i quigat.

Valldemossa

Escursac, fogoneu, garnatxa, giré, malvasia i
mollar.

Vilafranca de
Bonany

Maria de la Batista, fogoneu i quigat.

Salut

Marratxi Alleluia, batista, esquiterell, fogoneu, gird, gorgo-
llassa, manto negro, sabater i tintorer.
Alleluia, batista, bobal, callet, calop, calop blanc,
calop negre, calop vermell, escursac, fogoneu,

Montuiri gird, gird negre, gird ros, joanillo, llora, macabeu,
magdalena, mamella de vaca, mando, manto
negro, moscatell, pepita, planta, premsal (moll),
sabater, valent negre i vinater.

Muro Batista, callet, calop, fogoneu, manto negro i
premsal (moll).
Batista, calop, fogoneu, giré, gorgollassa, jo-

Palma anillo, malvasia, mollar, montona, moscatell,
Pedro Jiménez, premsal (moll) i valent negre.

Petra Alicambuixer, al-leluia, batista, callet, fogoneu i
valent blanc.

Pollenca Callet, calop, fogoneu, giré, mances de capdell,
montona, moscatell, premsal (moll) i sabater.
Batista, cadernal, callet, calop, calop blanc, calop
vermell, fogonevu, gir6, joanillo, macabeu, mag-

Porreres dalena, mamella de vaca, mandé, manto negro,
moscatell, pepita, planta, quigat, sabater i vina-
ter.

Puigpunyent




Annex 2. Municipis de Menorca amb
les varietats de vinya que s’hi han
documentat

Annex 3. Municipis d'Eivissa i For-
mentera amb les varietats de vinya

que s’hi han documentat

Babarrés, calop, calop blanc, calop negre, cari-
nyana, cartoixa, de Jerusalem, estorell, garnat-
xa, gird, gorgollassa, grassera, grumer, imperial,

Menorca llora, macabeu, mamella de vaca, manduixer,
massanet, mollar, monastrell, montona, moret
bambol, moret trobat, planta, premsal (moll) i ull
de llebre.

Alaior Llora.

Ciutadella Fogoneu, garnatxa, gird, grassera, imperial, llora,
planta i senyal de gall.

Es Castell

Es Mercadal

Es Migjorn Calderer, estorell, gird, gorgollassa, imperial, llo-

Gran ra, malvasia, massanet, monastrell i planta.

Ferreries
Babarrés, calderer, calop, calop blanc, calop ne-
gre, carinyana, cartoixa, cruixo, de Jerusalem,
d'en Petrus, d'en vermell, espero de gall, estorell,
garnatxa, giro, gird negre, grassera, grumer, im-

Maé perial, joanillo, llora, macabeu, mai blanc, maimd,
mamella de vaca, manduixer, montona, moret
bambol, moret trobat, moscatell, palomino, Pe-
dro Jiménez, perricos, planta, sense pinyol, su-
moll, valent negre i vinater.

Sant Lluis Babarrés, calop, carinyana, joanillo, llora, man-

duixer, moscatell, planta i sumoll.

Eivissa (illa)

Blanqueta, calop, ferrana, fogoneu, galera, gird,
macabeu, mances de capdell, mancés de tibus,
massanet, moscatell, serra i ull de llebre.

Eivissa (vila)

Calop blanc, calop negre, giré, grec, mamella de
vaca, massanet, monastrell i moscatell.

Sant Antoni
de Portmany

Blanqueta, calop, calop blanc, calop negre, ferra-
na, fogonev, qird, grec, mamella de vaca, mances
de capdell, mances de tibus, massanet, mollar,
monastrell, morsaca, rata, senyal de gall, valent
blanc i valent negre.

Sant Josep
de sa Talaia

Batista, calop blanc, calop negre, calop vermell,
ferrana, fogoneu, grec, mamella de vaca, mances
de capdell, mancés de tibus, massanet, monas-
trell, morsaca, rata i serra.

Sant Joan de
Labritja

Santa Eulalia
des Riu

Formentera

Fogoney, gird, gorgollassa i ull de llebre.
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NOTHO®

CONSELLERIA

AGRICULTURA, PESCA

| MEDI NATURAL

INSTITUT RECERCA :

| FORMACIO AGROALIMENTARIA
| PESQUERA ILLES BALEARS
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